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Distillato forte, chiaro (tipicamente incolore) e secco, è 
prodotto dalla distillazione di un fermentato ottenuto da 

frumento ed orzo in cui viene messa a macerare una 
miscela di erbe, spezie, piante e radici - “i botanicals” - la 

cui ricetta viene mantenuta gelosamente segreta dalle varie 
distillerie in quanto influisce pesantemente sul gusto finale 
del Gin, differenziando i vari prodotti tra loro. Il nome deriva 
dalle bacche di ginepro, che per legge devono spiccare nel 

gusto e nel profumo.
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GIN
Distillato forte, chiaro (tipicamente incolore) e secco, è 
prodotto dalla distillazione di un fermentato ottenuto da 
frumento ed orzo in cui viene messa a macerare una 
miscela di erbe, spezie, piante e radici - "i botanicals" - la 
cui ricetta viene mantenuta gelosamente segreta dalle varie 
distillerie in quanto influisce pesantemente sul gusto finale 
del Gin, differenziando i vari prodotti tra loro. 
Il nome deriva dalle bacche di ginepro, che per legge 
devono spiccare nel gusto e nel profumo.

MARTIN 
MILLERS
Distillato nel cuore di Londra, 
utilizzando i migliori botanical 
assoluti, nel tipico stile del London 
Dry; Il distillato viene trasportato fino 
in Islanda, 3000 miglia, dove viene 
addizionato con acqua prelevata dai 
maestosi ghiacciai, oltre dieci volte 
più pura di qualunque acqua minerale 
presente sul mercato. 

HAYMAN’S 
OLD TOM
Il Gin Old Tom di Hayman rispecchia il 
gusto autentico e complesso dei gin 
inglesi del XIX secolo. 
È caratterizzato dalla grande intensità 
dei botanici utilizzati, principalmente 
agrumi e ginepro, e da una tipica e 
morbida dolcezza che richiama le 
mandorle e le erbe aromatiche
botaniche: ginepro, angelica, bucce 
di limone e d’arancia.

THE 
LONDON N°3
Il ginepro, di provenienza italiana, 
regala un delicato retrogusto di pino e 
lavanda, la scorza di arancio 
spagnolo conferiscono un fresco e 
limpido sapore di agrume, Il 
coriandolo marocchino rilascia un 
sapore di limone e rende il finale 
delicatamente pepato e, i baccelli di 
cardamomo, aggiungono una nota 
piccante, aromatica e calda.

THE 
LONDON N°1
Prodotto con un processo di tripla 
distillazione, nell’ultimo passaggio 
vengono aggiunti 12 botanicals e solo 
in seguito avviene l’infusione con il 
fiore di gardenia che gli dona il colore 
acquamarina luminoso, unico nel suo 
genere. Le 12 erbe e spezie che ne 
fanno un gin dalle caratteristiche 
straordinarie sono selezionate da 
ogni parte del mondo.

PINK 47
Distillato con 12 vegetali selezionati 
da tutto il mondo, con bacche di 
ginepro italiane che assicurano una 
base classica, insieme a 2 tipi di 
angelica e 2 di coriandolo. Gli agrumi 
e mandorle provenienti dalla Spagna 
sono sapientemente bilanciati con 
noce moscata e spezie provenienti 
dall’Oriente. 
Il risultato è fresco, complesso e 
multiforme. Il colore in bottiglia è un 
riflesso dell’etichetta.
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GORDON’S 
LONDON DRY
Alexander Gordon è stato tra i pionieri 
nella distillazione di gin di qualità. 
All’inizio del 1800 il marchio Gordon’s 
era già conosciuto in tutto il mondo, 
grazie alla marina britannica. 
La particolare attenzione al dettaglio e 
l’alta concentrazione di ginepro ha 
permesso a Gordon’s di essere 
considerato il “Gin dei gin”.

OXLEY
Unico e innovativo, nasce da un 
moderno processo che prevede una 
infusione a freddo a temperature 
sotto zero per non alterare la struttura 
delle botaniche. Si ottiene così un Gin 
prezioso, elegante e di grande 
freschezza, dal timbro leggermente 
speziato, sostenuto da aromi di 
mandorla, ginepro e agrumi.

MOMBASA 
CLUB
Il Gin Mombasa Club è distillato con il 
metodo tradizionale conosciuto come 
"Batch Distillation" (distillazione 
discontinua) usando alcool neutro, in 
precedenza distillato quattro volte e 
una selezione di ingredienti naturali. 
Botaniche: Cassia, Chiodi di 
Garofano, Coriandolo, Cumino, 
Ginepro, Radice di Angelica.

STAR OF 
BOMBAY
La buccia di bergamotto calabrese 
essiccata e i semi dell’ibisco 
dell’Ecuador rendono Star of Bombay 
un po’ più forte e speziato rispetto a 
Bombay Sapphire. Il rallentamento 
del processo di infusione a vapore 
aiuta ad arricchirlo di aromi. 
Si caratterizza anche per la bottiglia 
speciale che lo impreziosisce 
ulteriormente.

BOMBAY 
SAPPHIRE
Decisamente più fruttato e floreale, 
qui il bouquet è vasto e variegato, 
troviamo vari profumi che ci riportano 
nella città dove nacque e da cui prese 
il nome, anche se oggi viene prodotto 
a Londra, ottimo miscelato alla acqua 
tonica; Botaniche: Bacche di ginepro, 
Grani del Paradiso, Liquirizia, Pepe di 
Giava, Radice di Giaggiolo, Scorza di 
Cassia, Mandorla.

BOMBAY 
SAPPHIRE 
EAST
Al naso i classici sentori del gin si 
fondono a quelli di agrumi e pepe 
nero appena macinato, citrino e quasi 
piccante. Questo Sapphire East di 
Bombay è un gin che trova le sue 
radici nella scelta di usare Pepe Nero 
Vietnamita e lemongrass Thailandese.
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Il ginepro, di provenienza italiana,
regala un delicato retrogusto di pino e
lavanda, la scorza di arancio
spagnolo conferiscono un fresco e
limpido sapore di agrume, Il
coriandolo marocchino rilascia un
sapore di limone e rende il finale
delicatamente pepato e, i baccelli di
cardamomo, aggiungono una nota
piccante, aromatica e calda.
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GORDON 
SICILIAN  
LEMON
Il Gin distillato al limone di Sicilia di 
Gordon’s è una variante piccante 
della ricetta originale di Alexander 
Gordon.Per questo Gordon vengono 
utilizzati solo ingredienti di alta qualità 
e sapori naturali con un vivace gusto 
di limone siciliano.
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BOMBAY DRY 
ORIGINAL
Realizzato secondo la ricetta originale 
del 1761, è la più classica 
espressione del London Dry Gin. 
Otto botaniche vengono infuse a 
vapore, secondo il metodo 
tradizionale Bombay, per estrarre fino 
all’ultima essenza.
Il ginepro è intenso, bilanciato dalle 
altre botaniche. Sentori di ginepro, 
agrumi, frutta secca e cenni di legno 
tostato.

BOMBAY 
ENGLISH 
ESTATE 
LIMITED 
EDITION
Emergono profumi di scorza di 
limone, ginepro, cassia e mandorla.

TANQUERAY
Il gin Tanqueray è secco e asciutto, 
ha un intenso profumo di ginepro che 
lo rende ideale per creare rinfrescanti 
gin tonic e martini cocktail molto 
secchi. Oggi il gin Tanqueray continua 
a portare avanti la storia di eccellenza 
iniziata da Charles Tanqueray.
Botaniche: Bacche di ginepro, 
Coriandolo, Liquirizia.

TANQUERAY 
SEVILLA
Dedicato alla città di Siviglia, un gin 
baciato dal sole di arance, di colore 
arancione succoso, al naso è fresco, 
agrumato, con un netto sentore di 
scorza d’arancia. In bocca emerge il 
ginepro, insieme ad arance croccanti, 
vaniglia e note speziate.

TANQUERAY 
TEN
Variante superpremium del gin, 
delicato, equilibrato, con sentori 
agrumati e freschi, prevede quattro 
distillazioni, durante l’ultima delle 
quali vengono infusi agrumi interi, 
lavorati a mano per 18 mesi.

TANQUERAY 
RANGPUR
Più marcato da note di limone verde, 
questo gin è prodotto sulla base di un 
lungo elenco di botaniche tra cui il 
frutto di rangpur (un frutto ottenuto 
dall’incrocio tra il limone e il 
mandarino).
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BOMBAY 
PREMIER CRU
Il bouquet è intenso e di grande ele-
ganza, con in primo piano le fragranze 
di limone maturo, scorza di mandarino, 
arancia dolce, sfumature floreal.
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SEEDLIP 
GARDEN 108
Il Garden 108 è un distillato analcolico 
prodotto da Seedlip,.Una complessa 
miscela di erbe aromatiche, sapiente-
mente bilanciate tra loro, crea un’esplo-
sione di freschezza con punte vegetali 
ed erbacee. Miscelato e imbottigliato in 
Inghilterra, Seedlip viene creato tramite 
un processo di macerazione, filtrazione 
e distillazione di ogni singola botanica 
che dura 6 settimane.
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Lt

47°UK

8



6

TANQUERAY 
LOVAGE
Un gin in edizione limitata, ispirato 
alla ricetta originale del 1839 di 
Charles Tanqueray. La sua peculiarità 
è che, tra le sue botaniche, c’è il 
levistico, o sedano di monte, in 
inglese ‘lovage’. Al naso è molto 
erbaceo, con note di sedano e terra, 
oltre alla freschezza data da ginepro 
e agrumi.

TANQUERAY 
ALCOHOL 
FREE
L'equilibrio perfetto fra le quattro 
botaniche dona al Tanqueray 0.0% 
Alcohol Free un profilo agrumato 
dominato dal ginepro, che cela una 
delicata complessità botanica. Il 
Tanqueray 0.0% ti permette di 
scoprire l'esclusiva esperienza di 
gusto del Tanqueray, ma senza alcol.

BICKENS
Al naso apre un ventaglio aromatico 
ampio di erbe mediterranee e spezie 
dolci, floreale di glicine e sbuffi 
agrumati. L'assaggio è raffinato e 
potente, ben equilibrato nella nota 
alcolica e saporito nei numerosi ritorni 
olfattivi che chiudono in un finale 
secco e pulito, trascinando una lunga 
scia agrumata.

BEEFEATER
Un London Dry Gin da manuale, 
corposo e leggermente esperidato. 
Il nome deriva da quello delle 
“Yeoman Warders”, le guardie della 
Torre di Londra, associando così il 
prodotto a uno dei simboli della città. 
Il gusto è secco e ha un retrogusto 
erboso e agrumato che esalta il 
ginepro. Il tenore alcolico molto alto e 
non molto aromatico si sposa bene 
nella miscelazione con altri liquori, 
come nel Negroni.

BICKENS 
PINK
Il nuovo pink gin, dal gusto 
accessibile, morbido e fresco con le 
delicate e aspre note di pompelmo.
Raffinato ed elegante, Bickens è il 
perfetto connubio tra modernità e 
tradizione: Da una distilleria storica 
come Langley, con 150 anni di 
esperienza, nasce così un gin inedito, 
frutto della ricerca di una distilleria che 
produce gin da ben 3 generazioni.

BEEFEATER 
24
Ha un sapore più leggero, con meno 
note di ginepro e con una punta di 
amarognolo più pronunciata rispetto 
all’originale. Il tè porta sul finale 
sapori diversi e una piacevole 
secchezza e pulizia del palato. 
È più agrumato, ma il retrogusto 
richiama quello familiare del London 
Dry e, anche se in modo molto 
delicato, si sente anche la liquirizia.
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LINDEMANS 
CLEAR
Gin ottenuto dall'infusione di 16 
botaniche con il distillato di birra 
“Old Lindemans Kriek Cuvée René”, 
realizzato con ciliegie intere secondo 
la tradizione lambic belga. Gusto 
morbido ed elegante con rinfrescanti 
note di agrumi, ciliege e cardamomo. 
La distillazione avviene in piccole 
quantità in degli alambicchi.

WAPPING
Prende il nome dal quartiere dell’Old 
East End, dove si trovavano i Docks 
del porto di Londra e dove sorgono le 
più antiche distillerie. Viene ancora 
prodotto nel rispetto dell'antica ricetta 
che, affinata nel tempo, grazie 
all'esperienza dei distillatori, ha reso il 
gin parte della cultura e delle 
tradizioni Inglesi più sentite. 
La purezza cristallina ed il deciso 
gusto secco ne fanno l'ingrediente 
ideale per la preparazione dei più 
apprezzati cocktails e long drinks.

Lt°
46 0,70

Lt°
38 1

DINGLE
Dingle Gin è stato eletto miglior Gin 
irlandese 2018! Questo London Dry 
Gin esprime tutto il carattere della 
terra irlandese grazie all’accurata 
selezione di ben 13 prodotti botanici, 
che “conferiscono un carattere 
floreale, fresco e bilanciato”, come 
racconta il mastro distillatore Peter 
Mosley.

Lt°
42,5 0,70

IRE

HENDRICK’S
A differenza dei gin ordinari, 
Hendrick’s viene distillato nel paese 
meno da gin di tutti: la Scozia. 
Non troverete mai un altro gin come 
Hendrick’s, con le sue infusioni di 
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SCO
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BEL
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RED
Raffinato blend prodotto con distillato 
di birra, la “Old Kriek Cuvée René”, 
con l’aggiunta di vero succo di 
amarena che conferisce a questo gin 
un caratteristico colore rosso vivo.
Un gusto morbido ed equilibrato dove 
spiccano fin da subito aromi freschi e 
agrumati, con un finale delicato di 
ciliegia. Una limited edition: ogni 
bottiglia è sapientemente imbottigliata 
a mano.

Lt°
46 0,70

BEL

CZE

8

FILLIERS 28
Realizzato da distillatori belgi, questo 
Barrel Gin invecchiato è realizzato 
con con 28 botaniche attentamente 
selezionate e con alla base le 
tradizionali bacche di ginepro. 
La maturazione per circa quattro mesi 
in botti di Limousin ed ex Cognac 
comporta profondità, carattere e una 
vanigliata cremosità. 
Botaniche: Luppolo Belga, Ginepro, 
Arancia Spagnola, Allspice 
Giamaicano, Radice di Angelica Belga.

BOBBY’S
il punto di incontro tra l'esperienza e 
la tradizione dell'Olanda e i profumi 
speziati dell'Indionesia. Ginepro, rosa 
canina, agrumi, zenzero e chiodi di 
garofano si mescolano qui 
sapientemente, seguendo l'antica 
ricetta di Bobby Alfons, nonno 
dell'attuale proprietario, cui questo 
splendido nettare è dedicato. 
Molto aromatico e floreale, di grande 
piacevolezza, è caratterizzato da note 
dolci di rosa e agrumi e da sentori 
balsamici e speziati.

G’VINE 
FLORAISON
Il nome Floraison significa “fioritura”, 
il momento chiave del ciclo di vita 
della vite. 
Un gin francese che viene distillato da 
uva francese Ugni Blanc con altre 9 
botaniche e che evoca l’essenza 
della primavera nei vigneti.

Lt°46 0,50
Lt°42 0,70

Lt°
47,3 0,70

BEL HOL

CITADELLE
Un gin dalle antiche origini francesi: 
nacque nel 1771, in una distilleria 
collocata sulla via di passaggio dei 
commercianti che, di ritorno 
dall’Oriente, portavano con sé una 
varietà mai vista di spezie. 
Citadelle Gin è prodotto a Cognac, 
unico al mondo grazie al suo lento 
metodo di distillazione a fuoco nudo 
sotto i suoi alambicchi, gli stessi
utilizzati per la produzione di Pierre 
Ferrand Cognac.

ELEPHANT 
DRY
Prodotto utilizzando esclusivamente 
metodi artigianali e sostenibili, 
curando i minimi dettagli, dalla 
distillazione tradizionale all’utilizzo di 
14 prodotti botanici europei e africani 
estremamente ricercati, naturali e 
della migliore qualità: aghi di pino, 
artemisia sudafricana, baobab del 
Malawi, buccia d’arancia, bucco 
sudafricano, coda di leone, ginepro, 
mele dalla germania, zenzero cinese.

KNUT 
HANSEN 
Prende il nome dal leggendario 
marinaio norvegese Knut, un ragazzo 
deciso a girare il mondo partendo da 
Amburgo. Prodotto in piccoli lotti da 
750 bottiglie, viene distillato quattro 
volte in un piccolo alambicco di rame 
da 200 litri Arnold Holstein. 
Botaniche; cetriolo, mela, basilico, 
petali di rosa, ginepro.

Lt°
44 0,70

Lt°45 0,50
Lt°42 0,50
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MARE CAPRI
Una nuova release di Gin Mare, che 
vuole confermare il suo splendido 
rapporto con l’isola di Capri: ispirato 
ai suoi meravigliosi paesaggi e al suo 
stile di vita assieme elegante e 
rilassato, ha aggiunto ai suoi 
ingredienti premium i limoni e i 
bergamotti della penisola sorrentina, 
che gli donano un carattere nuovo, 
una visione profondamente 
mediterranea.

LARIOS
Doppia distillazione dell’alcool in 
presenza di bacche di ginepro 
mediterraneo in alambicchi 
discontinui in rame. Gusto secco, 
aroma e profumo delicati. Il risultato 
finale è un gin con leggero profumo 
di limone ed un gusto finale di 
ginepro, secco; aroma e profumo 
delicati ed intensi.

ALKKEMIST
Il primo gin prodotto con Samphire e 
Moscato, Alkkemist Gin viene 
distillato quando l'influenza della luna 
è maggiore: 12 volte l'anno, 
rigorosamente nelle notti di luna 
piena. È realizzato con una 
distillazione quadrupla da cui viene 
estratto solo il cuore di ogni 
distillazione per ottenere una miscela 
pura che garantisce la perfetta 
fusione tra grano e una formidabile 
selezione di 21 prodotti botanici 
accuratamente selezionati.

NORDÉS
Il Nordés è prodotto dalla distillazione 
di vino Albariño e da un’infusione di 
spezie tipiche della Galizia, come 
alloro, verbena odorosa, ginestra 
spinosa ed eucalipto. Macerato e 
distillato lentamente secondo metodi 
tradizionali.

Lt

Lt

°42,7

°37,5

0,70

0,70

Lt

Lt

°40

°40

0,70

0,70

MARE
Prodotto tramite un processo di 
distillazione discontinua con un 
Alambicco Fiorentino da 250 litri, 
creato appositamente, è aromatizzato 
con quattro botanici principali - 
basilico dall’Italia, timo dalla Grecia, 
rosmarino dalla Turchia, agrumi dalla 
Spagna e l’oliva Arbequina della 
Catalonia - che, accanto ai classici 
ginepro, coriandolo e cardamomo, 
creano un gin dai tipici ricordi delle 
coste mediterranee.

Lt°
42,7 0,70

MONKEY
Gin tedesco, della Foresta Nera, 
unico nel suo genere per stile e gusto, 
è prodotto in doppia distillazione di 
grano, di cui un terzo con botanicals, 
e affinato in vasi di creta. 
Dai mirtilli alla radice di angelica, 
passando per fiori di acacia, foglie di 
rovo, bacche Lingon e abete rosso 
spara provengono tutti dalla Foresta 
Nera. E poi ancora zenzero, lavanda, 
agrumi e, ovviamente, le bacche di 
ginepro del Mediterraneo che sono 
note per essere le più aromatiche. 

Lt°
47 0,50

DEU ESP

ESPESP

ESPESP
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DEU ESP

ESPESP

ESPESP

LE TRIBUTE
La ricetta di Le Tribute Gin è stata 
ulteriormente studiata e sviluppata 
sulla base di sette ingredienti 
che vengono macerati e distillati 
separatamente prima di essere 
aggiunti alla miscela. La tavolozza 
aromatica è chiaramente caratterizzata 
da note di ginepro, lime, kumquat, 
cardamomo e agrumi come la 
citronella o il mandarino.

0,70
Lt

43°ESP
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basilico dall’Italia, timo dalla Grecia, 
rosmarino dalla Turchia, agrumi dalla 
Spagna e l’oliva Arbequina della 
Catalonia - che, accanto ai classici 
ginepro, coriandolo e cardamomo, 
creano un gin dai tipici ricordi delle 
coste mediterranee.

Lt°42,7 0,70

MONKEY
Gin tedesco, della Foresta Nera, 
unico nel suo genere per stile e gusto, 
è prodotto in doppia distillazione di 
grano, di cui un terzo con botanicals, 
e affinato in vasi di creta. 
Dai mirtilli alla radice di angelica, 
passando per fiori di acacia, foglie di 
rovo, bacche Lingon e abete rosso 
spara provengono tutti dalla Foresta 
Nera. E poi ancora zenzero, lavanda, 
agrumi e, ovviamente, le bacche di 
ginepro del Mediterraneo che sono 
note per essere le più aromatiche. 

Lt°47 0,50
DEU ESP

ESPESP

ESPESP
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8025 
GENUINE 
ALPINE
8025: l’altezza in piedi della Baita 
Sofie in Val Gardena. Una ricetta 
elaborata con passione nel tempo e 
nella natura. Essendo un ridistillato, 
viene usato alcool di frumento portato 
a 75% vol. nel quale vengono messe 
a macerare le botanicals: Ginepro, 
Pino Mugo e Cirmolo raccolti nel 
cuore delle Dolomiti. 

OLD GRIFU
Dalla Sardegna, il London Dry Gin 
che prende il nome dal distillatore e 
contrabbandiere Efisio Pilloni, 
soprannominato appunto “Grifu”. 
Nella versione ‘Old’, ha colore giallo 
dorato; al naso emergono camomilla, 
timo, agrumi, su note salmastre ed 
erbe mediterranee. Botanici: arancia, 
artemisia, elicriso, finocchio, ginepro, 
ginepro, lentisco, limone, mandarino, 
mirto, salvia, timo. 

GRIFU
Altro London Dry Gin “Grifu” targato 
Silvio Carta per la linea Pilloni.
Nel bicchiere è incolore, molto 
trasparente e cristallino. 
Il naso è tipicamente mediterraneo, 
con sentori di erbe aromatiche che 
richiamano la macchia vegetativa 
della Sardegna e si alternano a 
nuances di ciclamino e cardamomo. 
Al palato è ricco, scorrevole e fresco, 
grazie ad un sapore mentolato che si 
avverte nel finale.

PIGSKIN PINK
Il Pigskin Pink rappresenta un’altra 
eccellenza di Silvio Carta, una delle 
più rinomate realtà sarde nelcampo 
dei liquori e distillati, che ci regala 
questo gin invecchiato per un minimo 
di 6 mesi in botti secolari di castagno, 
le quali in precedenza hanno ospitato 
la Vernaccia. In esso si identifica la 
Sardegna con la presenza di tutte le 
note balsamiche della macchia 
mediterranea.

GRIFU LIMU
Incolore e cristallino, all’olfatto di 
distingue per una decisa e fresca 
nota agrumata che ricorda il lime e il 
mapo, insieme a toni balsamici di 
erbe aromatiche che si alternano a 
note floreali di geranio. Sullo sfondo, 
lievi nuances speziate di pepe verde 
e cardamomo. Assaggio morbido, 
ricco, di buon corpo e incredibilmente 
scorrevole che, accompagnato da 
richiami mentolati, accompagna un 
lunghissimo finale.

PIGSKIN 
SILVER
Pigskin Silver, è un London Dry Gin 
che non tradisce. L’argento del nome 
non è a caso: racchiude in sé 
maturità ed esperienza. Un porto 
sicuro, un distillato che sprigiona 
sicurezza e quiete. Pigskin Silver 
profuma di buono, di elicriso, 
finocchietto selvatico, foglie di mirto, 
ginepro, lentisco, salvia desoleana, 
scorza di limone, di arancio e 
mandarino. Gin tutto da esplorare.

Lt°40 0,50
Lt°40 0,70

Lt

Lt

°
40

°40

0,70

0,70

Lt

Lt

°
40

°40

0,70

0,70

ITA ITA

ITA

ITA

ITA

ITA
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LUZ
Distillato fresco e aromatico al tempo 
stesso. Composto da 9 botaniche 
tutte trentine (Ginepro; Alloro; Olivo; 
Asperula; Rosmarino; Salvia; Salvia 
Sclarea; Mentuccia comune; Limone) 
lasciate in infusione separatamente e 
successivamente distillate in 
alambicco discontinuo da 1000 litri.

LUZ LIMONE
Utilizzando come base Luz Gin 
Classico, si procede alla macerazione 
in bucce di limoni del Garda che 
dona note agrumate sia al naso che 
al palato, oltre ad una gradevole 
colorazione. Un gin morbido, 
vellutato, di buon equilibrio e con 
finale agrumato di ottima persistenza.

LUZ LONDON 
DRY
La macerazione di 9 botaniche 
trentine viene effettuata in 2 diverse 
fasi. Il ginepro macera per 20 giorni, il 
resto delle botaniche (Olivo; 
Asperula; Alloro; Rosmarino; Salvia; 
Salvia Sclarea; Mentuccia) per 48 ore. 
Le due macerazioni vengono unite in 
alambicco lasciando le botaniche in 
immersione e aggiungendo bucce di 
limone del Garda. 

MALFY 
ARANCIA
Botaniche tutte italiane per questo 
piacevolissimo gin. Le arance 
sanguigne siciliane conferiscono un 
sapore dolce e succoso e un 
profumo dolceamaro, regalandovi 
una sensazione estiva e vacanziera, 
come se vi trasportasse direttamente 
a Capri, con l'azzurro del mare 
davanti agli occhi. L'esplosione dei 
fiori di arancio nella bocca con il 
delicato ginepro ve lo farà adorare. 

MALFY 
POMPELMO 
ROSA
Un gin che riesce a fondere la grande 
tradizione dei Gin dal gusto 
tipicamente internazionale con gli 
aromi tipici dell’area mediterranea. 
Realizzato utilizzando una serie di 
botaniche, tra cui pompelmo rosa 
della Sicilia, ginepro e rabarbaro 
italiani, limone e coriandolo. 

MALFY 
LIMONE
Sapore fresco e raffinato allo stesso 
momento. Il profumo lascia intuire 
immediatamente le note degli agrumi. 
Il primo sorso infatti introduce l'arrivo 
di limoni di pregiata origine. Le note 
della bacca di ginepro avvolgono il 
palato. Presenti anche sentori delle 
botaniche, accuratamente 
selezionate, che sanno incorniciare il 
viaggio del gusto con classe e 
determinazione ma senza eccessi.

Lt°45 0,70
Lt°45 0,70

Lt

Lt

°
42

°
41

0,70

0,70

Lt

Lt

41

°
41

0,70

0,70

ITA ITA

ITA

ITA

ITA

ITA
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GARDA
Il Garda gin è realizzato 
esclusivamente con ingredienti italiani 
di prima qualità, le botaniche 
utilizzate durante la distillazione sono 
ginepro, come vuole la tradizione, 
Arancia, scelta per le piacevoli note 
agrumate, il Mandarino, per dare un 
pizzico di dolcezza e il pompelmo, 
scelto per il leggero retrogusto 
amaro.

DEL 
PROFESSORE 
MONSIEUR
Nasce da una miscela di spezie ed 
erbe (ginepro, lavanda, angelica, 
arancia, rosa, camomilla). Da un’idea 
di Carlo Quaglia - storico distillatore 
piemontese - e dei ragazzi del “Jerry 
Thomas Speakeasy” di Roma. 
J. Thomas è considerato “il padre
dell’arte del cocktail”, soprannominato
il “Professore”, da qui il nome.

DEL 
PROFESSORE 
À LA MADAME
L’Antica Distilleria Quaglia nasce a 
Castelnuovo Don Bosco sulle colline 
tra il Monferrato e la collina torinese 
alla fine del XIX secolo. 
Gin piacevole e immediato, miscela di 
ginepro, limone, arancio, tanaceto, 
zedoaria e cassa. Lenta maturazione, 
color ambrato, sprigiona profumi di 
fiori e di erbe.

DEL 
PROFESSORE 
CROCODILE
Una nuova esperienza all’interno della 
gamma, e viene realizzato partendo 
dai migliori ingredienti naturali raccolti 
sulle colline e sulle montagne che 
circondano la distilleria.Gin fresco e 
schietto, ricco di intense note di 
ginepro e di agrumi e dalle delicate 
sfumature di coriandolo, fiori di 
sambuco e pepe giamaicano.

Lt

0,50
Lt°43,7 0,70

Lt°
42,9 0,70

Lt°
45 0,70

ITA ITA

ITA ITA

ROBY 
MARTON
Piccolissima produzione artigianale, 
non oltre 12.000 bottiglie, che ha 
riscosso un grande successo nei più 
eleganti e raffinati locali di tutta 
Europa. Prodotto a Bassano del 
Grappa in un’antica distilleria 
seguendo rispettosamente l’antico 
metodo inglese Bathub (infusione a 
freddo di botanicals). 
Ogni bottiglia è un pezzo unico.

ENGINE
Salvia ligure, e le scorze di limone 
della Costiera amalfitana sono gli 
ingredienti caratterizzanti del 
prodotto. Distillazione sottovuoto a 
bassissime temperature. Finale 
leggermente amaricante delle foglie 
di salvia, perfettamente bilanciate da 
quelle dolci della radice di liquirizia.

Lt°47 0,70
Lt°42 0,50

ITA ITA

°40

MALFY 
ORIGINAL
Si contraddistinguono i sentori di 
ginepro, coriandolo e anice.  
Ecco - quasi salato - con un 
sapore complesso di ginepro, 
liquirizia e un leggero sentore di 
agrumi.

0,70
Lt

41°
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GARDA
Il Garda gin è realizzato 
esclusivamente con ingredienti italiani 
di prima qualità, le botaniche 
utilizzate durante la distillazione sono 
ginepro, come vuole la tradizione, 
Arancia, scelta per le piacevoli note 
agrumate, il Mandarino, per dare un 
pizzico di dolcezza e il pompelmo, 
scelto per il leggero retrogusto 
amaro.

DEL 
PROFESSORE 
MONSIEUR
Nasce da una miscela di spezie ed 
erbe (ginepro, lavanda, angelica, 
arancia, rosa, camomilla). Da un’idea 
di Carlo Quaglia - storico distillatore 
piemontese - e dei ragazzi del “Jerry 
Thomas Speakeasy” di Roma. 
J. Thomas è considerato “il padre
dell’arte del cocktail”, soprannominato
il “Professore”, da qui il nome.

DEL 
PROFESSORE 
À LA MADAME
L’Antica Distilleria Quaglia nasce a 
Castelnuovo Don Bosco sulle colline 
tra il Monferrato e la collina torinese 
alla fine del XIX secolo. 
Gin piacevole e immediato, miscela di 
ginepro, limone, arancio, tanaceto, 
zedoaria e cassa. Lenta maturazione, 
color ambrato, sprigiona profumi di 
fiori e di erbe.

DEL 
PROFESSORE 
CROCODILE
Una nuova esperienza all’interno della 
gamma, e viene realizzato partendo 
dai migliori ingredienti naturali raccolti 
sulle colline e sulle montagne che 
circondano la distilleria.Gin fresco e 
schietto, ricco di intense note di 
ginepro e di agrumi e dalle delicate 
sfumature di coriandolo, fiori di 
sambuco e pepe giamaicano.

Lt

0,50
Lt°43,7 0,70

Lt°
42,9 0,70

Lt°
45 0,70

ITA ITA

ITA ITA

ROBY 
MARTON
Piccolissima produzione artigianale, 
non oltre 12.000 bottiglie, che ha 
riscosso un grande successo nei più 
eleganti e raffinati locali di tutta 
Europa. Prodotto a Bassano del 
Grappa in un’antica distilleria 
seguendo rispettosamente l’antico 
metodo inglese Bathub (infusione a 
freddo di botanicals). 
Ogni bottiglia è un pezzo unico.

ENGINE
Salvia ligure, e le scorze di limone 
della Costiera amalfitana sono gli 
ingredienti caratterizzanti del 
prodotto. Distillazione sottovuoto a 
bassissime temperature. Finale 
leggermente amaricante delle foglie 
di salvia, perfettamente bilanciate da 
quelle dolci della radice di liquirizia.

Lt°47 0,70
Lt°42 0,50

ITA ITA

°40
ITA

15
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O’NDINA
Distillato con diciannove botaniche fra 
le quali una delle più importanti è il 
basilico fresco, O’ndina Gin prende 
ispirazione dal glamour e dallo spirito 
libero della Riviera negli anni ‘60 e 
dalle atmosfere de “La Dolce Vita”. 
Risultato della distillazione di basilico 
fresco ligure, limone del sud Italia. 
Botaniche principali: basilico fresco 
dalla Liguria, agrumi dal sud Italia e 
un mix di altri aromi: ginepro, salvia, 
maggiorana, timo, radice di iri. 

PORTOFINO
Un Gin di grande freschezza 
espressiva, fragrante, balsamico e 
agrumato. Rispecchia perfettamente il 
carattere marino del luogo e la solare 
luce mediterranea. 21 botaniche 
coltivate e raccolte nei pressi di 
Portofino, tra cui: limoni, ginepro, 
lavanda, rosmarino, maggiorana, 
salvia, iris, rose e molte altre 
prelibatezze locali.

TASSONI
Dagli antichi alambicchi di Cedral 
Tassoni vengono estratte alcune delle 
botaniche che rendono unico il Gin 
Tassoni, caratterizzato da una 
marcata e predominante nota di 
ginepro, secca e decisa. Ispirato a 
una antica ricetta di Tassoni, il nuovo 
liquore possiede un’aromaticità unica 
e inebriante data dai galbuli di 
ginepro toscano, uno dei più 
apprezzati a livello mondiale per il suo 
potere aromatico.

AVIATION
Emana fresche note di ginepro 
accompagnate da delicati sentori 
floreali, appena dolci, e a note 
agrumate arricchite da note vegetali e 
un tocco speziato risultando in una 
bilanciata complessità. Al palato sono 
le note speziate a prevalere, con 
sentori di cardamomo e cannella, 
bilanciati dalle dolci note floreali. 
Fondata nel 2004 in Oregon, la 
House Spirits Distillery è una delle 
maggiori esponenti del movimento di 
distillazione artigianale in America. 

Lt°45 0,70
Lt°43 0,70

Lt°
45 0,50

Lt°42 0,70

ITA ITA

ITA

THE SILVER 
DIAMOND
Puro Gin secco, ideale come base 
per numerosi cocktail.

VILLA 
ASCENTI
Un gin piemontese, prodotto 
partendo dal diffuso vitigno 
piemontese a bacca bianca, l’uva 
Moscato, insieme ad erbe aromatiche 
locali e bacche di ginepro provenienti 
dalla Toscana. Al naso, ci accoglie 
con note di agrumi, erbe di 
montagna, erbe officinali, leggeri 
sentori speziati e balsamici.

Lt°
40

Lt°37,5 1

0,70
ITA

USA
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BULLDOG
Un gin complesso, sofisticato, 
elaborato da 4 distillazioni seguendo 
il metodo tradizionale, con alambicchi 
di rame, ed infine purificato tramite un 
triplice filtraggio. Il primo a combinare 
ingredienti esotici come il papavero 
selvatico, l’occhio di dragone (frutto 
di origine cinese) e le foglie di loto, 
con botaniche provenienti da quattro 
continenti (ginepro, limone, mandorla, 
cassia, lavanda, liquirizia, angelica, 
coriandolo).

N° 209
Nato nel 1870 a New York deve il 
nome all’agognata licenza per 
distillare, la numero 209, che il 
governo statunitense concesse dopo 
due anni al fondatore William Scheffler. 
Ricerca ed esperienza hanno portato 
ad ottimizzare la ricetta in un perfetto 
mix di aromi citrici, esotici e speziati. 
Ginepro, cassia, bergamotto, 
cardamomo, coriandolo, sono alcune 
delle spezie che rimangono in 
infusione nello spirito la notte 
precedente la distillazione.

ETSU
Botaniche giapponesi (bacche, 
peperoni, te ̀ e agrumi freschi delle 
isole giapponesi) tra cui lo yuzu, un 
piccolo agrume giapponese 
particolarmente profumato e dal 
gusto persistente.

KI NO BI
Stile asciutto riconoscibile ma con un 
accento giapponese distinto. 
KI NO BI ("La bellezza delle stagioni") 
Kyoto Dry Gin è stato creato con 
prodotti botanici giapponesi come lo 
yuzu giallo a nord della Prefettura di 
Kyoto, trucioli di legno hinoki 
(cipresso giapponese), bambù, tè 
gyokuro della regione Uji e bacche di 
pepe verde giapponese.

JINZU
Un prodotto unico ed inimitabile che 
abbina il gin inglese alla delicatezza 
nipponica dei fiori di ciliegio e dello 
Yuzu, con un tocco finale di sake.
Un gin dal carattere particolarmente 
delicato e unico: un ponte ideale tra 
Oriente e Occidente. Si caratterizza 
per un accattivante gioco d'aromi che 
si susseguono sorprendentemente, 
regalando importanti emozioni. Le 
botaniche giapponesi, infatti, svelano 
un orizzonte sensitivo di profumi e 
aromi tipici e particolari.

ROKU
6 botaniche uniche giapponesi 
selezionate e coltivate in quattro 
stagioni: fiori di Sakura, foglia di 
Sakura, buccia di Yuzu, tè Sencha, tè 
Gyokuro e pepe verde giapponese.
I fiori di ciliegio e il tè verde donano 
un aroma floreale e dolce.

Lt°
40 0,70

Lt°
46 1

Lt

Lt

°
45,7

°45,7

0,70

0,70

Lt

Lt

°
41,3

°43

0,70

0,70

USA USA

JAP JAP

JAP JAP

MOJE
Un naso fresco e floreale con 
sfumature citriche, al palato si 
presenta persistente, bilanciato tra 
ginepro e botaniche floreali quali 
limone, arancia amara, salvia, alloro, 
coriandolo, elicriso e pepe nero, ma è 
il sale di Volterra, il più puro d’Italia, ad 
esaltarne l’intera fascia aromatica. 

0,70
Lt

37,5°ITA
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GARDA
Il Garda gin è realizzato 
esclusivamente con ingredienti italiani 
di prima qualità, le botaniche 
utilizzate durante la distillazione sono 
ginepro, come vuole la tradizione, 
Arancia, scelta per le piacevoli note 
agrumate, il Mandarino, per dare un 
pizzico di dolcezza e il pompelmo, 
scelto per il leggero retrogusto 
amaro.

DEL 
PROFESSORE 
MONSIEUR
Nasce da una miscela di spezie ed 
erbe (ginepro, lavanda, angelica, 
arancia, rosa, camomilla). Da un’idea 
di Carlo Quaglia - storico distillatore 
piemontese - e dei ragazzi del “Jerry 
Thomas Speakeasy” di Roma. 
J. Thomas è considerato “il padre
dell’arte del cocktail”, soprannominato
il “Professore”, da qui il nome.

DEL 
PROFESSORE 
À LA MADAME
L’Antica Distilleria Quaglia nasce a 
Castelnuovo Don Bosco sulle colline 
tra il Monferrato e la collina torinese 
alla fine del XIX secolo. 
Gin piacevole e immediato, miscela di 
ginepro, limone, arancio, tanaceto, 
zedoaria e cassa. Lenta maturazione, 
color ambrato, sprigiona profumi di 
fiori e di erbe.

DEL 
PROFESSORE 
CROCODILE
Una nuova esperienza all’interno della 
gamma, e viene realizzato partendo 
dai migliori ingredienti naturali raccolti 
sulle colline e sulle montagne che 
circondano la distilleria.Gin fresco e 
schietto, ricco di intense note di 
ginepro e di agrumi e dalle delicate 
sfumature di coriandolo, fiori di 
sambuco e pepe giamaicano.

Lt

0,50
Lt°43,7 0,70

Lt°
42,9 0,70

Lt°
45 0,70

ITA ITA

ITA ITA

ROBY 
MARTON
Piccolissima produzione artigianale, 
non oltre 12.000 bottiglie, che ha 
riscosso un grande successo nei più 
eleganti e raffinati locali di tutta 
Europa. Prodotto a Bassano del 
Grappa in un’antica distilleria 
seguendo rispettosamente l’antico 
metodo inglese Bathub (infusione a 
freddo di botanicals). 
Ogni bottiglia è un pezzo unico.

ENGINE
Salvia ligure, e le scorze di limone 
della Costiera amalfitana sono gli 
ingredienti caratterizzanti del 
prodotto. Distillazione sottovuoto a 
bassissime temperature. Finale 
leggermente amaricante delle foglie 
di salvia, perfettamente bilanciate da 
quelle dolci della radice di liquirizia.

Lt°47 0,70
Lt°42 0,50

ITA ITA

°40
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BULLDOG
Un gin complesso, sofisticato, 
elaborato da 4 distillazioni seguendo 
il metodo tradizionale, con alambicchi 
di rame, ed infine purificato tramite un 
triplice filtraggio. Il primo a combinare 
ingredienti esotici come il papavero 
selvatico, l’occhio di dragone (frutto 
di origine cinese) e le foglie di loto, 
con botaniche provenienti da quattro 
continenti (ginepro, limone, mandorla, 
cassia, lavanda, liquirizia, angelica, 
coriandolo).

N° 209
Nato nel 1870 a New York deve il 
nome all’agognata licenza per 
distillare, la numero 209, che il 
governo statunitense concesse dopo 
due anni al fondatore William Scheffler. 
Ricerca ed esperienza hanno portato 
ad ottimizzare la ricetta in un perfetto 
mix di aromi citrici, esotici e speziati. 
Ginepro, cassia, bergamotto, 
cardamomo, coriandolo, sono alcune 
delle spezie che rimangono in 
infusione nello spirito la notte 
precedente la distillazione.

ETSU
Botaniche giapponesi (bacche, 
peperoni, te ̀ e agrumi freschi delle 
isole giapponesi) tra cui lo yuzu, un 
piccolo agrume giapponese 
particolarmente profumato e dal 
gusto persistente.

KI NO BI
Stile asciutto riconoscibile ma con un 
accento giapponese distinto. 
KI NO BI ("La bellezza delle stagioni") 
Kyoto Dry Gin è stato creato con 
prodotti botanici giapponesi come lo 
yuzu giallo a nord della Prefettura di 
Kyoto, trucioli di legno hinoki 
(cipresso giapponese), bambù, tè 
gyokuro della regione Uji e bacche di 
pepe verde giapponese.

JINZU
Un prodotto unico ed inimitabile che 
abbina il gin inglese alla delicatezza 
nipponica dei fiori di ciliegio e dello 
Yuzu, con un tocco finale di sake.
Un gin dal carattere particolarmente 
delicato e unico: un ponte ideale tra 
Oriente e Occidente. Si caratterizza 
per un accattivante gioco d'aromi che 
si susseguono sorprendentemente, 
regalando importanti emozioni. Le 
botaniche giapponesi, infatti, svelano 
un orizzonte sensitivo di profumi e 
aromi tipici e particolari.

ROKU
6 botaniche uniche giapponesi 
selezionate e coltivate in quattro 
stagioni: fiori di Sakura, foglia di 
Sakura, buccia di Yuzu, tè Sencha, tè 
Gyokuro e pepe verde giapponese.
I fiori di ciliegio e il tè verde donano 
un aroma floreale e dolce.

Lt°
40 0,70

Lt°
46 1

Lt

Lt

°
45,7
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0,70
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BULLDOG
Un gin complesso, sofisticato, 
elaborato da 4 distillazioni seguendo 
il metodo tradizionale, con alambicchi 
di rame, ed infine purificato tramite un 
triplice filtraggio. Il primo a combinare 
ingredienti esotici come il papavero 
selvatico, l’occhio di dragone (frutto 
di origine cinese) e le foglie di loto, 
con botaniche provenienti da quattro 
continenti (ginepro, limone, mandorla, 
cassia, lavanda, liquirizia, angelica, 
coriandolo).

N° 209
Nato nel 1870 a New York deve il 
nome all’agognata licenza per 
distillare, la numero 209, che il 
governo statunitense concesse dopo 
due anni al fondatore William Scheffler. 
Ricerca ed esperienza hanno portato 
ad ottimizzare la ricetta in un perfetto 
mix di aromi citrici, esotici e speziati. 
Ginepro, cassia, bergamotto, 
cardamomo, coriandolo, sono alcune 
delle spezie che rimangono in 
infusione nello spirito la notte 
precedente la distillazione.

ETSU
Botaniche giapponesi (bacche, 
peperoni, te ̀ e agrumi freschi delle 
isole giapponesi) tra cui lo yuzu, un 
piccolo agrume giapponese 
particolarmente profumato e dal 
gusto persistente.

KI NO BI
Stile asciutto riconoscibile ma con un 
accento giapponese distinto. 
KI NO BI ("La bellezza delle stagioni") 
Kyoto Dry Gin è stato creato con 
prodotti botanici giapponesi come lo 
yuzu giallo a nord della Prefettura di 
Kyoto, trucioli di legno hinoki 
(cipresso giapponese), bambù, tè 
gyokuro della regione Uji e bacche di 
pepe verde giapponese.

JINZU
Un prodotto unico ed inimitabile che 
abbina il gin inglese alla delicatezza 
nipponica dei fiori di ciliegio e dello 
Yuzu, con un tocco finale di sake.
Un gin dal carattere particolarmente 
delicato e unico: un ponte ideale tra 
Oriente e Occidente. Si caratterizza 
per un accattivante gioco d'aromi che 
si susseguono sorprendentemente, 
regalando importanti emozioni. Le 
botaniche giapponesi, infatti, svelano 
un orizzonte sensitivo di profumi e 
aromi tipici e particolari.

ROKU
6 botaniche uniche giapponesi 
selezionate e coltivate in quattro 
stagioni: fiori di Sakura, foglia di 
Sakura, buccia di Yuzu, tè Sencha, tè 
Gyokuro e pepe verde giapponese.
I fiori di ciliegio e il tè verde donano 
un aroma floreale e dolce.
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O’NDINA
Distillato con diciannove botaniche fra 
le quali una delle più importanti è il 
basilico fresco, O’ndina Gin prende 
ispirazione dal glamour e dallo spirito 
libero della Riviera negli anni ‘60 e 
dalle atmosfere de “La Dolce Vita”. 
Risultato della distillazione di basilico 
fresco ligure, limone del sud Italia. 
Botaniche principali: basilico fresco 
dalla Liguria, agrumi dal sud Italia e 
un mix di altri aromi: ginepro, salvia, 
maggiorana, timo, radice di iri. 

PORTOFINO
Un Gin di grande freschezza 
espressiva, fragrante, balsamico e 
agrumato. Rispecchia perfettamente il 
carattere marino del luogo e la solare 
luce mediterranea. 21 botaniche 
coltivate e raccolte nei pressi di 
Portofino, tra cui: limoni, ginepro, 
lavanda, rosmarino, maggiorana, 
salvia, iris, rose e molte altre 
prelibatezze locali.

TASSONI
Dagli antichi alambicchi di Cedral 
Tassoni vengono estratte alcune delle 
botaniche che rendono unico il Gin 
Tassoni, caratterizzato da una 
marcata e predominante nota di 
ginepro, secca e decisa. Ispirato a 
una antica ricetta di Tassoni, il nuovo 
liquore possiede un’aromaticità unica 
e inebriante data dai galbuli di 
ginepro toscano, uno dei più 
apprezzati a livello mondiale per il suo 
potere aromatico.

AVIATION
Emana fresche note di ginepro 
accompagnate da delicati sentori 
floreali, appena dolci, e a note 
agrumate arricchite da note vegetali e 
un tocco speziato risultando in una 
bilanciata complessità. Al palato sono 
le note speziate a prevalere, con 
sentori di cardamomo e cannella, 
bilanciati dalle dolci note floreali. 
Fondata nel 2004 in Oregon, la 
House Spirits Distillery è una delle 
maggiori esponenti del movimento di 
distillazione artigianale in America. 

Lt°45 0,70
Lt°43 0,70

Lt°
45 0,50

Lt°42 0,70

ITA ITA

ITA

THE SILVER 
DIAMOND
Puro Gin secco, ideale come base 
per numerosi cocktail.

VILLA 
ASCENTI
Un gin piemontese, prodotto 
partendo dal diffuso vitigno 
piemontese a bacca bianca, l’uva 
Moscato, insieme ad erbe aromatiche 
locali e bacche di ginepro provenienti 
dalla Toscana. Al naso, ci accoglie 
con note di agrumi, erbe di 
montagna, erbe officinali, leggeri 
sentori speziati e balsamici.

Lt°
40

Lt°37,5 1

0,70
ITA

USA

7 LAGHI
Il Gin 7 LAGHI nasce in alambicchi di 
rame “Tullio Zadra” secondo il metodo 
London Dry. La valle dei laghi con il suo 
microclima mediterraneo offre pregiate 
botaniche. È fresco, balsamico e ricorda 
i profumi delle montagne trentine 
(Ginepro Asperula Menta Rabarbaro 
Genziana Centaurea Liquirizia Calamo 
China).

0,70
Lt

45°CHITA
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VODKA

AMUERTE  
RED

AMUERTE 
ORANGE 
Esclusiva Summer Edition 2024, Questa 
miscela accattivante riunisce il fascino 
esotico della guava, la dolcezza tropica-
le dell’ananas e la freschezza zuccherina 
del cedro. Il bouquet aromatico è ricco 
e complesso: gli aromi di guava e cedro 
emergono con eleganza. Il ginepro deli-
cato e le foglie di coca amara aggiungo-
no profondità e carattere.

Un sapore ancora più raro. Un distillato 
dalle classiche botaniche del gin affinate 
con foglie di Coca Peruviana e la pregia-
ta Pineberry, un frutto davvero interes-
sante: simile alla fragola ma di colore 
bianco, Il sapore ricorda quello dell’ana-
nas con un sottile tocco di fragola ed è 
privo della fragaria, il classico allergene 
delle fragole.

0,70
Lt

0,70
Lt

47°

43°

AMUERTE 
BLACK 
Un distillato dalle classiche botaniche 
del gin che vengono affinate con foglie 
di Coca Peruviana, Frutto del Drago, 
Tamarillo, Papaya, Physalis Peruviana e 
scorze di arancia.

0,70
Lt

43°CHCH

CH
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VODKA

• Spirits •

La vodka trae le sue origini nell’Europa orientale; Polonia e Russia 
in particolare si contendono la paternità del nome e della prima 

produzione. Probabilmente tale nome (letteralmente: «acquetta») era un 
ironico eufemismo per indicare un distillato leggero e pulito nel gusto 

ma non certo nella gradazione alcolica, giacché quest’ultima in alcune 
varietà supera agevolmente il 50%. La vodka può essere ottenuta 

da differenti materie prime ricche di zucchero o amido, come cereali 
(orzo, segale e grano) e patate. I cereali, come nella produzione della 
birra, devono essere maltati per scindere l’amido in monosaccaridi 

fermentiscibili.
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ABSOLUT
Distillata con grano proveniente dai 
campi della Svezia meridionale. 
Carattere distintivo del chicco di 
grano, seguita da un sentore di frutta 
secca.

AMUNDSEN 
EXPEDITION 
DRY
Doppia medaglia d’oro ai World 
Vodka Awards 2018. Ha note olfattive 
speziate ed un gusto a base di erbe e 
note di nocciola, per una vodka dal 
carattere decisamente forte. 

KEGLEVICH
Nasce nel lontano 1882 quando il 
conte Stephan Keglevich inizia a 
produrla seguendo una ricetta di 
propria invenzione. Dopo più di un 
secolo viene ancora prodotta nel 
rispetto dalla ricetta originale. 
L’aquila, emblema della casata del 
conte, è ancora oggi il simbolo 
distintivo di Keglevich.
Ha corpo ricco e bilanciato che si 
esalta in un insieme armonico e 
generoso.

BELVEDERE
Il dna di questa preziosa bevanda 
viene da Polmos Zyrardòv, in Polonia. 
Ancora oggi viene distillata con la 
sapienza secolare di metodi che 
risalgono a 600 anni fa, utilizzando 
soltanto materie prime di altissima 
qualità.

SNOW 
LEOPARD
Trasparente e limpida, al naso 
richiama note di cereali, mandorla e 
nocciola; al gusto è decisa, morbido, 
con sentori di anice e vaniglia, con 
persistenza di note dolci.
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VODKA
La vodka  trae le sue origini nell'Europa orientale; Polonia e 
Russia in particolare si contendono la paternità del nome e 
della prima produzione. Probabilmente tale nome 
(letteralmente: «acquetta») era un ironico eufemismo per 
indicare un distillato leggero e pulito nel gusto ma non certo 
nella gradazione alcolica, giacché quest'ultima in alcune 
varietà supera agevolmente il 50%.
La vodka può essere ottenuta da differenti materie prime 
ricche di zucchero o amido, come cereali (orzo, segale e 
grano) e patate. I cereali, come nella produzione della birra, 
devono essere maltati per scindere l'amido in 
monosaccaridi fermentiscibili.

POL POL

POL POL

ERISTOFF
Eristoff Original vodka incarna la vera 
natura del lupo. Istintiva e notturna, 
Eristoff è una vodka di puro grano pulita 
e croccante. Vodka premium a tripla 
distillazione prodotta al 100% da cereali 
puri. Si basa su una ricetta segreta, 
storicamente denominata “the land of 
the wolf”. Eristoff Original è filtrata al car-
bone per una vodka di assoluta purezza.

Gusti: 
Citron
Mandarin
Pears
Raspberri
Vanilia
Pears

1
Lt

37,5°RUS

6
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3
Lt

0,70
Lt
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WIBOROWA
Prima vodka polacca a essere 
riconosciuta come icona globale, 
avendo ricevuto numerosi premi e 
riconoscimenti; Wybo è un distillato 
morbido e vellutato con note floreali, 
fruttate e sentori di cereali.

MOSKOVSKAYA
Prodotta con grano altamente 
selezionato della Russia secondo un 
antico metodo tradizionale che 
prevede una distillazione in tre 
passaggi. Dai sentori eterei, cui 
seguono note di pane, frutta secca, 
erbe aromatiche e fieno falciato, si 
rivela in bocca avvolgente e morbida, 
con un finale speziato ed erbaceo. 
Servita liscia o con ghiaccio, 
costituisce l'ingrediente perfetto per 
svariati cocktail e long drink.

SMIRNOFF
La vodka premium più venduta al 
mondo, realizzata tramite tripla 
distillazione utilizzando un metodo 
tradizionale di filtrazione a carbone e 
filtrata dieci volte. 
Cristallina e purissima, al naso sentori 
floreali, spezie, erbe aromatiche, 
pepe bianco e cioccolato. Morbida e 
vellutata, con una chiusura delicata, 
una vodka eccezionalmente liscia con 
un palato pulito.

GREY GOOSE
Vodka francese, di puro grano è 
prodotta con acqua calcare-filtrata 
estratta dalla sorgente Genté Springs 
nella regione di Cognac dove viene 
sapientemente distillata per ben 5 
volte. La Grey Goose è considerata 
tra le migliori vodka al mondo.

STOLICHNAYA
Sapore vellutato e leggero, con note 
di fiori, scorza di limone e vaniglia; 
finale dolce con leggeri sentori 
pepati.
Il nome Stolichnaya significa 
letteralmente “capitolina”, in quanto 
deriva dalla parola stolica che 
significa “capitale di stato”.

CIROC
Dal sud della Francia, prestigiose uve 
a bacca bianca danno vita a questa 
vodka incolore, cristallina, con note 
agrumate e floreali, di erbe 
aromatiche, vaniglia e pepe bianco.
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KETEL ONE
Particolarmente apprezzata per il suo 
gusto molto morbido, il suo nome 
deriva da quello dell'alambicco 
“Distilleerketel #1". Distillata 
esclusivamente tramite gli alambicchi 
di rame, Ketel One si è guadagnata 
un grandissimo seguito fra tutti gli 
appassionati di vodka nel mondo. 
Il bouquet, fragrante ed equilibrato, 
ricorda aromi d'agrumi e morbide 
note mielate.

SKYY
Grazie ad un processo di quadrupla 
distillazione e tripla filtrazione è 
caratterizzata da un’eccezionale 
morbidezza. Miscelata a 45° con 
acqua delle Sierre Mountains, 
soddisfa il palato degli intenditori più 
esigenti, con un gusto morbido e 
ricercato.

Lt°40 1
Lt°40 1

HOL USA
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ACQUA  
TONICA
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42 BELOW KYSK BIANCA
Eristoff Original vodka incarna la vera 
natura del lupo. Istintiva e notturna, 
Eristoff è una vodka di puro grano pulita 
e croccante. Vodka premium a tripla 
distillazione prodotta al 100% da cereali 
puri. Si basa su una ricetta segreta, 
storicamente denominata “the land of 
the wolf”. Eristoff Original è filtrata al car-
bone per una vodka di assoluta purezza.

È la Vodka classica adatta come base di 
numerosi cocktail oltre che all’eventuale 
bevuta “classica” on the rock (col solo 
ghiaccio).

1
Lt

1
Lt

40° 40NZ RUS
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ACQUA  
TONICA

• Spirits •

Nel 1780, il chimico J.J. Schweppe ideò un sistema a livello
industriale per addizionare l’acqua di anidride carbonica.

Fu sua l’idea di addizionarla al chinino come profilassi contro
la malaria nelle aree colonizzate dell’India e dell’Africa.
Per contrastarne lo spiccato gusto amaro e rendere la

bevanda gradita alle truppe, invalse l’uso di aggiungervi altre
bevande aromatiche, preferibilmente gin. Dapprima diffuso
tra gli studenti, si trasferisce poi anche in tutti i bar e i caffè.
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FEVER TREE 
INDIAN 
Dotata di un gusto e di un aroma 
unico e rinfrescante, l’“Indian” è 
pensata per esaltare gli aromi dei 
migliori gin e vodka. Una tonica 
deliziosa e naturale riconosciuta e 
premiata.

FEVER TREE
MEDITERRANEAN
Ottenuta miscelando oli essenziali di 
fiori, frutti e erbe e un chinino di 
altissima qualità proveniente 
dall’“albero della febbre” del Congo 
orientale. Unica, delicata e floreale, la 
“Mediterranean” è creata per 
accompagnare i gin le vodka da 
degustare sotto forma di sofisticato 
soft drink.

SCHWEPPES 
PREMIUM
Un goccio di lime completa al meglio 
il sapore della bacca di ginepro che 
la rende delicata e discreta.

FEVER TREE
EDERFLOWER
Ottenuta mescolando gli olii 
essenziali da fiori di sambuco inglese 
selezionati a mano con il chinino della 
più alta qualità dalla Repubblica 
Democratica del Congo.

SCHWEPPES 
PREMIUM 
PEPE ROSA
Per gli intenditori che cercano una 
nuova esperienza dei sensi. Il pepe 
rosa è un’erba che è stata studiata 
molto attentamente per esaltare 
l’essenza dei superalcolici, per un 
tocco gentile e ribelle al vostro drink.

ACQUA 
TONICA
Nel 1780, il chimico J.J. Schweppe ideò un sistema a livello 
industriale per addizionare l’acqua di anidride carbonica. 
Fu sua l’idea di addizionarla al chinino come profilassi contro 
la malaria nelle aree colonizzate dell’India e dell’Africa. 
Per contrastarne lo spiccato gusto amaro e rendere la 
bevanda gradita alle truppe, invalse l’uso di aggiungervi altre 
bevande aromatiche, preferibilmente gin. Dapprima diffuso 
tra gli studenti, si trasferisce poi anche in tutti i bar e i caffè. 
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CORTESE 
ORIGINALE 
1959 BIO
La tonica BIO dissetante e stimolante. 
Ideale per chi vuole ricaricarsi, 
la tonica CORTESE ORIGINALE 1959 
contiene chinino naturale presente 
nell’estratto di china.
Una bevanda elegante, con un 
retrogusto amaro, piacevole e 
dissetante.

1724
Prodotta in argentina esclusivamente 
con chinino naturale sudamericano e 
acqua della Patagonia, questa acqua 
tonica offre un ottimo equilibrio tra 
dolcezza e amarezza ideale per mix 
e cocktail unici. Prende il nome dalla 
quota 1724 m s.l.m. sulle Ande, dove 
si raccoglie a mano il chinino. 
Un prodotto raffinato, molto 
equilibrato, capace di esaltare le erbe 
botaniche dei gin.

KINLEY
Kinley Tonic Water è una bevanda 
analcolica rinfrescante e gustosa, dal 
sapore caratteristico e leggermente 
amaro, con un carattere gassato. 
È ideale per la preparazione di long 
drink e cocktail.

THOMAS 
HENRY
Dal nome di un famoso farmacista 
del ‘700 che amava fare esperimenti. 
Senza di lui probabilmente l’acqua 
tonica oggi non esisterebbe. 
Le bottigliette con la sua etichetta si 
potevano trovare a Manchester già 
nel 1773. 
Ha un sapore pieno, l’inusuale alta 
concentrazione di chinino la rende 
particolarmente amara, con un 
sapore caratteristico ma non 
persistente, ed è incredibilmente 
leggera e rinfrescante.

FENTIMANS 
INDIAN
Tra gli ingredienti naturali emergono 
una base fermentata di grano 
biologico, citronella della regione di 
Cochin (India) e la distinta 
raffinatezza della corteccia di china 
(la fonte del chinino), anch’essa 
dell’India.
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LEVICO
Aroma naturale estratto dalla 
corteccia di china che conferisce una 
nota amara coinvolgente e 
persistente, al mix di diverse tipologie 
di agrumi, fino al finissimo perlage.

ORGANICS 
TONIC
Un'acidità distintiva. Una fine nota 
amara, accompagnata da un 
rinfrescante limone, viene completata 
dal gusto di erbe accuratamente 
selezionate.

LURISIA 
IREOS 
TOSCANO
L’Ireos toscano è un prezioso fiore 
esportato in tutto il mondo e 
conosciuto come “il Giglio di Firenze”, 
simbolo per eccellenza della regione. 
Il sapore è perfettamente bilanciato 
da una freschezza iniziale che lascia 
spazio alla nota amara del chinino 
unita alla nota floreale e delicata 
dell’ireos toscano.

LURISIA 
NOTA DI 
VERMOUTH
ottenuta utilizzando il tradizionale e 
originale Vermouth di Torino. Per il 
suo aroma inconfondibile si adatta al 
consumo liscio per un drink 
analcolico e non.

TASSONI 
SUPERFINE 
AROMA 
DI CEDRO
Ha un sapore agrumato, con note di 
erbe aromatiche; una bibita dal gusto 
naturale. Al posto del chinino, che 
conferisce il tipico retrogusto amaro, 
è stato preferito l’aroma naturale di 
quassio, il cui legno contiene la 
quassina, sostanza dal noto potere 
amaricante.

TASSONI 
SUPERFINE 
CON LIMONI 
DEL GARDA
Tonica Superfine con Limoni del 
Garda. L’ingrediente che la rende 
unica nel suo genere viene estratto 
naturalmente dalla corteccia di China 
Gialla del Madagascar che le 
conferisce la tipica nota amara, 
intensa e pulita ed il colore 
trasparente con leggere sfumature di 
giallo paglierino.

TASSONI  
SUPERFINE

TASSONI  
AL CEDRO

CORTESE 
INDIAN  
BIO

CORTESE 
MEDITTERRANEA 
BIO

Prende spunto da un’antica ricetta 
segreta la Tonica Superfine Tassoni, 
una bibita certificata Kosher, prodotta in 
Italia solo con aromi naturali. Ciò che la 
contraddistingue è il particolare gusto di 
alloro che la rende delicatamente amara 
ma mai in modo eccessivo, perché 
rifinita dall’utilizzo del chinino.
Persistente frizzantezza e grande pulizia 
al palato rendono la Tonica Superfine 
Tassoni ideale per la preparazione di 
tutti quei cocktails che richiedono una 
tonica pronta ad esaltare qualsiasi altro 
ingrediente.

Ha un sapore agrumato, con note di 
erbe aromatiche; una bibita dal gusto 
naturale. Al posto del chinino, che con-
ferisce il tipico retrogusto amaro, è stato 
preferito l’aroma naturale di quassio, il 
cui legno contiene la quassina, sostanza 
dal noto potere amaricante.

Con aromi naturali di corteccia 
di china, limone e mandarino.

Una innovativa linea di soft drinks 
biologici, studiati ad hoc per offrire 
il meglio a tutti quelli che cercano 
qualità. Un mix di aromi naturali di erbe 
botaniche e agrumi dall’inconfondibile 
stile italiano. Con aromi naturali di 
rosmarino, corteccia di china, alloro, 
limone, mandarino, timo.
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CORTESE 
ORIGINALE 
1959 BIO
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THOMAS  
HENRY  
GRAPEFRUIT

ACQUA  
BRILLANTE

La Pink Grapefruit è sostanzialmente 
una limonata al gusto di pompelmo che 
vede nell’equilibrio agrodolce la sua car-
ta vincente: servita liscia o con ghiaccio, 
è particolarmente adatta per realizzare 
cocktail e long drink. Per il suo gusto 
unico, sposa molto bene distillati come 
Rum, Vodka e Cachaça.

Storica acqua tonica italiana. di 
intensa freschezza, l’Acqua Brillante 
Recoaro è preparata a partire 
da una ricetta antica e tutt’ora 
segreta che le conferisce il suo 
gusto inconfondibile, leggermente 
amarognolo e intensamente 
dissetante.
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LE TRIBUTE LE TRIBUTE 
LIMONADE

L’acqua tonica LE TRIBUTE contiene 
una distillazione di citronella in acqua, 
che le conferisce un sapore unico. 
L’acqua più pura. L’acqua proviene 
da una sorgente naturale di proprietà 
della distilleria e viene fltrata attraverso 
un processo di osmosi inversa fno a 
diventare demineralizzata e insapore. 
Frizzantezza.

Vengono distillate le bucce di limone 
in acqua con una piccola quantità di 
olive per estrarre i loro oli essenziali e 
aromi e dare alla bevanda il suo sottile 
ma inconfondibile tocco di oliva.Viene 
aggiunto un tocco di acqua di mare per 
esaltare i sapori delle olive e dei limoni.
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WHISKY

• Spirits •

Il whisky è un distillato ottenuto dalla fermentazione e
successiva distillazione di vari cereali, maturato in botti di

legno (generalmente di rovere). Alcuni cereali, spesso
l’orzo, vengono fatti germinare e trasformati in malto.

La grafia whisky (al plurale whiskies) è generalmente usata
per indicare quelli distillati in Scozia e in Canada, mentre

con la grafia whiskey (al plurale whiskeys) si indicano
generalmente quelli distillati in Irlanda e negli Stati Uniti

(Bourbon whiskey, Tennessee whiskey, Rye whiskey e Corn whiskey).
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BALLANTINES
Ballantines Finest è uno Scotch 
whisky miscelato da più di 50 diverse 
varietà. Presenta un aroma miele, 
agrumi e spezie. Un sapore 
equilibrato di mela, vaniglia e 
cioccolato.

BUSHMILLS
Al naso, il malto fornisce una 
dolcezza immediata di cioccolato 
fondente, accompagnato da caffè e 
caramello (grazie alla permanenza in 
botti di sherry), buccia d’arancia, la 
vaniglia e il miele tipici di Bushmills. Si 
sente il profumo di quercia americana 
sullo sfondo.

BULLEIT RYE
Invecchiato per 6 anni in botti di 
quercia bianca americana, presenta 
ricchi aromi del legno; sapore liscio, 
con sentori di vaniglia, miele e spezie. 
Finale chiaro, netto, con persistenti 
note aromatiche.

BULLEIT 
BOURBON
Viene creato da una miscela di whisky 
a base di mais, segale e malto 
d’orzo. Affinato per 6 anni in botti 
nuove di rovere bianco americano, si 
presenta di colore ambrato; al naso è 
ricco di aromi speziati, con sentori di 
confettura e rovere tostato.

CANADIAN 
CLUB
Al naso è di corpo medio, fresco e 
leggermente piccante. Al palato è 
piccante e sapido, con sentori di 
rovere e dolce vaniglia, che apre ad 
un finale persistente, pulito e secco, 
con note sottili di legno di quercia.
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WHISKY
Il whisky è un distillato ottenuto dalla fermentazione e 
successiva distillazione di vari cereali, maturato in botti di 
legno (generalmente di rovere). Alcuni cereali, spesso 
l'orzo, vengono fatti germinare e trasformati in malto. 
La grafia whisky (al plurale whiskies) è generalmente usata 
per indicare quelli distillati in Scozia e in Canada, mentre 
con la grafia whiskey (al plurale whiskeys) si indicano 
generalmente quelli distillati in Irlanda e negli Stati Uniti 
(Bourbon whiskey, Tennessee whiskey, Rye whiskey e Corn 
whiskey).

CAOL ILA 12Y
Caol Ila - che in gaelico significa 
‘Suono di Islay’ - è ritenuta una delle 
distillerie più belle di Islay e in generale 
di tutta la Scozia, ed è nota per i suoi 
Single Malt ricchi di note affumicate e 
marine, prodotti utilizzando una torba 
ad alto contenuto di iodio. Al palato si 
presenta fresco, delicatamente fruttato 
con una corposità molto raffinata (con 
inizio dolce e in seguito torba e una 
leggera affumicatura).

ESP 0,70
Lt
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CHIVAS 
REGAL 12
Al naso offre aromi di noci, anacardi e 
nocciole, note dolci di caramella mou 
e  sentori di cacao e cioccolato 
fondente. Al palato è incredibilmente 
morbido, vellutato, in giusta coesione 
tra vaniglia, cioccolato e biscotto, con 
un tocco finale lievemente affumicato 
e lungo, su una persistenza di ritorni 
tostati.

DALWHINNIE 
15Y
Un single malt elegante, morbido e 
fruttato. Note di caramella mou, frutta 
e crema pasticcera, ma anche sentori 
di erica e un leggero tocco di fumo. Al 
palato è dolce, si avvertono note di 
malto, miele e vaniglia che si legano 
ad una leggera affumicatura Il finale 
offre note di mandorla, noce e malto.

DRAMBUIE
Liquore scozzese (viene prodotto in 
Broxburn, nel Lothian dell’ovest) 
all’aroma di miele ed erbe; viene 
ricavato da whisky, miele di brugo e 
una miscela segreta di erbe e spezie. 
Il sapore rimanda a zafferano, miele, 
anice, noce moscata ed erbe.

FOUR 
ROSES
Sentori speziati, vaniglia e zenzero, 
frutta secca e miele, ma anche erbe 
aromatiche, caramello e rovere. In 
bocca è ricco, morbido e delicato, 
con un tono affumicato difficile da 
trovare nei bourbon.

FAMOUS 
GROUSE
I due single malt con cui è ottenuto 
questo blend, The Macallan e 
Highland Park, maturano prima in 
botti ex-sherry ed ex-bourbon 
rispettivamente , per poi riposare 
insieme per diversi mesi. Sfumature 
boisé e toni agrumati. In bocca 
affiorano note speziate e fruttate.

GLEN 
GRANT
Bouquet leggero, leggermente secco 
con una delicata nota di mela; al 
palato risulta cremoso, fruttato, con 
un retrogusto leggermente secco, di 
noci ed una delicata nota speziata.
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GLENFIDDICH 
12Y
Colore oro vivo, il naso fresco e 
leggero oscilla tra aromi fruttati di 
mela e pera e sentori di fieno tagliato. 
La bocca conferma il naso, con 
anche una traccia di torba.

GLENLIVET 
12Y
È considerato di qualità eccellente 
anche per la produzione del Blended 
Whisky (unitamente ad altri whisky di 
malto e di grano).Aroma: floreale, 
agrumi, mela, miele, sherry, speziato, 
pandolce, lieviti, vaniglia. Gusto: 
morbido, pulito, noci, mandorle, 
legno, con retrogusto secco ed 
asciutto.

GLENMORANGIE 
10Y
Tonalità ambrata, chiara e brillante, 
tipica del whisky invecchiato in botti 
che contenevano bourbon.  Le note 
chiave evocano i fiori, mandarino e 
vaniglia, con una parvenza di fumo.

CUTTY SARK 
Il Cutty Sark Scotch Whisky è un 
distillato dal colore ambra chiaro. Al 
naso è dolce, con note di erba 
tagliata, fiori, crema pasticciera e 
fieno. Al palato è rotondo con aromi 
di bucce di arancia e malto d'orzo. 
Sul finale è caldo con sapore di malto 
e di buona persistenza.

FIREBALL 
 
Fireball è una miscela di whisky 
canadesi, aromatizzata alla cannella 
con l'aggiunta di dolcificanti. Viene 
prodotto dalla Sazerac Company, ed 
è diventato celebre soprattutto a 
partire dal 2018, da quando cioè è tra 
i marchi di whisky più venduti negli 
Stati Uniti, in modo particolare tra i 
più giovani.

AKASHI
L'Akashi è un blended whisky senza 
definizione d'età, creato con single 
malt provenienti dalla distilleria White 
Oak e per il mercato europeo la 
melassa è stata sostituita dal whisky 
di grano. Colore: Ambra. Aroma: 
Dolce e speziato con note di agrumi, 
pepe, vaniglia e miele.
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J&B
Il primo scoth whisky in europa e il 
terzo al mondo, grazie ad un 
processo di creazione unico che dà 
origine ad un gusto morbido e pulito. 
Un blend di 42 whisky di malto 
pregiato, invecchiati oltre 8 anni in 
botti di rovere, per garantire la 
rotondità e la ricchezza del gusto. 
Profumi di frutta secca, caramello, 
scorza d’agrumi e frutti di bosco, 
orzo, vaniglia, pepe e legno di cedro. 
Note finali speziate di tostatura.

JIM BEAM
Il Kentucky Bourbon n.1 al mondo, 
ottenuto dalla distillazione a bassa 
temperatura di una miscela di cereali 
a prevalenza granturco, con una 
piccola percentuale di segale ed orzo 
chiamata Sour Mash (mosto aspro). 
Evidenzia aromi dolci di vaniglia, 
frutta secca, miele ed erbe 
aromatiche. 

JACK 
DANIEL’S
Rovere tostato e caramello: è il 
whiskey americano più famoso al 
mondo, prodotto nello stesso modo 
dal 1866, nella più antica distilleria 
registrata negli USA a Lynchbourg, 
Tennessee. Al naso caramello e 
vaniglia, seguite da una nota di 
caramella morbida, fumo di legno 
d’acero, zucchero caramellato e 
liquirizia.

JAMESON
Prodotto con orzo e malto non 
raffinati, viene distillato per tre volte in 
alambicchi di rame detti Pot Stills. 
Lasciato maturare almeno sette anni 
in botti di rovere che avevano ospitato 
Sherry o Bourbon. Aromi complessi di 
fiori essiccati e frutta in confettura, 
erba falciata, spezie e crema 
pasticcera.

JACK 
DANIEL’S 
HONEY
Colore ambrato, tendente al miele; al 
naso ci accolgono le classiche note 
di caramello e quercia carbonizzata 
seguite da fiori d’arancio, miele e 
vaniglia. Al palato è denso e cremoso 
con note di vaniglia, legno tostato, 
miele e frutta. 

LAGAVULIN 
16Y
Viene fatto invecchiare per 16 anni in 
botti di quercia, per ottenere un 
whisky intenso, affumicato e dolce 
con un gran finale. Note di fumo di 
torba con iodio e alga, nel finale un 
leggero sentore di vaniglia.

Lt°40 0,70
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0,70

Lt
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0,70

0,70

Lt°40 0,70
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JOHNNIE 
WALKER 
RED LABEL
Al naso ci accoglie con sentori di 
pino, miele, frutta secca, zenzero e 
malto d’orzo, su uno sfondo di note 
fumose; in bocca conferma le 
sensazioni olfattive, con un buon 
finale pungente e delicatamente 
fumoso. 

JOHNNIE 
WALKER 
BLACK LABEL
Uno dei blend più premiati e 
considerato tra i migliori al mondo. 
Frutto della sapiente fusione di oltre 
40 whisky e invecchiato per ben 12 
anni. Si passa da aromi freschi di 
frutta che ricordano pere, pesche e 
albicocche a profumi più articolati di 
frutta caramellata per continuare con 
l’intensità di terra e fumo.

WILD TURKEY
Il Bourbon whiskey prende il nome 
dall’omonima Contea nello Stato del 
Kentucky. Nel 1869 sorse il primo 
stabilimento della distilleria. Il nome 
Wild Turkey arrivò qualche tempo più 
tardi, ovviamente durante una battuta 
di caccia al tacchino selvaggio. 
Prodotto da oltre 150 anni, note 
speziate e legnose, segale, vaniglia, 
caffè; al palato è pieno, corposo, con 
sentori di caramello, rabarbaro e 
crema pasticcera.

MACALLAN 
12Y
Invecchiato in un mix di botti europee 
e americane ex-sherry e botti di 
rovere americana ex-bourbon. note di 
vaniglia, rovere, malto d’orzo, miele e 
caramello. Al palato è morbido, con 
un piacevole sentore di sherry, note di 
limone, scorza d’arancia, rovere e 
vaniglia. 

LAPHROAIG 
10Y
Uno dei Single Malt più bevuti ed 
apprezzati in tutto il mondo. Il 
significato del suo nome riporta ad 
antiche origini, in gaelico vuol dire “la 
bella cavitá sull’ampia valle”: quel 
pezzo di mare che divide la Scozia 
dall’Irlanda del Nord. Rilascia il 
pungente aroma terroso di fumo di 
torba(si trova solo su Islay), la dolce 
fragranza dell’orzo, il profumo 
delicato dei torrenti di Islay.

OBAN 14Y 
All’olfatto si presenta piccante e 
robusto con lievi note di zolfo e torba; 
emergono poi sentori più dolci e 
freschi di essenze floreali. Perfetto 
equilibrio dei sapori essenziali, ad un 
primo assaggio è dolce ma con un 
finale secco, delicato e lievemente 
torbato.

Lt°40 0,70
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WILD TURKEY 
SINGLE BARREL
È un bourbon superbo, prodotto 
in edizione limitata e imbottigliato 
direttamente da un singolo barile 
(invecchiato in una singola botte 
(single barrel) per circa 8 anni). Colore: 
Ambra brillante. Aroma: Al naso 
dolce e intenso, con note di cannella, 
caramello, miele e segale con sentori 
di agrumi, toffee e tabacco. Doppia 
medaglia d’oro al San Francisco World 
Spirits.

ESP 0,70
Lt

50°

34
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SOUTHERN 
COMFORT 
L’invenzione è del barman del “Tavern 
McCauley”, che cercava di dare ai 
propri clienti un whiskey meno duro, 
per una bevuta più piacevole, 
appunto “Comfort”. La ricetta è a 
base di whiskey, addolcito con 
arancia, vaniglia e cannella, che 
donano un sapore dolce e speziato.

TALISKER 
SKYE
Noto per l’intenso aroma di torba e 
per il gusto quasi salino. Creato dal 
blend di distillati da botti selezionate, 
con diversi stili ed età. Al naso 
sorprende con un violento aroma di 
torba, che poi cede il passo a note di 
agrumi canditi, pepe, caramello, frutta 
secca, malto e sfumature salmastre.

TULLAMORE
Regala all’olfatto dolci sensazioni di 
frutta e biscotti, caramella mou, 
scorza d’agrumi e vaniglia. Al gusto 
rivela morbidezza e corpo, ripropone 
tutte le note di tostatura e di 
pasticceria, con bel finale di 
caramello ed erbe aromatiche.

Lt°45,8 0,70

Lt°
40 0,70

Lt°35 0,70

HERRADURA 
ANEJO
Colore ambra brillante e profondo. Al 
naso, sentori di agrumi, di erbe 
aromatiche, di cedro e di frutta secca, 
con una piacevole nota dolce e 
avvolgente.

Lt°
40 0,70

TEQUILA
La prima tequila venne prodotta in Messico nel XVI secolo 
nei pressi della località dove dopo il 1666 sorgerà la città di 
Tequila. Quando i conquistadores terminarono le scorte di 
brandy iniziarono a distillare il fermentato di agave così da 
produrre uno dei primi distillati autoctoni del Nord America.

WILD TURKEY 
SINGLE BARREL

ROE & CO
Chiamato in onore di George Roe, 
un vero pioniere del whisky irlandese. 
blended prodotto a Dublino nel corso 
dell’Ottocento da una storica distilleria 
chiamata George Roe & Co. Si tratta 
di un distillato morbido e avvolgente, 
ricco di note dolci di frutta, vaniglia, 
cioccolato e spezie, dovute anche 
all’invecchiamento in botti seminuove 
di rovere americano.

ESP 0,70
Lt

45°
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JOHNNIE 
WALKER 
RED LABEL
Al naso ci accoglie con sentori di 
pino, miele, frutta secca, zenzero e 
malto d’orzo, su uno sfondo di note 
fumose; in bocca conferma le 
sensazioni olfattive, con un buon 
finale pungente e delicatamente 
fumoso. 

JOHNNIE 
WALKER 
BLACK LABEL
Uno dei blend più premiati e 
considerato tra i migliori al mondo. 
Frutto della sapiente fusione di oltre 
40 whisky e invecchiato per ben 12 
anni. Si passa da aromi freschi di 
frutta che ricordano pere, pesche e 
albicocche a profumi più articolati di 
frutta caramellata per continuare con 
l’intensità di terra e fumo.

WILD TURKEY
Il Bourbon whiskey prende il nome 
dall’omonima Contea nello Stato del 
Kentucky. Nel 1869 sorse il primo 
stabilimento della distilleria. Il nome 
Wild Turkey arrivò qualche tempo più 
tardi, ovviamente durante una battuta 
di caccia al tacchino selvaggio. 
Prodotto da oltre 150 anni, note 
speziate e legnose, segale, vaniglia, 
caffè; al palato è pieno, corposo, con 
sentori di caramello, rabarbaro e 
crema pasticcera.

MACALLAN 
12Y
Invecchiato in un mix di botti europee 
e americane ex-sherry e botti di 
rovere americana ex-bourbon. note di 
vaniglia, rovere, malto d’orzo, miele e 
caramello. Al palato è morbido, con 
un piacevole sentore di sherry, note di 
limone, scorza d’arancia, rovere e 
vaniglia. 

LAPHROAIG 
10Y
Uno dei Single Malt più bevuti ed 
apprezzati in tutto il mondo. Il 
significato del suo nome riporta ad 
antiche origini, in gaelico vuol dire “la 
bella cavitá sull’ampia valle”: quel 
pezzo di mare che divide la Scozia 
dall’Irlanda del Nord. Rilascia il 
pungente aroma terroso di fumo di 
torba(si trova solo su Islay), la dolce 
fragranza dell’orzo, il profumo 
delicato dei torrenti di Islay.

OBAN 14Y 
All’olfatto si presenta piccante e 
robusto con lievi note di zolfo e torba; 
emergono poi sentori più dolci e 
freschi di essenze floreali. Perfetto 
equilibrio dei sapori essenziali, ad un 
primo assaggio è dolce ma con un 
finale secco, delicato e lievemente 
torbato.

Lt°40 0,70
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TEQUILA

• Spirits •

La prima tequila venne prodotta in Messico nel XVI secolo
nei pressi della località dove dopo il 1666 sorgerà la città di
Tequila. Quando i conquistadores terminarono le scorte di
brandy iniziarono a distillare il fermentato di agave così da
produrre uno dei primi distillati autoctoni del Nord America.
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ESPOLON 
BIANCO
Tequila non invecchiata, colore chiaro 
delicato, con dolci note di agave, 
sentori di frutta tropicale, scorza di 
limone e accenni di pepe. Morbida al 
palato con un deciso sapore di 
agave; note di vaniglia, ananas alla 
griglia e sentore di spezie.

DON JULIO 
REPOSADO
Invecchiata per otto mesi in botti 
americane di quercia bianca, si 
presenta color ambra dorato; al naso, 
note di agrumi e spezie, unite a 
sensazioni di frutta matura. Il gusto è 
molto morbido, con sentori di 
cioccolato fondente, vaniglia e 
cannella leggera.

DON JULIO 
BIANCA
Si presenta di colore chiaro, limpido; 
al naso emerge un sentore di agave, 
con note citriche, di lime e 
pompelmo. In bocca la sensazione di 
agave si unisce al piccante tipico 
della tequila pura. Finale pulito, secco 
con una nota di pepe.

ESPOLON 
REPOSADO
Di intenso colore dorato, viene 
invecchiata 6 mesi in botti di rovere 
americano. Naso: aroma speziato di 
caramello e note accennate di 
cioccolato. Gusto: deciso, rotondo, 
completato da finiture medio-secche, 
corposa al palato con note di agave 
tostata, frutta tropicale, vaniglia e 
spezie.

Lt

Lt
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40

°38

0,70

0,70
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0,70
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MEZCAL 
BENEVA 
GUSANO
Contiene al suo interno il verme che 
mantiene viva la tradizione di questo 
genere di prodotto. rilascia note di 
erbe aromatiche uniche nel suo 
genere. Antiche leggende narrano 
che il verme al suo interno sia un 
toccasana afrodisiaco.

MONTELOBOS
ESPADIN
Al naso è agrumato, salato e pepato; 
si percepisce una nota terrosa, 
insieme a profumi di agave e speziati, 
noce moscata e chiodi di garofano su 
tutti, per un sorso che conferma le 
note terrose, quasi torbate.

Lt°43,2 0,70
Lt°

38 0,70

38
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JOSE 
CUERVO 
SILVER
La Especial Silver di Josè Cuervo è 
magistralmente bilanciata per 
esaltare le tonalità di caramello, 
agave e erbe.  L’azienda vanta le più 
grandi distese di agave del pianeta, 
immerse in un terreno ricco e 
vulcanico che vengono lasciate 
crescere per  sette anni per 
raggiungere la piena  maturazione.

CAZADORES 
BLANCO
Tequila nella sua forma più pura, 
senza invecchiamento, per l'intensità 
e il vero sapore dell'agave. 
Agrumi, erbe aromatiche e il consueto 
finale morbido, rendono la tequila 
cazadores blanco eccellente nei 
cocktail o sorseggiata liscia.

JOSE 
CUERVO 
ORO
Si distingue per l’incredibile colore 
giallo dorato, dovuto all’aggiunta di 
caramello e all’invecchiamento in 
rovere, e per il perfetto equilibrio del 
blend: si compone infatti di differenti 
Tequila, alcune Reposado, maturate 
in legno, con altre più giovani, per 
donarle quel tipico sapore a cavallo 
tra antico e moderno.

CAZADORES 
REPOSADO
L'originale tequila Cazadores 
Reposado trascorre fino a un anno in 
nuove botti di rovere americano, 
creando un perfetto equilibrio tra 
agave e sapori legnosi. Agrumi e frutti 
tropicali, note di vaniglia e il consueto 
finale morbido, rendono la tequila 
Cazadores Reposado eccellente nei 
cocktail o sorseggiata liscia.

Lt

Lt

°38
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SAUZA GOLD
Emergono note di olive verdi e 
salamoia, oltre a sensazioni salmastre 
e note speziate di pepe bianco. 
L’assaggio rivela un gusto secco e 
asciutto, dove emergono insieme 
dolcezza e piccantezza, con un finale 
lungo di pepe verde ed una 
persistenza di vaniglia.

Lt°38 0,70

26

SOUTHERN 
COMFORT 
L’invenzione è del barman del “Tavern 
McCauley”, che cercava di dare ai 
propri clienti un whiskey meno duro, 
per una bevuta più piacevole, 
appunto “Comfort”. La ricetta è a 
base di whiskey, addolcito con 
arancia, vaniglia e cannella, che 
donano un sapore dolce e speziato.

TALISKER 
SKYE
Noto per l’intenso aroma di torba e 
per il gusto quasi salino. Creato dal 
blend di distillati da botti selezionate, 
con diversi stili ed età. Al naso 
sorprende con un violento aroma di 
torba, che poi cede il passo a note di 
agrumi canditi, pepe, caramello, frutta 
secca, malto e sfumature salmastre.

TULLAMORE
Regala all’olfatto dolci sensazioni di 
frutta e biscotti, caramella mou, 
scorza d’agrumi e vaniglia. Al gusto 
rivela morbidezza e corpo, ripropone 
tutte le note di tostatura e di 
pasticceria, con bel finale di 
caramello ed erbe aromatiche.

Lt°45,8 0,70

Lt°40 0,70

Lt°35 0,70

HERRADURA 
ANEJO
Colore ambra brillante e profondo. Al 
naso, sentori di agrumi, di erbe 
aromatiche, di cedro e di frutta secca, 
con una piacevole nota dolce e 
avvolgente.

Lt°40 0,70

TEQUILA
La prima tequila venne prodotta in Messico nel XVI secolo 
nei pressi della località dove dopo il 1666 sorgerà la città di 
Tequila. Quando i conquistadores terminarono le scorte di 
brandy iniziarono a distillare il fermentato di agave così da 
produrre uno dei primi distillati autoctoni del Nord America.

ALTOS  
PLATA 
È una tequila 100% di Agave Blu 
proveniente dagli altopiani di Los 
Altos dove le piante crescono in 
tranquillità maturando tra i 7 e gli 8 
anni prima di essere raccolte a mano 
dagli Jimadores.

ESP 0,70
Lt

38° ESP 0,70
Lt

38°

ALTOS  
REPOSADO 
Invecchiata per circa 8 mesi in botti 
ex bourbon ha sapore dolce e citrino 
con note di vaniglia.

39



COGNAC

CASAMIGOS 
Casamigos Reposado è un tequila 
prodotto a partire dal 100% di 
agave blu Weber, dai 7 ai 9 anni, 
proveniente dalla regione di Jalisco 
in Messico. Le piñas vengono 
arrostite nei forni di mattoni per 
72 ore contro le 7 tradizionali, e 
la fermentazione dura ben 80 ore 
rispetto alle consuete 48. Sentori 
di agrumi e agave dolce con note 
fruttate di vaniglia e pompelmo.

ESP 0,70
Lt

40°

PATRÓN  
SILVER 
Si presenta incolore e cristallina, con 
aroma di frutta e agrumi. Gusto liscio 
e dolce. Chiude con leggere note 
piccanti.

ESP 0,70
Lt

40°

PATRÓN  
AÑEJO 
È una miscela delicata di tequile 
uniche invecchiate in piccole botti di 
rovere bianco francese per almeno 
12 mesi. Un’intensa tonalità ambrata 
con aromi di agave cotta, albicocca 
e spezie, note di toffee, caramello e 
arancia che si svelano lentamente, 
sorso dopo sorso, con un finale dal 
gusto affumicato.

ESP 0,70
Lt

40°ESP 0,70
Lt

40°

PATRÓN  
REPOSADO 
Invecchiata in botti di rovere per più 
di due mesi, combina il gusto fresco 
e pulito di Patrón Silver alla nota di 
quercia presente in Patrón Anejo. 
Tono ambrato.

40



COGNAC

• Spirits •

Il cognac è un distillato di vino protetto da denominazione
d’origine (AOC appellation d’origine controllee) prodotto

sulla costa occidentale della Francia, a nord di Bordeaux.
Nel 1909 fu stilato un disciplinare di produzione contenente,

fra i primi del suo genere, le aree precise autorizzate,
delimitate fra la Charente e la Charente Marittime, le
specifiche delle materie prime, i metodi produttivi da

seguire e l’invecchiamento minimo prima della
commercializzazione.
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JANNEAU 
VSOP
Elegante VSOP, è una miscela di 
acquaviti prodotte dal doppio e dal 
singolo metodo di distillazione. Un 
palato ben strutturato, molto morbido, 
con prugne, vaniglia, aromi di 
liquirizia e un finale persistente.

HENNESSY
Arrivata alla sesta generazione, è 
rappresentata da Maurice Hennessy. 
La versione VS è una giovane e 
celebre espressione di cognac, 
invecchiata per almeno 24 mesi in 
botte di rovere, dalla personalità 
morbida e avvolgente, con sentori 
freschi e rotondi di mela, agrumi, 
mandorle tostate e legni nobili.

COURVOISIER 
VS
Era definito il Cognac di Napoleone; 
è l’unico produttore di cognac ad 
aver ricevuto il “Prestige de la 
France”, la più alta onorificenza per 
l’eccellenza. Gli aromi sono di 
albicocche mature, fichi secchi, 
datteri, spezie dolci e sandalo.

Lt°40 0,70

Lt°
40 0,70

Lt°
40 0,70

COGNAC
Il cognac è un distillato di vino protetto da denominazione 
d’origine (AOC appellation d’origine controllee) prodotto 
sulla costa occidentale della Francia, a nord di Bordeaux.
Nel 1909 fu stilato un disciplinare di produzione contenente, 
fra i primi del suo genere, le aree precise autorizzate, 
delimitate fra la Charente e la Charente Marittime, le 
specifiche delle materie prime, i metodi produttivi da 
seguire e l’invecchiamento minimo prima della 
commercializzazione.

MARTELL 
VSOP
Cognac classico con un sapore 
delicato, un perfetto equilibrio tra 
frutto e legno; sentori di agrumi, 
vaniglia, uva e prugne.

MARTELL VS
Colore giallo dorato intenso e 
luminoso, al naso presenta aromi 
delicati di frutta matura, albicocca e 
fichi secchi, oltre a note di ginestra e 
sentori di anice stellato e chiodi di 
garofano. In bocca è armonico, molto 
equilibrato, con un finale lungo, 
raffinato e ricco di ritorni di uva passa.

Lt°
40 0,70

Lt°
40 0,70

Lt°40 0,70

RÉMY MARTIN 
VSOP
Colore oro ramato brillante, al palato, 
emergono albicocca e pesca, oltre a 
note floreali di viola e rosa e note 
piccanti di vaniglia. Perfetto equilibrio 
e armonia, molto rotondo.
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BRANDY

• Spirits •

Il nome deriva dall’olandese brandewijn, cioè vino bruciato
(distillato) che gli inglesi hanno trasformato in brandwine,

abbreviato poi in brandy. Il distillato non nasce né in Olanda
né in Inghilterra però, ma durante l’espansione araba.

Proprio così: il brandy, il distillato color ambra che si ricava
dal vino e si fa invecchiare in botte per diversi anni, nasce
grazie ai musulmani. Intorno al 1300 gli alchimisti islamici

cercavano cure per le crisi respiratorie, provando a
purificare le bevande trovate nel corso dell’espansione in
Africa Mediterranea e in Europa Meridionale. Per questo

motivo i primi europei a produrre brandy sono stati gli
spagnoli delle colonie sud-occidentali.
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CARDENAL 
MENDOZA
Cardenal Mendoza è un “Brandy 
Solera Gran Reserva”, la categoria 
più elevata all’interno del “Consejo 
Regulador del Brandy de Jerez”. Alla 
vista è di color mogano scuro, 
brillante, luminoso, trasparente. Il suo 
aroma è rotondo, pulito, elegante, 
distinto, vinoso, con richiami di uva 
passa e prugne.

CIEMME 
GRAN 
PREMIO
Distillato da vini di ottima qualità 
provenienti dalle migliori regioni 
viticole del nostro Paese. Viene 
invecchiato lungamente in botti di 
rovere dove raccoglie nel tempo 
profumi e colore che lo 
caratterizzano.

CARLOS I°
Affinato per almeno 12 anni in botti di 
rovere, la cui capacità non supera i 
350 litri. Colore mogano intenso, il 
Carlos I ha un bouquet profumato di 
mandorle e caramello, mentre al 
palato risulta assai speziato, con 
evidenti note vanigliate.

Lt°42,5 0,70

Lt°
40 0,70

Lt°
38 0,70

PISCO CAPEL
Dai vigneti nel sud del Perù, le uve 
non selezionate ed esportate nelle 
colonie spagnole venivano date ai 
lavoratori. Molti iniziarono a distillare 
un sottoprodotto del vino, 
chiamandolo Pisco, dal nome del 
porto dove poteva essere acquistato.
Colore intenso e luminoso, ha un 
sapore che è una raffinata miscela di 
legno e frutta, rotondo e di buona 
persistenza. 

SANDEMAN 
FINE PORTO 
RUBY
Porto Sandeman Rosso è un porto 
dal colore rosso rubino, con aromi 
puliti di frutta rossa, prugne e fragole. 
In bocca è ricco, rotondo ed 
equilibrato, con la presenza di alcool 
che scalda il palato, richiamando note 
fruttate.

Lt°
35 0,70

Lt°
19,5 0,70

BRANDY
Il nome deriva dall’olandese brandewijn, cioè vino bruciato 
(distillato) che gli inglesi hanno trasformato in brandwine, 
abbreviato poi in brandy. Il distillato non nasce né in Olanda 
né in Inghilterra però, ma durante l’espansione araba. 
Proprio così: il brandy, il distillato color ambra che si ricava 
dal vino e si fa invecchiare in botte per diversi anni, nasce 
grazie ai musulmani. Intorno al 1300 gli alchimisti islamici 
cercavano cure per le crisi respiratorie, provando a 
purificare le bevande trovate nel corso dell’espansione in 
Africa Mediterranea e in Europa Meridionale. Per questo 
motivo i primi europei a produrre brandy sono stati gli 
spagnoli delle colonie sud-occidentali.

SANDEMAN 
FINE PORTO 
WHITE
Da una selezione di uve bianche 
provenienti dai vigneti della Douro 
Valley, nord del Portogallo, si presenta 
color giallo paglierino tenue, con un 
gradevole aroma di frutta tropicale 
unito a delicati sentori di vaniglia. Al 
palato è fresco, con piacevoli note 
frizzanti combinate con un tocco di 
dolcezza naturale.

Lt°19,5 0,70
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RUM

• Spirits •

Il rum è un distillato dal sapore antico, ottenuto dalla
fermentazione del succo della canna da zucchero o della

sua melassa. I primi documenti che testimoniano le antiche
origini del Rum risalgono alla seconda metà del 1200,

quando Marco Polo nel 1271 esplorò la Persia.
La storia del rum continua grazie agli Arabi che portarono in
Europa la canna da zucchero, diffondendo anche l’antica
arte egizia della distillazione. Una tradizione che migliorò e
si raffinò grazie al paziente meticoloso lavoro certosino dei
monaci presenti presso Santo Domingo. Il liquore prodotto
nel Nuovo Mondo è stato chiamato Aguardiente fino al XVII
secolo, quando finalmente comparve per la prima volta la

parola “RUM”.
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BACARDI 
CARTA 
BLANCA
Don Facundo impiegò 10 anni a 
perfezionare il suo Bacardi Carta 
Blanca, dal gusto morbido e discreto, 
con note di mandorla e vaniglia. 
Perfetto per cocktail classici a base di 
rum, come il Mojito.

HAVANA 
CLUB 3Y
Note di rovere, i sentori fruttati e di 
melassa. La goccia più giovane in un 
Havana Club 3 Años ha tre anni, e 
dopo due anni il distillato viene filtrato 
al carbone per rimuovere eventuali 
impurità, per poi ritornare in botte. 
Accenni di vaniglia, pera caramellata, 
banana e quercia affumicata a tenervi 
compagnia.

BACARDI 8
Sentore di vaniglia, si unisce una 
sensazione di noce moscata e di 
spezie. Il lungo affinamento in botti di 
quercia bianca americana ha 
perfettamente armonizzato il carattere 
dei componenti, fondendoli in un 
gusto pieno e deciso.

BACARDI 
CARTA ORO
Magnifica creazione dei Maestros de 
Ron di Bacardí, che con cura e 
sapienza ne curano gli aromi e il 
colore ambrato in botti di quercia 
sottoposte a tostatura. Gradevoli note 
aromatiche di vaniglia, burro, 
caramello, mandorla tostata, banana 
matura e buccia d’arancia, con un 
finale leggero dai sentori di quercia.

HAVANA 
CLUB 7Y
I rum che lo compongono sono 
invecchiati dai 7 ai 14 anni, inoltre una 
parte di ogni miscela di Havana 7 
torna nella botte da invecchiamento 
per essere utilizzata in una 
produzione futura, come in un ciclo 
continuo.
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RUM
Il rum è un distillato dal sapore antico, ottenuto dalla 
fermentazione del succo della canna da zucchero o della 
sua melassa. I primi documenti che testimoniano le antiche 
origini del Rum risalgono alla seconda metà del 1200, 
quando Marco Polo nel 1271 esplorò la Persia. 
La storia del rum continua grazie agli Arabi che portarono in 
Europa la canna da zucchero, diffondendo anche l’antica 
arte egizia della distillazione. Una tradizione che migliorò e 
si raffinò grazie al paziente meticoloso lavoro certosino dei 
monaci presenti presso Santo Domingo. Il liquore prodotto 
nel Nuovo Mondo è stato chiamato Aguardiente fino al XVII 
secolo, quando finalmente comparve per la prima volta la 
parola “RUM”.
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Don Facundo impiegò 10 anni a 
perfezionare il suo Bacardi Carta 
Blanca, dal gusto morbido e discreto, 
con note di mandorla e vaniglia. 
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rum, come il Mojito.
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banana e quercia affumicata a tenervi 
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Sentore di vaniglia, si unisce una 
sensazione di noce moscata e di 
spezie. Il lungo affinamento in botti di 
quercia bianca americana ha 
perfettamente armonizzato il carattere 
dei componenti, fondendoli in un 
gusto pieno e deciso.

BACARDI 
CARTA ORO
Magnifica creazione dei Maestros de 
Ron di Bacardí, che con cura e 
sapienza ne curano gli aromi e il 
colore ambrato in botti di quercia 
sottoposte a tostatura. Gradevoli note 
aromatiche di vaniglia, burro, 
caramello, mandorla tostata, banana 
matura e buccia d’arancia, con un 
finale leggero dai sentori di quercia.

HAVANA 
CLUB 7Y
I rum che lo compongono sono 
invecchiati dai 7 ai 14 anni, inoltre una 
parte di ogni miscela di Havana 7 
torna nella botte da invecchiamento 
per essere utilizzata in una 
produzione futura, come in un ciclo 
continuo.
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Il rum è un distillato dal sapore antico, ottenuto dalla 
fermentazione del succo della canna da zucchero o della 
sua melassa. I primi documenti che testimoniano le antiche 
origini del Rum risalgono alla seconda metà del 1200, 
quando Marco Polo nel 1271 esplorò la Persia. 
La storia del rum continua grazie agli Arabi che portarono in 
Europa la canna da zucchero, diffondendo anche l’antica 
arte egizia della distillazione. Una tradizione che migliorò e 
si raffinò grazie al paziente meticoloso lavoro certosino dei 
monaci presenti presso Santo Domingo. Il liquore prodotto 
nel Nuovo Mondo è stato chiamato Aguardiente fino al XVII 
secolo, quando finalmente comparve per la prima volta la 
parola “RUM”.
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BACARDI 
CARTA 
BLANCA
Don Facundo impiegò 10 anni a 
perfezionare il suo Bacardi Carta 
Blanca, dal gusto morbido e discreto, 
con note di mandorla e vaniglia. 
Perfetto per cocktail classici a base di 
rum, come il Mojito.

HAVANA 
CLUB 3Y
Note di rovere, i sentori fruttati e di 
melassa. La goccia più giovane in un 
Havana Club 3 Años ha tre anni, e 
dopo due anni il distillato viene filtrato 
al carbone per rimuovere eventuali 
impurità, per poi ritornare in botte. 
Accenni di vaniglia, pera caramellata, 
banana e quercia affumicata a tenervi 
compagnia.

BACARDI 8
Sentore di vaniglia, si unisce una 
sensazione di noce moscata e di 
spezie. Il lungo affinamento in botti di 
quercia bianca americana ha 
perfettamente armonizzato il carattere 
dei componenti, fondendoli in un 
gusto pieno e deciso.

BACARDI 
CARTA ORO
Magnifica creazione dei Maestros de 
Ron di Bacardí, che con cura e 
sapienza ne curano gli aromi e il 
colore ambrato in botti di quercia 
sottoposte a tostatura. Gradevoli note 
aromatiche di vaniglia, burro, 
caramello, mandorla tostata, banana 
matura e buccia d’arancia, con un 
finale leggero dai sentori di quercia.

HAVANA 
CLUB 7Y
I rum che lo compongono sono 
invecchiati dai 7 ai 14 anni, inoltre una 
parte di ogni miscela di Havana 7 
torna nella botte da invecchiamento 
per essere utilizzata in una 
produzione futura, come in un ciclo 
continuo.
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RUM
Il rum è un distillato dal sapore antico, ottenuto dalla 
fermentazione del succo della canna da zucchero o della 
sua melassa. I primi documenti che testimoniano le antiche 
origini del Rum risalgono alla seconda metà del 1200, 
quando Marco Polo nel 1271 esplorò la Persia. 
La storia del rum continua grazie agli Arabi che portarono in 
Europa la canna da zucchero, diffondendo anche l’antica 
arte egizia della distillazione. Una tradizione che migliorò e 
si raffinò grazie al paziente meticoloso lavoro certosino dei 
monaci presenti presso Santo Domingo. Il liquore prodotto 
nel Nuovo Mondo è stato chiamato Aguardiente fino al XVII 
secolo, quando finalmente comparve per la prima volta la 
parola “RUM”.
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BACARDI  
ANEJO  
CUATRO 
Invecchiato per 4 anni in botti 
di quercia americana, è un rum 
morbido e rotondo, con un gusto 
dolce e speziato (note di vaniglia, 
caramello e spezie). Da utilizzare 
come ingrediente per cocktail di alto 
livello.
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HAVANA 
CLUB 
ANEJO 
BLANCO
Sentori freschi e fruttati si uniscono a 
sfumature più dolci, di spezie, di 
vaniglia e di cioccolato fondente. Il 
palato è rotondo da un lato, poi 
fragrante e croccante.

HAVANA 
CLUB 
ESPECIAL
Un blend di rum giovani e invecchiati 
fino a 5 anni, poi affinato in botti di 
rovere bianco. Si presenta color giallo 
dorato lucente, al naso sentori intensi 
di canna da zucchero, vaniglia, 
cannella, insieme a delicate note di 
tabacco e miele.

CUBAY 
ANEJO
Il Rum Cubay Añejo 7 Años è 
destinato agli estimatori del rum 
leggero che prediligono i prodotti 
invecchiati naturalmente. Il 
caratteristico profumo della canna da 
zucchero del distillato è 
accompagnato da un delicato 
bouquet che nasce dall'interazione 
con il rovere delle barrique, 
invecchiato per oltre 7 anni.

CUBAY 
ANEJO 
SUAVE 
Il Ron Cubay Añejo Suave riflette il 
metodo d’invecchiamento usato da 
Maestri Roneros nel centro dell’isola. 
E’ una miscela finale di rum di varie 
annate molto diverse tra loro; ma che 
danno come risultato una levigatezza, 
armonia e complessità eccezionali e 
molto interessanti al palato.

CUBAY ANEJO
RESERVA 
ESPECIAL 10Y 
Grazie alla sua lunga maturazione in 
botte sprigiona un delicato aroma di 
melassa calda che rammenta subito 
la sua provenienza, la canna da 
zucchero cubana. Il suo sapore pieno 
e deciso, avvolge il palato in un 
inconfondibile gusto soave e 
piacevole di rovere e vaniglia.

CUBAY 
CARTA 
BLANCA
Il Ron Cubay Carta Blanca è molto 
piacevole se bevuto liscio oppure con 
il ghiaccio. Si distingue per la sua 
pienezza, corpo arrotondato, Il 
distillato è piacevolmente caldo, 
persistente anche se miscelato con 
altri ingredienti, per la realizzazione di 
cocktail.
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BACARDI 
CARTA 
BLANCA
Don Facundo impiegò 10 anni a 
perfezionare il suo Bacardi Carta 
Blanca, dal gusto morbido e discreto, 
con note di mandorla e vaniglia. 
Perfetto per cocktail classici a base di 
rum, come il Mojito.

HAVANA 
CLUB 3Y
Note di rovere, i sentori fruttati e di 
melassa. La goccia più giovane in un 
Havana Club 3 Años ha tre anni, e 
dopo due anni il distillato viene filtrato 
al carbone per rimuovere eventuali 
impurità, per poi ritornare in botte. 
Accenni di vaniglia, pera caramellata, 
banana e quercia affumicata a tenervi 
compagnia.

BACARDI 8
Sentore di vaniglia, si unisce una 
sensazione di noce moscata e di 
spezie. Il lungo affinamento in botti di 
quercia bianca americana ha 
perfettamente armonizzato il carattere 
dei componenti, fondendoli in un 
gusto pieno e deciso.

BACARDI 
CARTA ORO
Magnifica creazione dei Maestros de 
Ron di Bacardí, che con cura e 
sapienza ne curano gli aromi e il 
colore ambrato in botti di quercia 
sottoposte a tostatura. Gradevoli note 
aromatiche di vaniglia, burro, 
caramello, mandorla tostata, banana 
matura e buccia d’arancia, con un 
finale leggero dai sentori di quercia.

HAVANA 
CLUB 7Y
I rum che lo compongono sono 
invecchiati dai 7 ai 14 anni, inoltre una 
parte di ogni miscela di Havana 7 
torna nella botte da invecchiamento 
per essere utilizzata in una 
produzione futura, come in un ciclo 
continuo.
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RUM
Il rum è un distillato dal sapore antico, ottenuto dalla 
fermentazione del succo della canna da zucchero o della 
sua melassa. I primi documenti che testimoniano le antiche 
origini del Rum risalgono alla seconda metà del 1200, 
quando Marco Polo nel 1271 esplorò la Persia. 
La storia del rum continua grazie agli Arabi che portarono in 
Europa la canna da zucchero, diffondendo anche l’antica 
arte egizia della distillazione. Una tradizione che migliorò e 
si raffinò grazie al paziente meticoloso lavoro certosino dei 
monaci presenti presso Santo Domingo. Il liquore prodotto 
nel Nuovo Mondo è stato chiamato Aguardiente fino al XVII 
secolo, quando finalmente comparve per la prima volta la 
parola “RUM”.

47



35

CUBAY 
CARTA 
DORADA
Il profondo colore dorato di questo 
rum, sottolinea il modo di invecchiare 
dei Maestri Roneros di Casa Cubay. 
L’invecchiamento medio di 4 anni in 
barrique di vari usi, conferiscono a 
questo rum sviluppato dai Maestri 
Roneros un sapore ed un aroma 
molto equilibrati che esaltano le sue 
caratteristiche organolettiche.

CUBAY 
ANEJO ELIXIR 
33
Caratteristico colore ambrato, si 
ottiene grazie ad un lungo e naturale 
invecchiamento. Si percepiscono gli 
aromi dei rum invecchiati con 
elementi fruttati ed una fine e 
piacevole reminiscenza di cioccolato. 
Da degustare liscio o con ghiaccio. Il 
distillato è ottimo anche nella 
miscelazione di alcuni cocktail.

CUBAY ANEJO 
EXTRA 1870
Profumo leggero e aroma robusto, 
marcatamente intenso, bilanciato e 
complesso all'olfatto. Presenta note 
sottili di legno che si completano di 
aromi freschi e fruttati; armonia 
derivata dalla lunga convivenza in 
barili di querce selezionati dal Maestro.

APPLETON 
WHITE 
Rum bianco dal bouquet fruttato. 
Distillato in alambicco continuo. 
Invecchiato al massimo 3 anni. 
Sentori di frutta a polpa bianca, pepe, 
note vegetali e fiori freschi.
Consigliato nei momenti di relax, 
cocktail party e momenti di 
meditazione.

CUBAY
CARTA BLANCA
EXTRA VIEJO
Aroma morbido, fruttato, permanente, 
equilibrato ed un gusto pulito, con 
grande corpo. L’intensità del suo 
sapore è un omaggio permanente 
alla sua origine di canna da zucchero 
e la magia della miscela, eredità 
culturale del Maestro del rum cubano.

APPLETON 
ESTATE
L'Appleton Estate VX è una miscela di 
15 rum di melassa, invecchiato 5 
anni, dalla gradazione alcolica di 40°. 
È un rum molto morbido, corposo, 
molto gradevole e appena dolce. Il 
colore è oro caldo ed è molto ricco di 
carattere.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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DIPLOMATICO 
RESERVA
Al naso emergono frutta cotta, 
tabacco e miele; in bocca è 
inizialmente dolce, per poi lasciare 
posto ad una forte aromaticità: frutti 
secchi e composte, caramello, miele 
d’acacia, cuoio, legno di sandalo, 
tutto molto equilibrato. La nota finale 
è sciropposa, con una punta di 
spezie, pepe nero e zenzero, che ne 
prolunga la persistenza.

MATUSALEM 
7Y
Al naso è intenso ed aromatico, con 
note di legno, vaniglia, nocciola 
tostata, ma anche sentori agrumati di 
bergamotto e scorza d’arancia. Al 
palato è pulito e ben strutturato, con 
piacevoli sentori di banana 
caramellata e rimandi agrumati.

MATUSALEM 
15Y
Rum prodotto da melassa di canna 
da zucchero invecchiato 15 anni con 
il metodo solera: un blend di annate 
diverse. Sino al 1959 a Cuba il 
Matusalem era esclusivamente il 
Gran Reserva Metodo Solera 15 anni. 
Definito il “Cognac dei Ron”, era il 
Ron preferito da Hemingway con il 
quale preparava il suo Cuba Libre. 

PAMPERO 
BLANCO 
Rum venezuelano matura fino a 4 
anni in botti di rovere bianco ex-
whisky. Leggero e cremoso al naso, 
le note sono di ribes nero, zucchero 
filato, mela verde, banana, caramello 
e vaniglia, per un gusto fresco e 
pulito, molto morbido.

MYERS’S
Presenta all'olfatto decisi aromi di 
caramello e zucchero filato, sentori 
tostati di caffè e tabacco, note di 
cuoio e legno, insieme a sbuffi di 
liquirizia e chiodi di garofano.

PAMPERO 
ANIVERSARIO 
Affinato 5 anni in botti di rovere, al 
naso ci accoglie con sentori floreali di 
ginestra, zagara, vaniglia, burro, 
cioccolato fondente, cuoio e tabacco.
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DIPLOMATICO 
RESERVA
Al naso emergono frutta cotta, 
tabacco e miele; in bocca è 
inizialmente dolce, per poi lasciare 
posto ad una forte aromaticità: frutti 
secchi e composte, caramello, miele 
d’acacia, cuoio, legno di sandalo, 
tutto molto equilibrato. La nota finale 
è sciropposa, con una punta di 
spezie, pepe nero e zenzero, che ne 
prolunga la persistenza.

MATUSALEM 
7Y
Al naso è intenso ed aromatico, con 
note di legno, vaniglia, nocciola 
tostata, ma anche sentori agrumati di 
bergamotto e scorza d’arancia. Al 
palato è pulito e ben strutturato, con 
piacevoli sentori di banana 
caramellata e rimandi agrumati.

MATUSALEM 
15Y
Rum prodotto da melassa di canna 
da zucchero invecchiato 15 anni con 
il metodo solera: un blend di annate 
diverse. Sino al 1959 a Cuba il 
Matusalem era esclusivamente il 
Gran Reserva Metodo Solera 15 anni. 
Definito il “Cognac dei Ron”, era il 
Ron preferito da Hemingway con il 
quale preparava il suo Cuba Libre. 

PAMPERO 
BLANCO 
Rum venezuelano matura fino a 4 
anni in botti di rovere bianco ex-
whisky. Leggero e cremoso al naso, 
le note sono di ribes nero, zucchero 
filato, mela verde, banana, caramello 
e vaniglia, per un gusto fresco e 
pulito, molto morbido.

MYERS’S
Presenta all'olfatto decisi aromi di 
caramello e zucchero filato, sentori 
tostati di caffè e tabacco, note di 
cuoio e legno, insieme a sbuffi di 
liquirizia e chiodi di garofano.

PAMPERO 
ANIVERSARIO 
Affinato 5 anni in botti di rovere, al 
naso ci accoglie con sentori floreali di 
ginestra, zagara, vaniglia, burro, 
cioccolato fondente, cuoio e tabacco.
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APPLETON 
SPECIAL
È una perfetta miscela di rum ottenuti 
da diversi metodi di distillazione che 
vengono invecchiati separatamente in 
barili di quercia da 40 galloni e poi 
mescolati insieme per produrre un 
rum eccezionale, morbido e rotondo 
con note di zenzero, noce moscata e 
vaniglia.

BARON 
SAMEDI
Realizzato con rum di alta qualità 
provenienti dai Caraibi, Baron Samedi 
include anche una piccola quantità di 
rum giamaicano; spezie naturali, 
come cacao, cannella e chiodi di 
garofano, sono immerse nel rum, che 
viene mescolato con la vaniglia e una 
spezia esotica prelevata da Haiti, 
isola nativa del barone.

BRUGAL 
ANEJO
Invecchiato fino a cinque anni in botti 
appositamente selezionate di rovere 
americano dove è stato 
precedentemente invecchiato il 
Bourbon, il processo di distillazione 
elimina gran parte dell’alcool più 
pesante che viene lasciato per gli altri 
rum. Il risultato? Un liquore delicato, 
deciso e non troppo dolce, dal 
sapore indimenticabile.

BRUGAL 
EXTRA VIEJO 
Viene fatto invecchiare per più di otto 
anni in botti di rovere americano che 
dona una sinfonia di piacevoli 
elementi naturali, legno, frutta secca, 
mandorle, cacao, vaniglia, scorza 
d’arancia, caramello e melassa. 
Persistente al palato con un lieve 
tocco pepato.

BRUGAL 
EXTRA DRY 
BLANCO 
Un Rum filtrato tre volte. Viene fatto 
invecchiare in botti di rovere bianco 
americano per 2-5 anni  Piacevole, 
con note di vaniglia, agrumi e cocco. 
Un sapore morbido e raffinato con 
sentori di caffè, cacao, burro.

DIPLOMATICO 
MANTUANO
Si apre al naso con intensi profumi di 
frutta secca e prugna, arricchiti da 
delicate note speziate. Al palato 
risulta armonico e complesso, con 
sentori di legno e vaniglia, chiudendo 
su un finale equilibrato e lievemente 
asciutto.
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DIPLOMATICO 
RESERVA
Al naso emergono frutta cotta, 
tabacco e miele; in bocca è 
inizialmente dolce, per poi lasciare 
posto ad una forte aromaticità: frutti 
secchi e composte, caramello, miele 
d’acacia, cuoio, legno di sandalo, 
tutto molto equilibrato. La nota finale 
è sciropposa, con una punta di 
spezie, pepe nero e zenzero, che ne 
prolunga la persistenza.

MATUSALEM 
7Y
Al naso è intenso ed aromatico, con 
note di legno, vaniglia, nocciola 
tostata, ma anche sentori agrumati di 
bergamotto e scorza d’arancia. Al 
palato è pulito e ben strutturato, con 
piacevoli sentori di banana 
caramellata e rimandi agrumati.

MATUSALEM 
15Y
Rum prodotto da melassa di canna 
da zucchero invecchiato 15 anni con 
il metodo solera: un blend di annate 
diverse. Sino al 1959 a Cuba il 
Matusalem era esclusivamente il 
Gran Reserva Metodo Solera 15 anni. 
Definito il “Cognac dei Ron”, era il 
Ron preferito da Hemingway con il 
quale preparava il suo Cuba Libre. 

PAMPERO 
BLANCO 
Rum venezuelano matura fino a 4 
anni in botti di rovere bianco ex-
whisky. Leggero e cremoso al naso, 
le note sono di ribes nero, zucchero 
filato, mela verde, banana, caramello 
e vaniglia, per un gusto fresco e 
pulito, molto morbido.

MYERS’S
Presenta all'olfatto decisi aromi di 
caramello e zucchero filato, sentori 
tostati di caffè e tabacco, note di 
cuoio e legno, insieme a sbuffi di 
liquirizia e chiodi di garofano.

PAMPERO 
ANIVERSARIO 
Affinato 5 anni in botti di rovere, al 
naso ci accoglie con sentori floreali di 
ginestra, zagara, vaniglia, burro, 
cioccolato fondente, cuoio e tabacco.
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DIPLOMATICO 
RESERVA
Al naso emergono frutta cotta, 
tabacco e miele; in bocca è 
inizialmente dolce, per poi lasciare 
posto ad una forte aromaticità: frutti 
secchi e composte, caramello, miele 
d’acacia, cuoio, legno di sandalo, 
tutto molto equilibrato. La nota finale 
è sciropposa, con una punta di 
spezie, pepe nero e zenzero, che ne 
prolunga la persistenza.

MATUSALEM 
7Y
Al naso è intenso ed aromatico, con 
note di legno, vaniglia, nocciola 
tostata, ma anche sentori agrumati di 
bergamotto e scorza d’arancia. Al 
palato è pulito e ben strutturato, con 
piacevoli sentori di banana 
caramellata e rimandi agrumati.

MATUSALEM 
15Y
Rum prodotto da melassa di canna 
da zucchero invecchiato 15 anni con 
il metodo solera: un blend di annate 
diverse. Sino al 1959 a Cuba il 
Matusalem era esclusivamente il 
Gran Reserva Metodo Solera 15 anni. 
Definito il “Cognac dei Ron”, era il 
Ron preferito da Hemingway con il 
quale preparava il suo Cuba Libre. 

PAMPERO 
BLANCO 
Rum venezuelano matura fino a 4 
anni in botti di rovere bianco ex-
whisky. Leggero e cremoso al naso, 
le note sono di ribes nero, zucchero 
filato, mela verde, banana, caramello 
e vaniglia, per un gusto fresco e 
pulito, molto morbido.

MYERS’S
Presenta all'olfatto decisi aromi di 
caramello e zucchero filato, sentori 
tostati di caffè e tabacco, note di 
cuoio e legno, insieme a sbuffi di 
liquirizia e chiodi di garofano.

PAMPERO 
ANIVERSARIO 
Affinato 5 anni in botti di rovere, al 
naso ci accoglie con sentori floreali di 
ginestra, zagara, vaniglia, burro, 
cioccolato fondente, cuoio e tabacco.
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DIPLOMATICO 
RESERVA
Al naso emergono frutta cotta, 
tabacco e miele; in bocca è 
inizialmente dolce, per poi lasciare 
posto ad una forte aromaticità: frutti 
secchi e composte, caramello, miele 
d’acacia, cuoio, legno di sandalo, 
tutto molto equilibrato. La nota finale 
è sciropposa, con una punta di 
spezie, pepe nero e zenzero, che ne 
prolunga la persistenza.

MATUSALEM 
7Y
Al naso è intenso ed aromatico, con 
note di legno, vaniglia, nocciola 
tostata, ma anche sentori agrumati di 
bergamotto e scorza d’arancia. Al 
palato è pulito e ben strutturato, con 
piacevoli sentori di banana 
caramellata e rimandi agrumati.

MATUSALEM 
15Y
Rum prodotto da melassa di canna 
da zucchero invecchiato 15 anni con 
il metodo solera: un blend di annate 
diverse. Sino al 1959 a Cuba il 
Matusalem era esclusivamente il 
Gran Reserva Metodo Solera 15 anni. 
Definito il “Cognac dei Ron”, era il 
Ron preferito da Hemingway con il 
quale preparava il suo Cuba Libre. 

PAMPERO 
BLANCO 
Rum venezuelano matura fino a 4 
anni in botti di rovere bianco ex-
whisky. Leggero e cremoso al naso, 
le note sono di ribes nero, zucchero 
filato, mela verde, banana, caramello 
e vaniglia, per un gusto fresco e 
pulito, molto morbido.

MYERS’S
Presenta all'olfatto decisi aromi di 
caramello e zucchero filato, sentori 
tostati di caffè e tabacco, note di 
cuoio e legno, insieme a sbuffi di 
liquirizia e chiodi di garofano.

PAMPERO 
ANIVERSARIO 
Affinato 5 anni in botti di rovere, al 
naso ci accoglie con sentori floreali di 
ginestra, zagara, vaniglia, burro, 
cioccolato fondente, cuoio e tabacco.
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PAMPERO 
ESPECIAL
Rum ottenuto da una tripla 
distillazione, invecchiato in vecchie 
botti di rovere americano, che gli 
conferiscono i tipici sentori dolci e 
boisé, insieme a sentori fruttati e 
speziati.

PLANTATION 
PANAMA
Ideale per chi ama i rum con aromi 
ampi e complessi. Distillato a partire 
da melassa in alambicchi a colonna, 
viene invecchiato per 9 anni nei 
Caraibi e per 2 anni in Cognac, in 
botti già utilizzate per il Boubon che 
danno un bouquet intenso e 
avvolgente.

RHUM BLANC 
PMG
Rum agricole a grado pieno prodotto 
dal succo fresco integrale di canna 
da zucchero dell’isola di Marie 
Galante, con lunghe fermentazioni a 
temperatura controllata.

ZACAPA 25Y 
XO
Matura in botti di rovere che hanno in 
precedenza ospitato robusti bourbon, 
delicati sherry e pregiati Pedro 
Ximenez, infine in barili francesi di 
cognac. note di legno, frutta e leggeri 
sentori di vaniglia, mandorle e 
cioccolato.

ZACAPA 23Y
Al naso sviluppa la complessità di 
dolci aromi di caramello, vaniglia, 
cacao e butterscotch. Note di noci 
del Brasile caramellate e tostate e 
nocciole tostate tipiche dello sherry e 
note di rotonda banana toffee e 
ananas secca caratteristiche delle 
vecchie botti di whisky americani.
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PAMPERO 
ESPECIAL
Rum ottenuto da una tripla 
distillazione, invecchiato in vecchie 
botti di rovere americano, che gli 
conferiscono i tipici sentori dolci e 
boisé, insieme a sentori fruttati e 
speziati.

PLANTATION 
PANAMA
Ideale per chi ama i rum con aromi 
ampi e complessi. Distillato a partire 
da melassa in alambicchi a colonna, 
viene invecchiato per 9 anni nei 
Caraibi e per 2 anni in Cognac, in 
botti già utilizzate per il Boubon che 
danno un bouquet intenso e 
avvolgente.

RHUM BLANC 
PMG
Rum agricole a grado pieno prodotto 
dal succo fresco integrale di canna 
da zucchero dell’isola di Marie 
Galante, con lunghe fermentazioni a 
temperatura controllata.

ZACAPA 25Y 
XO
Matura in botti di rovere che hanno in 
precedenza ospitato robusti bourbon, 
delicati sherry e pregiati Pedro 
Ximenez, infine in barili francesi di 
cognac. note di legno, frutta e leggeri 
sentori di vaniglia, mandorle e 
cioccolato.

ZACAPA 23Y
Al naso sviluppa la complessità di 
dolci aromi di caramello, vaniglia, 
cacao e butterscotch. Note di noci 
del Brasile caramellate e tostate e 
nocciole tostate tipiche dello sherry e 
note di rotonda banana toffee e 
ananas secca caratteristiche delle 
vecchie botti di whisky americani.
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SANTA  
TERESA  
1796
È un rum intenso ed elegante con 
miscele invecchiate fino a 35 anni 
in botti di quercia dove prima è 
invecchiato il bourbon whiskey, 
e successivamente attraverso il 
metodo artigianale Solera dando vita 
ad rum secco, morbido e bilanciato.
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PAMPERO 
ESPECIAL
Rum ottenuto da una tripla 
distillazione, invecchiato in vecchie 
botti di rovere americano, che gli 
conferiscono i tipici sentori dolci e 
boisé, insieme a sentori fruttati e 
speziati.

PLANTATION 
PANAMA
Ideale per chi ama i rum con aromi 
ampi e complessi. Distillato a partire 
da melassa in alambicchi a colonna, 
viene invecchiato per 9 anni nei 
Caraibi e per 2 anni in Cognac, in 
botti già utilizzate per il Boubon che 
danno un bouquet intenso e 
avvolgente.

RHUM BLANC 
PMG
Rum agricole a grado pieno prodotto 
dal succo fresco integrale di canna 
da zucchero dell’isola di Marie 
Galante, con lunghe fermentazioni a 
temperatura controllata.

ZACAPA 25Y 
XO
Matura in botti di rovere che hanno in 
precedenza ospitato robusti bourbon, 
delicati sherry e pregiati Pedro 
Ximenez, infine in barili francesi di 
cognac. note di legno, frutta e leggeri 
sentori di vaniglia, mandorle e 
cioccolato.

ZACAPA 23Y
Al naso sviluppa la complessità di 
dolci aromi di caramello, vaniglia, 
cacao e butterscotch. Note di noci 
del Brasile caramellate e tostate e 
nocciole tostate tipiche dello sherry e 
note di rotonda banana toffee e 
ananas secca caratteristiche delle 
vecchie botti di whisky americani.
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PAMPERO 
ESPECIAL
Rum ottenuto da una tripla 
distillazione, invecchiato in vecchie 
botti di rovere americano, che gli 
conferiscono i tipici sentori dolci e 
boisé, insieme a sentori fruttati e 
speziati.

PLANTATION 
PANAMA
Ideale per chi ama i rum con aromi 
ampi e complessi. Distillato a partire 
da melassa in alambicchi a colonna, 
viene invecchiato per 9 anni nei 
Caraibi e per 2 anni in Cognac, in 
botti già utilizzate per il Boubon che 
danno un bouquet intenso e 
avvolgente.

RHUM BLANC 
PMG
Rum agricole a grado pieno prodotto 
dal succo fresco integrale di canna 
da zucchero dell’isola di Marie 
Galante, con lunghe fermentazioni a 
temperatura controllata.

ZACAPA 25Y 
XO
Matura in botti di rovere che hanno in 
precedenza ospitato robusti bourbon, 
delicati sherry e pregiati Pedro 
Ximenez, infine in barili francesi di 
cognac. note di legno, frutta e leggeri 
sentori di vaniglia, mandorle e 
cioccolato.

ZACAPA 23Y
Al naso sviluppa la complessità di 
dolci aromi di caramello, vaniglia, 
cacao e butterscotch. Note di noci 
del Brasile caramellate e tostate e 
nocciole tostate tipiche dello sherry e 
note di rotonda banana toffee e 
ananas secca caratteristiche delle 
vecchie botti di whisky americani.
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PAMPERO 
ESPECIAL
Rum ottenuto da una tripla 
distillazione, invecchiato in vecchie 
botti di rovere americano, che gli 
conferiscono i tipici sentori dolci e 
boisé, insieme a sentori fruttati e 
speziati.

PLANTATION 
PANAMA
Ideale per chi ama i rum con aromi 
ampi e complessi. Distillato a partire 
da melassa in alambicchi a colonna, 
viene invecchiato per 9 anni nei 
Caraibi e per 2 anni in Cognac, in 
botti già utilizzate per il Boubon che 
danno un bouquet intenso e 
avvolgente.

RHUM BLANC 
PMG
Rum agricole a grado pieno prodotto 
dal succo fresco integrale di canna 
da zucchero dell’isola di Marie 
Galante, con lunghe fermentazioni a 
temperatura controllata.

ZACAPA 25Y 
XO
Matura in botti di rovere che hanno in 
precedenza ospitato robusti bourbon, 
delicati sherry e pregiati Pedro 
Ximenez, infine in barili francesi di 
cognac. note di legno, frutta e leggeri 
sentori di vaniglia, mandorle e 
cioccolato.

ZACAPA 23Y
Al naso sviluppa la complessità di 
dolci aromi di caramello, vaniglia, 
cacao e butterscotch. Note di noci 
del Brasile caramellate e tostate e 
nocciole tostate tipiche dello sherry e 
note di rotonda banana toffee e 
ananas secca caratteristiche delle 
vecchie botti di whisky americani.

Lt°
41,6 0,70

Lt

Lt

°
56

°40

0,70

0,70

Lt°
40 0,50

Lt°
40 0,70
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ESP 0,70
Lt

40°

SAO CAN  
10 SPECIAL  
RESERVE 
È una raffinata miscela di botti 
diverse, con riserve molto 
invecchiate. Perfetto per essere 
consumato liscio, a temperatura 
ambiente, per assaporarne l’intensità 
e la dolcezza e catturarne il profumo 
dolce e gradevole, con note di 
liquirizia e vaniglia.

ESP 1
Lt

37,5°

RUM  
BARCELO 
BLANCO 
Leggero, evoca appieno le sfumature 
dolciastre della canna da zucchero 
dei Caraibi. Questo rum chiaro e 
cristallino prodotto nella Repubblica 
Dominicana ha invecchiato un anno 
in botti di quercia. Ha un aroma 
intenso di canna da zucchero, 
caratteristico dei rum dei Caraibi.

ESP 0,70
Lt

40°

IL RUM SAO 
CAN RESERVE 
14 ANNI 
È noto per il suo profilo aromatico 
ricco e complesso. Al naso, è 
possibile percepire note di caramello, 
vaniglia, frutta secca e legno 
dolce. Al palato, si manifestano 
sapori di cioccolato, spezie dolci, 
toffee e agrumi, con una piacevole 
dolcezza bilanciata da una leggera 
robustezza. 

ESP 0,70
Lt

40°

SAO CAN  
RESERVE  
20 ANNI 
Cubano realizzato da blend 
provenienti da botti diverse con 
riserve molto invecchiate, realizzato 
con la migliore canna da zucchero 
selezionata attentamente. Si 
presenta al bicchiere color ambrato 
scuro e sprigiona al naso note di 
caramello e spezie.

ESP 1
Lt

37,5°

RUM  
BARCELO  
DORADO 
Invecchiamento naturale in 
barrique di rovere americano che 
contenevano Bourbon. Colore 
ambrato dorato intenso. Aromi di 
burro con noci caramellate, legno e 
torta di frutta, dal gusto tostato con 
una leggera e delicata nota di legno 
e un sentore di spezie.

52



IL RUM SAO 
CAN RESERVE 
14 ANNI 
È noto per il suo profilo aromatico 
ricco e complesso. Al naso, è 
possibile percepire note di caramello, 
vaniglia, frutta secca e legno 
dolce. Al palato, si manifestano 
sapori di cioccolato, spezie dolci, 
toffee e agrumi, con una piacevole 
dolcezza bilanciata da una leggera 
robustezza. 
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