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LALLEVAMENTO DELLA VITE

Per allevamento della vite si intende la sua coltivazione e la
gestione dei filari. L’insieme delle diverse tipologie di disposizione
della vite nei filari e la disposizione dei tralci delle singole viti viene
chiamata forma di allevamento della vite.

LE FORME DI ALLEVAMENTO
DELLA VITE

La piu importante delle distinzioni relative ai diversi tipi di
allevamento della vite € quella tra allevamenti della vite senza
tutore e con tutore. Nel primo caso parliamo di allevamento “ad
alberello”. Nel secondo caso operiamo un'’ulteriore distinzione tra
allevamento della vite con tutori vivi e tutori inerti. Nel primo caso
parliamo delle cosiddette “alberate” mentre il secondo caso
comprende tutte le forme di allevamento comunemente utilizzate
nella viticoltura moderna.

LE PRINCIPALI FORME DI
ALLEVAMENTO DELLA VITE

ALBERELLO: La vite ha libera vegetazione
(assenza di tutori), la potatura € in genere
corta.

PERGOLA: La struttura di sostegno della
vite € posta trasversalmente tra i filari e non
c’e cordone permanente (ossia il ramo
laterale rispetto al ceppo). Nel caso della
Pergola Trentina, essa puo essere semplice
(sviluppo trasversale su di un solo lato del
filare) o doppia (entrambi i lati). La Pergola
Trentina presenta capi a frutto in posizione
ascendente. La Pergola Veronese ha invece i
capi a frutto posti in posizione orizzontale.
In entrambi i casi la potatura € mista.

TENDONE: La struttura di sostegno &
posta sia lungo il filare che trasversalmente,
non c'e cordone permanente e i capi a frutto
si sviluppano orizzontalmente. Anche in
questo caso la potatura & mista.

BELLUSSERA: Il tutore & prowvisto di
braccia ascendenti, lungo le quali si
sviluppano i cordoni permanenti. | capi a
frutto sono in posizione discendente, la
potatura € mista e la vegetazione in parte
libera ed in parte obbligata.

ALBERELLO

PERGOLA

BELLUSSERA

SPALLIERA: detta anche “controspalliera“,
ha la caratteristica di avere la struttura di
sostegno posta orizzontalmente e lungo il
filare (da cui il nome). A seconda del sistema
di potatura utilizzato prende nomi diversi
(Guyot, Cordone speronato, Sylvoz, etc.).

SPALLIERA

METODO CLASSICO
E METODO CHARMAT

IL METODQO CLASSICO
CHAMPENOISE

Elaborato gia alla fine del ‘600 in Francia nella regione dello
champagne da cui prende il nome di Champenoise, € certamente
il pit conosciuto, ma anche il pit complesso e delicato tra i metodi
di fermentazione. E usato per creare spumanti importanti e raffinati,
di classe e struttura: il piti celebre € lo Champagne.

La base e solitamente costituita da una cuvée, cioé una miscela di
vini di tipologie e/o annate diverse (eccetto lo spumante
millesimato, prodotto con un solo vino di un’unica annata).

La prima fase consiste nella presa di spuma del vino, direttamente
in bottiglia, per un periodo di due mesi circa.

A questo punto, si procede ponendo le bottiglie orizzontalmente
per aggiungere i lieviti e gli zuccheri, dando il via alla seconda
fermentazione (tra i 6 e i 30 mesi).

Durante questo processo, le bottiglie devono essere inclinate e
periodicamente ruotate di 1/8 per permettere il graduale deposito
dei residui nel collo della bottiglia (Remuage).

Si procede poi lasciando riposare le bottiglie a testa in git
(pupitres): il cambiamento d’inclinazione delle bottiglie agevola il
deposito dei lieviti esausti verso il tappo: si va dai 15 mesi per un
brut, a 24 mesi per un millesimato fino a 36 mesi per una riserva.
A questo punto, non resta che procedere con la sboccatura (o
dégorgement). Esistono due tecniche:

Manuale: a la volee (al volo). Le bottiglie vengono aperte una ad
una, stappando manualmente il tappo a corona: attraverso questa
operazione la pressione formatasi all'interno del vino spinge
all’'esterno i lieviti accumulati.

Meccanica: a la glace (al ghiaccio). Si procede al congelamento
del collo in modo meccanico di pit bottiglie contemporaneamente:
la pressione interna fa saltare il tappo congelato, che porta con sé
i residui dei lieviti.

Al termine della sboccatura, prima di apporre il tappo in sughero e
la gabbietta, parte del vino estratto viene rimpiazzato dall’enologo
con il “liquer d’expedition”, uno sciroppo dalla ricetta segreta e
personale che rende unica ogni bottiglia.

IL METODO CHARMAT
MARTINOTTI

Nato nel 1895 da un'idea di Federico Martinotti, direttore
dell’lstituto Sperimentale per I'Enologia di Asti, ma fu nel 1910 che
Eugene Charmat lo mise in pratica.

Eun processo piuttosto semplice e rapido, che da vita a vini per lo
piu leggeri, freschi e dalle note fruttate, con un perlage non troppo
strutturato: il tipico risultato del Metodo Martinotti-Charmat ¢ il
Prosecco. Si parte da vini bianchi fermi: dopo aver subito una
prima fermentazione ne subiscono una seconda con I'aggiunta di
lieviti e zucchero (solitamente da 1 a 6 mesi).

| lieviti in questa fase trasformano gli zuccheri del vino in alcol e
anidride carbonica, sviluppando le famose bollicine.

Al termine, il vino viene filtrato e avviene poi il dosaggio, cioe la
“correzione finale” con I'aggiunta di una miscela di vino e
zucchero, e infine I'imbottigliamento.

DIFFERENZA TRA METODO
CLASSICO E METODO CHARMAT

La differenza fondamentale riguarda la fase di rifermentazione:
mentre nel Metodo Classico (Champenoise) le bollicine si
ottengono in bottiglia, nel Metodo Charmat (Martinotti) la
rifermentazione avviene in grandi autoclavi d’acciaio.



TRENTINO
FONDAZIONE EDMUND

MACH

La Fondazione Edmund Mach dal 2008 continua gli scopi e
I'attivita dell’lstituto Agrario di San Michele all’Adige,
fondato nel 1874. E una prestigiosa istituzione che ha
raggiunto negli anni importanti traguardi a livello
internazionale nella formazione, nella ricerca e nel
trasferimento tecnologico in campo agricolo,
agroalimentare e ambientale.

Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER

Colore giallo paglierino carico; ottima
complessita aromatica con sentori
fruttati, floreali e speziati. Gusto ricco
e di buona struttura.

Vino strutturato, ottimo come
aperitivo, indicato per accompagnare
primi piatti anche saporiti.

Calore Vitigni

Giallo .
paglierino Trammqr

EIED Aromatico

Vigneti delle Dolomiti IGT

NAVICELLO
BIANCO

Colore giallo paglierino con riflessi
dorati; profumo fruttato, ampio,
spiccatamente varietale.

Gusto equilibrato, morbido e di
buona persistenza.

Vino ben strutturato, da abbinare a
pesce e carne saporita o affumicata,
non disdegna di accompagnare primi
piatti anche saporiti.

%?Lcﬁge Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

CHARDONNAY

Colore giallo paglierino con brillanti
riflessi dorati; profumo ampio e caldo,
caratteristico fruttato che ricorda la
mela. Rotondo e pieno al gusto, di
grande lunghezza e complessita.
Ideale con antipasti a base di
formaggio, con primi piatti saporiti,
con pesce in salsa o alla griglia.

%T!lchge Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli; profumo leggermente
aromatico con sentori di fiori e frutta.
Al gusto risulta morbido, elegante e
persistente.

Ottimo come aperitivo, accompagna
bene primi piatti aromatizzati e/o
speziati.

%Téfﬁge Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Trentino DOC

NOSIOLA

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli; profumo delicato,
caratteristico, fruttato e floreale.

Di media struttura, gradevolmente
acidulo.

Ideale come aperitivo, con antipasti
leggeri e pesce alla griglia; ottimo
con la trota.

%T‘Ir;ﬁge Vitigno
paglierino Nosiola




Trentino DOC

PINOT BIANCO

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli; al profumo si presenta
estremamente complesso e varietale.
Al gusto risulta armonico e
piacevolmente acidulo. Ripropone
con coerenza le sensazioni olfattive
iniziali.

Ideale aperitivo, accompagna bene
antipasti e primi piatti leggeri. Si
sposa felicemente con pesce di
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Colore Vitigno
Giallo ) 9 .
paglierino Pinot Bianco

Trentino DOC

RIESLING

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli;al profumo si presenta
estremamente complesso e varietale.
Al gusto risulta armonico e
piacevolmente acidulo. Per le sue doti
di struttura e acidita € uno dei vini
bianchi pit longevi in assoluto.
|deale come aperitivo, accompagna e
bene antipasti e primi piatti. LM
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%)i(!i%e Vitigno
paglierino Riesling Renano

Vigneti delle Dolomiti IGT

CASTEL SAN
MICHELE
INCROCIO
MANZONI

Brillanti riflessi dorati, profumo
armonioso di frutta con sentori di fiori
di tiglio, gusto strutturato, cremoso e
persistente. Vino strutturato,
particolarmente adatto per
accompagnare antipasti di mare,
pesce e carni bianche.

%?gl)\roe Vitigni
paglierino Manzoni Bianco

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli; al profumo si presenta
estremamente complesso e varietale.
Al gusto risulta armonico e
piacevolmente acidulo. Ripropone
con coerenza le sensazioni olfattive
iniziali.

Vino strutturato, ottimo come
aperitivo, indicato per accompagnare
primi piatti anche saporiti.

Colore Vitigno
Giallo . d .
paglierino Pinot Grigio

Trentino DOC

SAUVIGNON

Colore giallo paglierino, bouquet
armonioso che si articola tra sentori
vegetali e fruttati. Di buona struttura,
con ritorno aromatico varietale.

Vino strutturato, particolarmente
adatto per accompagnare antipasti a
base di pesce o di carne e primi piatti
in genere. Ottimo con asparagi.

e Vitigno
paglierino Sauvignon

Vigneti delle Dolomiti IGT

ROSAFORTE

Colore rosso chiaro brillante; profumo
complesso, tra sentori speziati e di
rosa. Gusto ricco e gradevolmente
dolce. E compagno ideale di crostate
ai frutti di bosco o come vino da
meditazione.

Colore
Rosso
chiaro
brillante

Vitigno
Moscato Rosa
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Vigneti delle Dolomiti IGT

SCHIAVA

Colore rosso chiaro brillante; profumo
vinoso e delicato, estremamente
morbido e piacevolmente fruttato.
Ideale in abbinamento a salumi e
primi piatti leggeri; ottimo con la
pizza.

Vitigni
Colore /
Rﬁsso Schiava Grossa
chiaro ]
brillante e Soh|ava
Gentile

Trentino DOC

LAGREIN

Colore rosso rubino profondo; grande
armonia con sentori di frutti di bosco
e spezie. Gusto ricco, complesso e
dalla lunga persistenza gusto-
olfattiva.

E compagno ideale di arrosti,
stracotto e cacciagione.

Colore iti
Eeees Vitig no
rubino Lagrein

Trentino DOC

MERLOT

Colore rosso rubino con riflessi
granata; profumo etereo,
leggermente erbaceo e caratteristico;
sapore secco, armonico e con molto
equilibrio. Vino aristocratico, elegante
e di grande longevita.

Si accompagna con primi piatti a
base di sughi di carne e funghi, &
compagno ideale di arrosti e
selvaggina.

Colore iti
B Vitigno
rubino Merlot
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Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Colore rosso rubino profondo;
grande armonia tra caratteri varietali
fruttati (ribes) e speziati.

Gusto ricco, di buon equilibrio e
persistenza gusto - olfattiva.

E compagno ideale di arrosti,
stracotto e cacciagione.

Bk Vitigno
rosso Cabernet
Sauvignon

rubino

Trentino DOC

MARZEMINO

Colore rosso rubino con riflessi
violacei; profumo floreale e fruttato, al
gusto & estremamente elegante,
morbido ed equilibrato.

Le sue caratteristiche di eleganza e
struttura ne suggeriscono un
consumo in abbinamento a primi
piatti saporiti e secondi piatti anche
impegnativi.

Colore it
B Vitigno .
rubino Marzemino

Vigneti delle Dolomiti IGT

NAVICELLO
ROSSO

Colore rosso rubino intenso; profumo
speziato, fruttato, elegante. Al gusto
piacevolmente tannico, di buona
struttura e persistenza.

Le sue caratteristiche di eleganza e
struttura ne suggeriscono un
consumo in abbinamento a primi
piatti saporiti e secondi piatti anche
impegnativi.

Vitigni
Colore
Rosso Merlot e
rubino Cabernet

Sauvignon



Trentino DOC

PINOT NERO

Colore rosso rubino con riflessi
granata; profumi delicati di amarena
con sentori di mandorla e vaniglia.
Sapore secco, armonico e delicato,
con sottofondo amarognolo.

Vino che si esalta con i bolliti misti,
ma non disdegna le carni bianche da
cortile; ottimo con i salumi della
tradizione trentina.

Colore Vitigno
rosso

rubino Pinot Nero

Trentino DOC

TEROLDEGO
ROTALIANO

Colore rosso rubino con riflessi
violacei; profumo vinoso e fruttato, al
gusto & estremamente elegante e
piacevolmente tannico.

Ottimo con risotti, si esalta
particolarmente con carni rosse e
formaggi stagionati.

Colore iti
HoloN Vitigno

rubino Teroldego

Vigneti delle Dolomiti IGT

MONASTERO
CABERNET
FRANC

Colore rosso rubino intenso, profumo
ampio e complesso con sentori di
piccoli frutti e spezie; elegante al
gusto, morbido, di buon equilibrio e
persistenza. Vino strutturato, adatto
per accompagnare piatti di carne
rossa e selvaggina, ideale anche a
fine pasto in abbinamento a formaggi.

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Cabernet Franc

Trentino DOC

REBO

Colore rosso rubino con riflessi
violacei; profumo vinoso e fruttato, al
gusto & estremamente elegante e
piacevolmente tannico.

Le sue caratteristiche di eleganza e
struttura ne suggeriscono un
consumo in abbinamento a primi
piatti saporiti e secondi piatti anche
impegnativi.

Bk Vitigno
rosso Rebo (Merlot e
Teroldego)

rubino

Trentino DOC

CASTEL SAN
MICHELE
ROSS0O

Profumo ampio e complesso con
sentori di piccoli frutti e spezie.
Elegante al gusto, di buon equilibrio e
persistenza. Vino strutturato, adatto
per accompagnare piatti di carne
rossa e selvaggina, ideale anche a
fine pasto in abbinamento a formaggi
stagionati.

Vitigni
Colore
Rosso l\/lerlqt, Cabernet
rubino Sauvignon e

Cabernet Franc




TRENTINO

-NDRIZ/

Nel 1885, Francesco ed Angelo Endrici (in dialetto locale
Endrizzi) fondarono la cantina vitivinicola in localita Masetto,
dove tutt’ora ha sede. Furono loro, da veri pionieri, a
introdurre nei primi anni del ‘900 due dei vitigni piu pregiati
al mondo: il Cabernet Sauvignon e il Merlot, ma anche il
vitigno locale Lagrein e I'autoctono Teroldego.

Una delle prime cantine del Trentino Alto Adige a potersi
definire ecosostenibile, con un approccio all'agricoltura
sano e pulito e una nuova ala della cantina realizzata
secondo i principi della bioarchitettura. JTUEL

i Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER

Vino intensamente aromatico e
speziato nei profumi che ricordano la
rosa e la pesca gialla.

Il sapore ¢ particolarmente morbido
ed equilibrato, con retrogusto
persistente e avvolgente.

Aperitivo di particolare piacevolezza
ed intensita, si accompagna ai
crostacei, al foie gras e ai piatti
saporiti. Ideale con la cucina asiatica.

TR - o Dl
- CG%%E Vitigno ===,
pEgfEe Traminer

carico

Trentino DOC

) CHARDONNAY

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Profumo fragrante e
persistente, ricorda la banana e le
mele golden. Sapore ben strutturato,
secco, delicato e piacevolmente
armonico. Classico vino da pesce; si
abbina bene ai primi piatti e ai
formaggi dolci. Ottimo aperitivo.

ENDRE
o A et
%?Lﬂroe Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Colore giallo paglierino scarico con
riflessi verdolini. Profumo
elegantemente fruttato, vegetale, con
note aromatiche composite. Sapore
asciutto, fresco con piacevole vena
acidula, persistente. Aperitivo per
eccellenza, data la finezza e la
particolarita dei suoi profumi, si sposa
bene al pesce e ai formaggi delicati.

Colore Vitigno
Giallo ..g
paglierino Muller Thurgau

Trentino DOC

RIESLING
RENANO

Colore giallo paglierino con riflessi
verdolini. Nel profumo si possono
identificare note di pesca, pompelmo
ed agrumi, unite a sentori fl oreali,
speziati e minerali.

Vino che si accompagna a menu
raffinati, come piatti a base di
molluschi, oppure di pesci d’acqua
dolce, cotti alla brace o bolliti.

el Vitigno
paglierino Riesling

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Colore giallo paglierino con riflessi
dorati. Profumo delicato e finemente
persistente, ricorda la pera William.
Gusto secco, armonico e pieno.

La produzione ridotta dell’'uva e
I'eleganza del terreno alpino su cui
cresce, ne fanno un vino adatto ad
accompagnare il pesce ma anche le
carni bianche, il pollame e i formaggi.

%3‘5%9 Vitigno
paglierino Pinot Grigio




Vigneti delle Dolomiti IGT

MASETTO
BIANCO

Una cuvée di famiglia ottenuta
dall'unione delle varieta Chardonnay
e Riesling Renano.

Colore paglierino con riflessi dorati.
Profumo complesso che ricorda frutti
esotici maturi. Gusto rotondo,
armonico e persistente.

%ﬂ?‘re Vitigni
1allo
Gl Chardonnay e

Riesling Renano

Trentino DOC

TEROLDEGO
ROSATO

Colore rosato brillante. Vino fresco e
fruttato nei profumi con sentori di
viola e lampone. Il gusto & secco,
morbido ed elegante. Gradevole
come aperitivo, accompagna carni
delicate, minestre, formaggi freschi e

il pesce.
Colore Vitigno
REEID Teroldego

Trentino DOC

LAGREIN

Rosso autoctono del Trentino Alto
Adige. Colore rubino carico brillante.
Profumo elegante che ricorda la viola
e i piccoli frutti di bosco. In bocca e
pieno, armonico, molto fruttato, con
un carattere particolare e irripetibile.
Ideale per gli affettati, accompagna
ottimamente carni rosse, volatili e
formaggio saporito.

Vitigno
Lagrein

Colore
Rosso
rubino

| exitiza

Vigneti delle Dolomiti IGT

MASET TO
DULCIS

Un bouquet ricco che ricorda la frutta
esotica e il miele. Il sapore pieno,
aromatico, dolce ma non stucchevole,
molto equilibrato e suadente, &
ottenuto grazie al lento appassimento
dell’'uva e alla fermentazione del
mosto per oltre quattro mesi, in piccoli
carati di rovere.

Vitigni

Moscato Giallo,
Sauvignon,
Riesling Renano,
Chardonnay e
Gewdrztraminer

Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Colore rosso rubino intenso. Profumo
caratteristico, elegante e speziato.
Sapore asciutto e pieno,
gradevolmente tannico e armonico.
Tipico vino da selvaggina nobile, si
combina con ogni carne e formaggio
saporito.

Colore Vitigno

Rosso

rubino Cabe.met
Sauvignon

Trentino DOC

TEROLDEGO
ROTALIANO

Rosso autoctono del Trentino.

Colore rosso rubino intenso, profumo
gradevolmente fruttato, che ricorda le
more e i lamponi. Sapore morbido e
awvolgente, persistente.

Dati i suoi tannini morbidi e
armoniosi, si adatta a molte pietanze
quali i primi piatti, le carni sia rosse
che bianche e i formaggi.

Colore iti
ES Vitigno
rubino Teroldego




"iEgTTE OUF

Teroldego Rotaliano Superiore
Riserva

L EONCORNO

Rosso autoctono del Trentino. Colore
rubino carico, profumo fruttato e
complesso, che ricorda il lampone e
la prugna con un sentore di
cioccolata, sapore pieno e
persistente. Vino che unisce la
morbidezza alla struttura, si sposa a
tutte le carni, compresa la selvaggina,
cosi come ai formaggi saporiti.

o Vitigno
0SS0
rubino Teroldego

Vigneti delle Dolomiti IGT

MASETTO
DUE

Una cuvée in cui 'uva d’origine ¢ la
protagonista: matrice potente, estrema
selezione, nessuna influenza di
barrique e massima cura nell’arte della
vinificazione. Eccezionalmente
morbido e fruttato,con aromi di ciliegie,
spezie fresche, vaniglia e mandorle,
che si sviluppano durante i dieci giorni
di appassimento delle uve e la loro
lunga macerazione sulle bucce.

Vitigni
Col
o Teroldego,
rubino Cabernet
Sauvignon

Vigneti delle Dolomiti IGT

GRAN
MASETTO

La bellezza e la purezza delle migliori
uve raccolte in vendemmia hanno
suggerito agli enologi di Endrizzi di
valorizzarne tutto il potenziale,
creando un rosso importante,
vinificato con parziale appassimento
dell’'uva, cosi da rafforzare
ulteriormente la struttura del vino.
Profumi caldi di frutti di bosco maturi,
note tostate, di spezie e di vaniglia.

Colore iti
Folore Vitigno

rubino Teroldego

Pinot Nero Riserva

GOLALUPO

Colore rosso rubino, con un profumo
finemente fruttato che ricorda ribes
rosso e ciliegie. Si distingue per il suo
gusto secco, speziato, rotondo e
persistente. Vino di particolare
raffinatezza e morbidezza, adatto sia
alle carni bianche e rosse che ai
formaggi.

Colore
rosso
rubino

Vitigno
Pinot Nero

Vigneti delle Dolomiti IGT

MASETTO
NERO

Secondo un’antica tradizione iniziata
da Francesco Endrici, fondatore
dell’'azienda, una cuvée di tre vini
rossi: Merlot, Cabernet Sauvignon e
Teroldego. Un vino speziato e
complesso dal sapore pieno e
particolarmente armonico con sentori
di mirtillo, lampone, cacao e vaniglia.

Vitigni
Colore Teroldego,
rosso Merlot,
oo Cabernet

Sauvignon




TRENTINO

L ONGARIVA

Dal cuore della Vallagarina, tra Rovereto ed Isera, terre
vitivinicole per eccellenza. Nati come vignaioli con la
vendemmia del 1976, ereditando dalla passione e dalla
tradizione di gran parte delle famiglie contadine di un
tempo I'impegno nell’antica e difficile arte di coltivare la vite
e di vinificare, consapevoli che la ricetta per fare un grande
vino parte da molto lontano e che solamente alcune zone in
posizioni elette possono ospitare determinate viti.

Vino come scelta di vita e massima attenzione al rispetto
ambientale e al giusto ritmo della natura, abbinando alla
filosofia produttiva I'innovazione agronomica per presentare
SuU un mercato pit vasto vini ancorati alla storia locale,
vivace e autentica espressione delle nostre terre.

Vigneti delle Dolomiti IGT

CHARDONNAY
PERER

Giallo paglierino luminoso. Naso che
libera profumi di frutta a polpa gialla,
agrumi, cereali e sensazioni minerali.
In bocca possiede un buon corpo

SN, e una decisa componente acida.

Flrs o . . o

-k Ottimo con antipasti, primi di pesce
L "I"{: e di terra, gnocchi speck e noci.

%?g%e Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

PINOT GRIGIO
PERER

Colore giallo paglierino chiaro.
All'olfatto esprime eleganti profumi
fruttati. Il gusto e delicato, armonioso
ed equilibrato. Le note fruttate sono
sostenute da una piacevole
freschezza.

Si abbina molto bene a primi piatti di
mare, verdure e secondi di pesce.

Colors Vitigno
paglierino Pinot Grigio

Trentino DOC

CHARDONNAY
PRAISTEL

Fermentazione in bianco del mosto
fiore direttamente in barrique dove
rimane per 8 mesi

Colore giallo paglierino intenso,
brillante. Gusto lievemente fruttato,
delicatamente speziato, maturo e
persistente, pieno, cremoso e
persistente.

Perfetto con formaggi piccanti e verdi,
ottimo con fondute tartufate.

Colore Vitigno
Giallo g
paglierino Chardonnay

Vigneti delle Dolomiti IGT

SAUVIGNON
CASCARI

Giallo paglierino chiaro con riflessi
verdolini. Al naso esprime un ricco
bouqguet con aromi di sambuco,
agrumi, ortica, fico e frutta tropicale.
Delicato e armonioso al palato, con
note aromatiche e una viva vena acida.
Perfetto per antipasti di pesce,
crostacei, sia cotti che crudi, primi
piatti di mare e secondi di pesce
delicati.

e Vitigno
paglierino Sauvignon

Trentino DOC

PINOT BIANCO
PERGOLE

Colore giallo paglierino intenso con
riflessi verdolini. Profilo olfattivo
intenso ed elegante, con aromi di
frutta bianca e cenni di frutta tropicale.
Gusto cremoso e armonioso, con un
grande equilibrio tra le delicate note
fruttate e la piacevole freschezza.
Perfetto per antipasti di pesce o
verdure, si abbina molto bene a primi
piatti di mare o a secondi di pesce.

%)‘gﬁge Vitigno
paglierino Pinot Bianco




Vigneti delle Dolomiti IGT

MIGOLETA

Questa vendemmia tardiva e passita
Si presenta con un colore giallo
ambrato con riflessi ramati. Al naso

floreale, agrumato con sentori di frutta

a pasta gialla. Al palato delicato e
morbido.

Perfetto a fine pasto con pasticceria
secca e formaggi erborinati.

Vitigni
giallo Chardonnay,
SNBiEo Traminer, Syrah

Trentino DOC

PINOT NERO
/INZEL =
RISERVA

Colore rosso con riflessi lievemente
granati, al naso profumo intenso di
frutta piccola del sottobosco, ciliegie
selvatiche e amarene, sensazioni di
spezie come la vaniglia e liquirizia.

Ottimo con selvaggina, piatti elaborati

e formaggi stagionati.

Colore iti
Eeees V!t|g no
rubino Pinot Nero

Trentino DOC

MARZEMINO
Al DOSS

Colore rosso rubino intenso con
riflessi violacei. Al naso esprime
fragranti aromi fruttati e note di viola.
Il gusto e gradevolmente fruttato,
vivace e fresco.

Perfetto per accompagnare un
tagliere di salumi, piatti con funghi o
carni bianche arrosto.

Colore

Rosso Vitigno
Jubino. Marzemino

Vigneti delle Dolomiti IGT
/

GRAMINE
PINOT GRIGIO
RAMATO

Colore rosa con riflessi ramati, si
presenta con note floreali e aromi
fruttati. Gusto armonioso e morbido,
con perfetto equilibrio tra note fruttate
e freschezza. Molto duttile a tavola, &
ottimo con risotti o primi piatti di mare
saporiti, carni o pesce di buona
struttura e preparazioni elaborate.

Vitigni
Pinot Grigio

Vigneti delle Dolomiti IGT

PINOT NERO
MASO FALT

Colore rosso rubino chiaro, al naso il
bouquet ricorda sentori di fragola,
frutti di bosco e rosa selvatica. In
bocca ¢ fresco e vellutato,
delicatamente speziato, con una
leggera tannicita. Buona persistenza.
Si abbina bene a piatti estivi e primi
piatti saporiti, carpaccio, salumi,
formaggi, pesce e carni rosse

Colore
Rosso
rubino
chiaro

Vitigno
Pinot Nero

Vigneti delle Dolomiti IGT

| AGREIN
MASO FALT

Rosso rubino intenso e vivace,

al naso racconta di frutti di bosco,
violette ed erbe di montagna.

Fresco e vinoso in bocca, dove non
manca di eleganza regalando una
sensazione vellutata al palato.

Ottimo con primi piatti e secondi di
carne, cacciagione e formaggi di
media stagionatura. Provatelo con un
filetto di manzo alla tirolese.

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Lagrein




Trentino DOC

CABERNET
QUARTELLA
RISERVA

Colore rosso granato intenso. Al naso
esprime profumi di frutta rossa, ribes
nero, sentori di spezie, pepe, note
vegetali e leggermente boisé.

Ampio e strutturato al palato, con una
bella trama tannica e un buon corpo.
Ottimo con carni rosse arrosto o
stufate e con selvaggina.

Vitigni

80% Cabernet
Franc, 20%
Cab. Sauvignon

Colore
Rosso
rubino

Trentino DOC

MERLOT TOVI
RISERVA

Colore rosso rubino con riflessi
granati. Al naso esprime un bouquet
persistente con aromi fruttati e note
vanigliate. Al palato & pieno, ampio,
armonioso, con tannini morbidi e
giusta freschezza.

Trova i migliori abbinamenti con carni
bianche e rosse arrosto o con
selvaggina di piuma.

Colore iti
olore Vitigno
rubino Merlot

Trentino DOC

TRE CESURE
RISERVA

Colore rosso granato scuro.
Gradevolmente fruttato e speziato al
naso, con sentori di sottoosco e
vaniglia. Pieno, ampio, armonioso al
palato, con una gran rotondita.

Si abbina perfettamente con stracotti,
brasati, carni alla griglia e formaggi
stagionati

Vitigni

50% Cabernet
Sauvignon, 10%
Cabernet Franc,
40% Merlot

Trentino DOC

MAROGNON
RISERVA

Colore granato intenso, con riflessi
violacei. Al naso intenso e persistente,
fruttato di bacche rosse e spezie. Al
palato ha un sapore pronunciato,
pieno e robusto.

Trova il suo miglior abbinamento con
carni brasate, selvaggina, carni alla
griglia e formaggi stagionati.

Colore
rosso
granato
intenso

Vitigni
Cabernet
Sauvignon




TRENTINO

DONNA

VITTORIE

In una terra fertile e salubre - I'area circostante il lago di
Garda, zona particolarmente vocata per la coltivazione della
vite - la cantina Madonna delle Vittorie coltiva 26 ettari di
vigneti a guyot e produce vini bianchi freschi e fruttati, rossi
armoniosi e profumati e una selezione di spumanti
d’eccellenza, tra cui il rinomato Brut Trento DOC.

Trentino DOP

NOSIOLA

Unica varieta a bacca bianca
autoctona del Trentino. Un tempo
particolarmente diffusa, ha subito un
forte ridimensionamento fino a
divenire quasi rara. Deve il nome alle
Sue caratteristiche sensazioni
amarognole e al colore nocciola dei
tralci. Prodotto da sole uve Nosiola
provenienti dal vigneto adiacente alla
cantina situato a meta tra Arco e
Nago-Torbole. Abbinamento perfetto
con antipasti, pesce e salumi

Vitigno
Nosiola

Colore
Giallo

Trentino DOP

L AGREIN
KRETZER

Prodotto con sole uve Lagrein
provenienti dai vigneti di Arco e
Nago-Torbole e vinificate in rosato.
Gradevole come aperitivo,
accompagna carni delicate, minestre,
formaggi freschi e il pesce.

Vitigno
Lagrein

Colore
Rosato

Gewdlrztraminer Trentino D.O.P.

CAPOALAGO

Nasce da uve Gewdrztraminer in
purezza provenienti dai vigneti di Arco
e Nago-Torbole situati a pochi
chilometri dalla cantina in una zona a
microclima mite e particolarmente
ventilato. | vigneti, siti nella piana
alluvionale del fiume Sarca, sono
caratterizzati da particolari condizioni
pedo-climatiche che consentono
un’ottimale maturazione e stato
sanitario delle uve. Perfetto come
aperitivo, crostacei e piatti saporiti.

Colore Vitigno
Giallo g . .
paglierino Gewdrztraminer

Trentino DOP

PINOT
BIANCO

Prodotto solo con uve Pinot Bianco
dei propri vigneti coltivati a Linfano.
Le uve vengono trasformate con il
tradizionale metodo della vinificazione
in bianco e fermentate a temperatura
controllata. Vino perfetto con Antipasti
e carni bianche.

Vitigno
Pinot Bianco

Colore
Giallo

Trentino DOP

LAGREIN

Il Lagrein e un vitigno autoctono del
Trentino Alto Adige imparentato con il
Teroldego. Le uve provengono dai
vigneti siti nei comuni di Arco e Nago-
Torbole a pochi chilometri dalla
cantina. Ideale per gli affettati,
accompagna ottimamente carni
rosse, volatili e formaggio saporito.

Colore
Rosso
rubino

Vitigni
Lagrein




Trentino DOP

REBO

Prodotto con sole uve Rebo dei propri
vigneti coltivati a Linfano. Il Rebo € un
vitigno selezionato in Trentino da
Rebo Rigotti da un incrocio fra Merlot
e Teroldego. Le uve vengono
trasformate con il tradizionale metodo
della vinificazione in rosso ed in parte
con un leggero appassimento. Il vino
che si ottiene matura in acciaio e in
bottiglia. Abbinamento perfetto con
carni rosse e formaggi stagionati.

Colore
Rosso
intenso

Vitigno
Rebo

Trentino DOP

TEROLDEGO

Varieta a bacca rossa autoctona del
Trentino, il Tiroler Gold viene
considerato il principe dei rossi locali.
Ottenuto dalla vinificazione in purezza
di sole uve Teroldego provenienti dai
vigneti di Arco e Nago-Torbole che
grazie alle particolari condizioni
pedoclimatiche godono di un’ottimale
maturazione e stato sanitario delle
uve. Ottimo con carni rosse, primi
piatti e formaggi.

Colore iti
Bk Vitigno

intenso Teroldego

STE{(B/XtOdO Asti
MOSCATO

Spumante ottenuto con il Metodo Asti
da sole uve Moscato Giallo
provenienti dai vigneti della tenuta di
Arco. Abbinamento perfetto con i
dessert e con formaggi erborinati.

Colore
Giallo
carico

Vitigno
Moscato Giallo

Trentino DOP

SUMMO LACO

Nasce dall’'unione di uve Teroldego
provenienti dai vigneti di Arco e
Nago-Torbole con le uve Merlot
provenienti dal nostro vigneto
Cretaccio posizionato alle pendici del
monte Brione. Le particolari
condizioni pedoclimatiche che
caratterizzano la localizzazione dei
nostri vigneti consentono
I'ottenimento di un’ottimale
maturazione delle uve. Ottimo con
carni rosse, primi piatti e formaggi.

%olore Vitigni

0SSO

RESD Teroldego,
Merlot

Spumante Metodo Charmat

D'EVA BRUT

Spumante ottenuto con il Metodo
Charmat Lungo ottenuto da sole uve
Chardonnay provenienti dai vigneti di
Arco e Nago-Torbole situati in una
zona a clima sub-mediterraneo
particolarmente ventilata. Ottimo
come aperitivo e tutto pasto

Vitigno
Chardonnay

Colore
Giallo




TRENTINO

GIOVANN
POL

Ogni vino rappresenta il suo luogo d’origine, e ogni vigneto
ha la sua tipicita. Nei vini Giovanni Poli si colgono in pieno
le differenze fra i vari terroir. | vini sono ottenuti dai vigneti
autoctoni di proprieta situati in Valle dei Laghi, coltivati con
metodi naturali secondo criteri di una agricoltura
sostenibile, vinificati con cura e affinati per esaltarne tutte le
caratteristiche peculiari. La produzione ¢ ridotta a vantaggio
della qualita.

Tipico vino autoctono della Valle dei

. Laghi, rosato, beverino, fresco,
piacevole Indicato per accompagnare
carni bianche, primi piatti, pesce e
salumi.

I SCHawn

Vitigno
Schiava

Colore
Rosato

Trentino DOC

CABERNET
FUGGE

Tipico uvaggio Bordolese barricato,
dal profumo intenso di grande corpo,
caldo e aromantico, puo invecchiare
a lungo. Indicato per piatti importanti
di carni e formaggi a pasta dura.

Colore Vitigno
Rosso Cabernet,
Merlot

Rubino

Trentino DOC

NOSIOLA

Vino autoctono Trentino, giallo
paglierino, sapore fresco secco,
fruttato. Indicato per antipasti, pesce
e salumi.

Col iti
Gfgacﬁge V|t|g_no
paglierino Nosiola

Trentino IGT

REBO

Vino autoctono Rosso rubino, dal
gradevole bouquet elegante e fruttato
strutturato. Si abbina a carni alla
griglia o in umido, formaggi e salumi.

Colore iti
o Vitigno
rubino Rebo
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TRENTINO

CASIM

Dalla passione per la vite, nasce nel 1924 la distilleria e
azienda agricola Casimiro, che prende il nome dal suo
fondatore. Il vigneto di proprieta e lavorato dalla quarta
generazione, diventando una tradizione di famiglia.

Il valore inestimabile dell'azienda radica nei trucchi e segreti
trasmessi di padre in figlio.

Trentino IGT

NOSIOLA

Prodotto con le uve sostenibili dei
vigneti d’alta collina nella Valle di
Cavedine. La forma di allevamento

¢ la classica pergola trentina posta
con esposizione ad est.

E I'unico vitigno autoctono bianco

del Trentino e la bassa resa per ettaro
contribuisce a creare un autentico
vino per intenditori e appassionati.

Col iti
(ga‘ﬂge VITIgII’IO
paglierino Nosiola

Trentino IGT

SCHIAVA

E prodotto con le uve sostenibili di
Schiava Gentile dei propri vigneti
coltivati su terreno argilloso esposto
a sud-est a Santa Massenza.

La raccolta eseguita manualmente,
attraverso la selezione delle migliori
uve e una cernita acino per acino.
La fermentazione awviene in serbatoio
inox a temperatura controllata,

in modo da salvaguardarne il
profumo fruttato.

Vitigno
Schiava Gentile

Trentino IGT

MULLER
THURGAU

L'esposizione dei vigneti di alta collina
(600 m di quota) situati nella Valle

di Cavedine, in localita San Rocco,
sono il segreto dei profumi e
dell'eleganza di questo Mdiller
Thurgau, ottenuto da uve sostenibili.

Il clima fresco e l'accentuata
escursione termica rendono possibile
I'espressione delle migliori
caratteristiche varietali del vitigno.

%olore Vitigno

iallo ..

paglierino Muller Thurgau
Trentino IGT

ORIGINE

Vino bianco dallimpronta unica, frutto
della sapiente fusione di due fattori
fondamentali: la tradizionale
vendemmia fatta a mano e l'innovativo
|'utilizzo di tre varieta resistenti alle
malattie fungine che permettono di
evitare trattamenti e prodotti chimici
grazie alla loro resistenza indotta.

E un vino sostenibile, creato con il
rispetto per l'uomo che lo beve e per
la terra che lo ospita.

Coll iti

colore Vitigno
paglierino Rebo
Trentino IGT

GIASIL

E prodotto con le uve sostenibili di
Merlot, Rebo e Lagrein dei propri
vigneti coltivati a Santa Massenza.

Il terreno argilloso esposto a sud-est
ed il microclima particolarmente mite
e ventilato favoriscono la perfetta
maturazione delle uve.

Prima dell'imbottigliamento il vino
viene affinato dodici mesi in tonneaux
e altri dodici in acciaio.

Colore Vitigno
Rosso Merlot, Rebo
e Lagrein

rubino



Trentino DOC

LAGREIN

E prodotto con le migliori uve
sostenibili dei propri vigneti coltivati

con produzione in quantita controllata.

Il microclima, particolarmente mite

e ventilato, favorisce la perfetta
maturazione delle uve e consente di
ottenere un vino di buona struttura,
speziato con note fruttate.

Prima dell'imbottigliamento il vino
viene affinato dodici mesi in tonneaux
e altri dodici in acciaio.

Colore
Rosso
rubino
carico

Vitigno
Lagrein

Trentino IGT

ROSSO
S, MASSENZA

E prodotto con le uve sostenibili

di Merlot dei vigneti di proprieta,
coltivati a Santa Massenza con

|a tradizionale pergola trentina

e produzione in quantita controllata.
Il terreno argilloso esposto a sud-est
ed il microclima particolarmente mite
e ventilato, favoriscono la perfetta
maturazione delle uve.

Colore
Rosso
rubino
carico

Vitigno
Merlot




TRENTINO

CANTINA

Nel 1907, quando il Trentino ancora sottostava all'lmpero

Asburgico, si costituiva ad Isera 'omonima Cantina Sociale.

Nata per volonta dei viticoltori della zona, la Cantina d'Isera

raccoglieva gia allora le uve pregiate delle colline basaltiche

di Isera, prime fra tutte quelle di Marzemino.

Oggi oltre 150 soci, su una superficie di 200 ettari,
conferiscono ad ogni vendemmia mediamente 20.000
quintali di uve scelte e pregiate.

Trentino DOC

SAUVIGNON

Coltivato sulle colline di Isera in zone
particolarmente vocate dove le
escursioni termiche ne esaltano la
componente aromatica, il Sauvignon
Cantina d'lsera si presenta con colore
giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Al naso apre su note di
sambuco, ribes e pesca bianca.

Al palato risulta vivace e sapido, con
nale minerale e salato.

%)i(!i%e Vitigno
paglierino Sauvignon

Trentino DOC

PINOT
BIANCO

Il Pinot Bianco € un vitigno di origine
francese giunto in Trentino piu

di un secolo fa assieme allo
Chardonnay. Il Pinot Bianco Cantina
d'lsera & un vino giovane ma
complesso che si distingue per
eleganza e freschezza.

%?gl)\roe Vitigno
paglierino Pinot Bianco

Trentino DOC

MOSCATO
GIALLO

Il Moscato Giallo & un vitigno
aromatico che vanta una tradizione
secolare in regione. Sui terreni caldi e
soleggiati della Vallagarina riesce
bene ad esprime le sue
caratteristiche aromatiche, merito
delle notevoli escursioni termiche tra il
giorno e la notte.

Colore Vitigno
Giallo d .
paglierino Moscato Giallo

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Il Pinot Grigio € un vitigno di origine
francese giunto in Trentino pit

di un secolo fa. La sua prima
diffusione risale alla meta del secolo
scorso e oggi € uno dei vitigni
fondamentali della viticoltura Trentina.
Il Pinot Grigio Cantina d'Isera €
avvolgente, equilibrato e le note
fruttate ritornano accompagnate da
una bella mineralita.

el Vitigno
paglierino Pinot Grigio

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Il Mdller Thurgau e arrivato in Trentino
verso la meta del secolo scorso

e ha trovato I'habitat ideale nelle zone
di alta collina/montagna.

In queste zone infatti esprime a pieno
le proprie caratteristiche aromatiche,
merito delle importanti escursioni
termiche tra il giorno e la notte che ne
esaltano profumo e freschezza.

%)“I;ﬁge Vitigno
paglierino Muller Thurgau




Trentino DOC

GEWURZ

Il GewUrztraminer € un vitigno
aromatico presente da sempre

in Trentino, il cui nome ha origine nel
paese di Termeno, in tedesco
Tramin. Coltivato nelle zone collinari
pitl vocate, con una maggior
presenza di argilla, riesce a maturare

| un vino dal colore giallo
e paglierino con riflessi dorati.

| ]
Colore iti
s V|t|grlo _
paglierino GewdUrztraminer

Trentino DOC

SCHIAVA

La Schiava e un vitigno autoctono del
sud del Tirolo e in passato ¢ stata
una delle varieta piu coltivate in
regione. La Schiava Cantina d'lsera &
frutto di una breve macerazione sulle
bucce e un successivo
completamento della fermentazione
in bianco a temperatura controllata.
Al palato e piacevole, leggero,
armonico e di buona persistenza
fruttata.

Vitigno
Schiava

Colore
rosato

Vigneti delle Dolomiti - IGT

TEROLDEGO

Il Teroldego € un vigneto autoctono
Trentino che ha trovato ampia
coltivazione nel fondovalle della Piana
Rotaliana e sulle colline della

Valle dell'Adige.

Il Teroldego Cantina d'Isera ha un
profumo fruttato che ricorda i piccoli
frutti di sottobosco. Al palato &
morbido, pieno, scorrevole e
particolarmente persistente.

Colore iti
ES Vitigno
rubino Teroldego

Trentino DOC

CHARDONNAY

Lo Chardonnay € un vitigno di origine
francese, della Borgogna, giunto

in Trentino piu di un secolo fa.

E 0ggi uno dei vitigni fondamentali
della viticoltura Trentina utilizzato sia
per la spumantizzazione che per
I'ottenimento di vini tranquilli.

Lo Chardonnay Cantina d'lsera € un
vino particolarmente interessante,
intensamente fruttato con piacevoli
note di mela Golden.

Colore Vitigno
Giallo g
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

MERLOT

Il Merlot € un vitigno di origine
francese che si e diffuso da
moltissimi anni anche in Trentino.
Coltivato nelle zone pedecollinari pit
vocate il Merlot Cantina d'lsera ha un
profumo elegante e fruttato con note
di frutta matura che ricordano la
prugna.

Al palato & equilibrato, di buona
struttura e persistente.

Colore it
OIOIC Vitigno
rubino Merlot

Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Il Cabernet Sauvignon e un vitigno
di origine francese che si ¢ diffuso
da moltissimi anni anche in
Trentino. Coltivato nelle zone
pedecollinari piti vocate il Cabernet
Sauvignon Cantina d'lsera si
presenta con un profumo elegante
e fruttato con note di frutta matura.
Al palato & pieno, rotondo e
persistente.

Vitigno
Cabernet
Sauvignon

Colore
Rosso
rubino



Trentino DOC

| AGREIN
"SELEZIONE
1907"

Il Lagrein € un vitigno autoctono che
da decenni ha trovato ampia
diffusione anche nella nostra Valle.
1907 & I'anno di fondazione della
Cantina d'lsera. Selezione 1907
identifica il frutto delle uve provenienti
dai vigneti piu pregiati.

Colore iti
olore Vitigno

rubino Lagrein

Trentino DOC

MARZEMINO

Il vino piu tipico della Vallagarina,
dove ha trovato un habitat ideale sugli
scuri terreni basaltici di Isera.

Colore rubino, profumo delicato,
gusto pieno, armonico ed equilibrato.
Si accompagna a primi piatti con
sughi di funghi, carni bianche e rosse,
salumi o insaccati serviti caldi o freddi.

Colore iti
Eeees Vitigno .
rubino Marzemino

Trentino DOC

REBO
"SELEZIONE
1907"

Il Rebo e uno tra i pit conosciuti e
riusciti incroci operati negli anni

'40 dal ricercatore Rebo Rigotti, alla
ricerca di un vino che racchiudesse in
sé la fragranza delle varieta autoctone
Marzemino e Teroldego sostenuta
dalla struttura decisa del Merlot.

e Vitigno
0550
rubino Rebo

Trentino Superiore DOC

MARZEMINO
DISERA
=T VERDE

Dalla vendemmia selezionata dei
migliori vigneti e dall'accurata
vinificazione in rosso delle uve
Marzemino nasce I'Etichetta Verde.
Rinomato per la longevita della
fragranza tipica del vitigno esalta a
pieno il carattere vulcanico/basaltico
del territorio d’origine.

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Marzemino




TRENTINO

CAVIT

Cavit (Cantina Viticoltori del Trentino) unisce 10 cantine
sociali trentine con 4500 viticoltori associati. Oggi Cavit
raccoglie, esamina e seleziona le materie prime prodotte
dalle cantine associate, controllando ogni fase:
dall'affinamento all'imbottigliamento, il tutto nel rispetto
dell’ambiente. Cavit collabora con il rinomato Istituto
Agrario di San Michele all’Adige (Fondazione Edmund
Mach), che forma i tecnici pit qualificati, e con altri centri di
ricerca enologica nazionali. Il risultato € una qualita
premiata da innumerevoli riconoscimenti nazionali e
internazionali.

&
-

Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER

Vino bianco di colore luminoso, giallo
oro, con riflessi brillanti. All'olfatto
intenso, ricco, con note olfattive molto
intense di rosa tea con tenue
sfumature olfattive di spezie. Ottimo
con torte salate, antipasti a base di
pesce, salse e primi piatti con verdure
o con secondi a base di pesce e
carni bianche

Vitigno
Gewdrztraminer

Colore
Giallo oro

Trentino DOC

NOSIOLA

Vino bianco di colore giallo paglierino
scarico con evidenti sfumature
verdoline. Profumo gradevole ad
impronta floreale di fiori bianchi e
note fruttate che ricordano l'albicocca
e la mela verde. Perfetto con
strangolapreti trentini al burro fuso e
salvia, trota al cartoccio alle
mandorle, frittate di verdura.

(:G?gl)lroe Vitigno
paglierino Nosiola

Trentino DOC

CHARDONNAY

Vino bianco di colore giallo paglierino
con riflessi verdolini. Profumo intenso,
molto ricco, con note olfattive di mela
gialla, albicocca ed ananas. Note di
piccola pasticceria data
dall’affinamento in barrique. Ottimo
con Salmone, risotti ai funghi,
spaghetti allo scoglio, pesce di mare
al cartoccio.

%:‘I;ﬂge Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Di colore giallo paglierino con brillanti
riflessi verdolini. Profumo molto
complesso con note spiccatamente
aromatiche, note piu delicate di fiori
di sambuco e acacia. Ottimo con
minestre e vellutate di verdure, risotti
alle verdure, asparagi, portate a base
di pesce e crostacei.

%:(I’;ﬂge Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Vino bianco di colore giallo paglierino
con riflessi verdolini, ha profumi molto
delicati, con spiccate note floreali da
giovane, per assumere col tempo un
largo ed ampio bouquet di frutta
matura. Ottimo con zuppe di pesce
non, risotti ai frutti di mare, pesci cotti
al forno e carni bianche.

%)igﬁge Vitigno
paglierino Pinot Grigio
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Trentino DOC i 4

SAN VIGILIO
MOSCATO
LIQUOROSO

Colore giallo oro leggermente carico.
Profumo intenso, delicato,
spiccatamente aromatico. Ottimo con
i classici dolci della cucina ltaliana
con le mele, da provare con la panna
cotta. Ottimo come vino da
conversazione a fine pasto.

Colore -
Giallo Vitigno

oro 9
carico Moscato Giallo

Trentino DOC

SCHIAVA
GENTILE

Vino rosato dal colore vivo e brillante,
profumo fragrante e timbro fruttato,
corpo tenero, leggero d’alcole.
Adatto in qualsiasi occasione, si
apprezza maggiormente se bevuto
giovane. Ottimo con primi piatti,
verdure, zuppe di pesce, coniglio alla
cacciatora, formaggi molli, salumi o
speck.

®o

Trentino DOC

L AGREIN
DUNKEL

Vino rosso di colore rubino molto
intenso con sentori intensi di frutti di
bosco e di vaniglia. Vino di notevole
struttura, che presenta un perfetto
equilibrio fra tannini ed acidita. Ottimo
con antipasti caldi, primi piatti con
sughi di carne, pollo alla cacciatora.

Vitigno
Schiava gentile

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Lagrein

Trentino DOC

SAUMIGNON
BLANC

Vino bianco di colore giallo oro,
profumi spiccati di frutta matura, di
vegetale, salvia e pomodoro verde.
Ottimo con spaghetti alle vongole,
risotto con scampi, fritto misto di
pesce e funghi alla griglia.

- Vitigno

olore .

Giallo oro Sauvignon
Blanc

Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Vino rosso di colore rubino molto
intenso, si esprime al naso con
sentori intensi di frutti di bosco ben
integrati a sentori tostati di vaniglia e
note di spezie. Ottimo con carni
grigliate, selvaggina nobile, formaggi
stagionati.

Colore Vitigno

Rosso

0SSO Cabemet
Sauvignon

Trentino DOC

MARZEMINO

Vino rosso di colore rubino intenso e
brillante, con sfumature violacee che
tendono ad attenuarsi con
linvecchiamento. Ottimo con antipasti
saporiti, primi piatti con sughi di
funghi, arrosti di carni bianche, filetto
alla griglia, rollate di vitello in
casseruola

Colore iti
B Vitigno .
rubino Marzemino
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Trentino DOC

MERLOT

Vino rosso di colore rubino intenso
con riflessi granati. Il profumo &
complesso e presenta un’intensa
nota fruttata di frutti rossi, ben
amalgamati al legno. Ottimo con piatti
tipici della cucina italiana a base di
carni rosse e selvaggina.

Colore
Rosso
rrubino
intenso

Vitigno
Merlot

TEROLDFGO
ROTALAND

Vino rosso di colore rubino intenso,
con marcati e vivaci orli violacei. |l
profumo & netto, spiccatamente
fruttato con sentore di lampone e
mora e frutti di bosco. Perfetto con il *
Tonco de Pontesel” trentino, capriolo
e polenta, spezzatino di vitello,
grigliate miste di carne.

Colore iti
Eeees Vitigno
rubino Teroldego

Vigneti delle Dolomiti IGT

MULLER
THURGAU
BRUT

Spuma persistente con perlage a
grana minuta, colore paglierino scarico
con evidenti sfumature verdoline.
Profumo delicato, leggermente
aromatico con sottofondo fruttato.
Perfetto come aperitivo, si abbina bene
a crostacei alla brace.

Colore
Giallo
paglierino
scarico

Vitigno
Muller Thurgau

! "]'1||' s
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Trentino DOC

PINOT NERO

Vino rosso di colore rubino, con
tipiche sfumature rosso-mattone.
Presenta profumi molto pronunciati,
di frutti rossi, amarena in particolare e
confettura, con sentori di mandorla e
note vanigliate. Ottimo con risotto alla
mantovana, agnello al forno, faraona
in umido, grigliate di carni bianche

e Vitigno
0S50 )
rubino Pinot Nero

Trentino DOC

QUAT TRO
VICARIATI
ROSS0
SUPERIORE

Di colore rubino intenso e luminoso;
regala sensazioni balsamiche, di
prugna, mora e tabacco.

Ottimo con primi piatti di pasta con
sughi saporiti. Carne alla griglia e
formaggi stagionati.

Vitigni
Colore 70% Cabernet
HlaesD Sauvignon +

Cabernet Franc
e 30% Merlot




TRENTINO

MOR
COLL
/UG

Piccola ma solida realta cooperativa che rende grande il
vino, un gioiello di tecnologia e tradizione. Un territorio
variegato, con una molteplicita di microzone, che si
estende dalla Val dell’Adige al basso Sarca, verso la Val di
Gresta a nord e fino all’altopiano di Brentonico e alle
pendici del Monte Baldo a sud, regala sfumature diverse.

Vini del Gelso | Trentino DOP

MOSCATO
GIALLO

Il vino si presenta con un colore giallo
carico, talvolta dorato, un profumo
aromatico tipico di moscato con
sentori che ricordano la salvia. Al
sapore si presenta dolce, delicato ed
armonico.

Gli abbinamenti consigliati sono,
dessert e pasticceria secca.

Colore
Giallo
carico

Vitigno
Moscato Giallo

Vini del Gelso | Trentino DOP

MULLER
THURGAU

Il vino si presenta con un colore
paglierino chiaro, un profumo
gradevole che ricorda la

salvia selvatica, e un sapore secco
con una piacevole nota acidula.

Gli abbinamenti consigliati sono
antipasti, pesce cotto alla brace ed &
ottimo come aperitivo.

(:G?gl)lroe Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Vini del Gelso | Trentino DOP

CHARDONNAY

[l vino si presenta con un colore
paglierino chiaro, un profumo intenso,
gradevole

e leggermente fruttato. Al sapore
risulta armonioso, pieno ed asciutto.
Gli abbinamenti consigliati sono,
antipasti magri, minestre leggere e
piatti di pesce;

ideale come aperitivo.

e Vitigno
paglierino Chardonnay

Vini del Gelso | Trentino DOP

PINOT GRIGIO

[l vino si presenta con un colore
paglierino carico, un profumo
delicato, gradevole ed asciutto.

Al sapore esprime pienezza e
morbidezza con una leggera nota di
lievito. Gli abbinamenti consigliati
sSono minestre asciutte, piatti a base
di uova, lessi di pollame e pesce.

Colore -
Giallo Vitigno
paglierino Pinot Grigio

Pendici del Baldo | Trentino DOP

MULLER
THURGAU
BIOLOGICO

Colore giallo paglierino con riflessi
verdolini, un profumo gradevole,
fruttato, floreale e lievemente
aromatico con sentori di salvia
selvatica. Sapore secco, con una
piacevole nota acidula. Ottimo con i
primi piatti con salse a base di
molluschi e con pesce alla brace.

%oi[;ﬁge Vitigno
paglierino Muller Thurgau




Pendici del Baldo | Trentino DOP

GEWURZ
TRAMINER

Il vino si presenta con un colore giallo
carico con riflessi dorati, un profumo
intenso, persistente e speziato che
ricorda i chiodi di garofano e i fiori
d’arancio. Al sapore € morbido,
equilibrato con una persistenza
aromatica intensa

Gli abbinamenti consigliati sono:
crostacei di ogni tipo, carni bianche e
formaggi a pasta cotta.

Colore iti
Giallo VItIgfIO )
carico GewdUrztraminer

Vini del Gelso | Trentino DOP

MARZEMINO

Il vino si presenta con un colore rosso
rubino vivo e brillante ed un profumo
dominato da sentori di frutti di bosco,
accompagnati da sfumature floreali.
Al sapore si presenta secco, pieno, €
con un fondo delicatamente
amarognolo.

Gli abbinamenti consigliati sono,
primi piatti e carni bianche con un
occhio di riguardo alle pietanze a
base di funghi dove ne esalta il gusto.

Colore iti
olore Vitigno

rubino Marzemino

Vini del Gelso | Vigneti delle
Dolomiti IGP

TEROLDEGO

Il vino si presenta con un colore rosso
rubino vivo e brillate che con
I'invecchiamento si protrae verso il
granato; il profumo e fruttato con
sentori di lampone e mirtillo. Al gusto
si presenta sapido e ben strutturato.
Gli abbinamenti consigliati sono la
carne salada, la selvaggina ed i
formaggi stagionati.

Colore iti
polore Vitigno

rubino Teroldego

Vini del Gelso | Trentino DOP

SCHIAVA

[l vino si presenta con un colore
rosato, un profumo tenue e delicato
ed un sapore leggero, secco e
vellutato.

Abbinamento consigliato con
pietanze leggere e non impegnative
come prosciutti, risotti e carni
bianche.

Vitigno
Schiava

Vini del Gelso | Trentino DOP

MERLOT

Il vino si presenta con un colore rosso
rubino carico, un profumo intenso,
delicatamente erbaceo ed un sapore
asciutto, pieno e di ottima struttura. Al
sapore risulta armonioso, pieno ed
asciutto.

Gli abbinamenti consigliati sono carni,
arrosti e formaggi stagionati.

Colore it
OIOIC Vitigno

rubino Merlot

Pendici del Baldo | Trentino DOP

PINOT NERO

Il vino si presenta di colore rosso
rubino, con sentori marcati di ciliegia
e ribes nero ed un sapore sapido,
morbido e armonico con un fondo
delicatamente amarognolo.

Gli accostamenti gastronomici
consigliati sono i bolliti misti e le carni
bianche.

Colore iti
zolore Vitigno

rubino Pinot Nero




Trentino DOP

VICARIUS
ROSSO

Il vino si presenta con un colore rosso
rubino carico con tenui riflessi
aranciati, un profumo ampio,
gradevole e con delicate sensazioni
spezziate ed eteree. |l sapore &
asciutto, strutturato, con sensazioni
legnose conferitegli dall’affinamento
in barrique.

Consigliati abbinamenti con carni di
qualita e selvaggina.

%olore Vitigni
ru%sjgg Cabernet,

carico M er| ot

Terra di S. Mauro | Trentino DOP

LAGREIN

Il vino si presenta con un colore rosso
rubino intenso e granato, un profumo
fragrante con sentori di frutta, vaniglia
e viola. Il sapore & asciutto corposo
ed austero.

Abbinamenti consigliati con pietanze
saporite come I'agnello ed il capretto
al forno.

| »
Golore Vitigno

rubino ;
intenso Lagrein
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TRENTINO

CONCILIO

Nata nel 1972, Concilio & frutto dell’'unione della cantina
Grigolli con la ditta Boschi e Gamberoni. Nel 1990 ne entro
a fare parte anche Cantina Sociale di Trento.

La cantina Concilio ha curato per molti anni I'attivita
commerciale della Cantina Sociale di Trento la quale, dopo
averne acquisito I'intero capitale sociale, dal primo agosto
2018 I'ha incorporata in essa, completando cosi la filiera
produttiva dalla campagna al mercato.

Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER

Vino molto elegante da bere in
qualsiasi momento. Da abbinare a
piatti di pesce, formaggi erborinati,
ma anche dolci speziati. Colore giallo
intenso, profumo aromatico
complesso caratteristico che ricorda
la rosa e il gelsomino. Al palato &
armonico, rotondo e di lunga
persistenza, con note di frutta
appassita.

Colore
Giallo
intenso

Vitigno
Gewdrztraminer

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Ottimo come aperitivo si puo unire al pesce
o agli antipasti a base di uova.

Colore giallo paglierino con dei riflessi verdi,
il profumo & ad ampio spettro aromatico nel
quale risaltano note di pesca, rosa moscata,
salvia. Il gusto & armonico, rotondo,
piacevolmente aromatico, non di grande
corpo ma elegante.

%?gl)\roe Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Trentino DOC

CHARDONNAY

Vino di elevata qualita si accosta al
pesce o alle carni bianche
Particolarmente adatto alla cucina
mediterranea, pasta e verdure
fresche, ma anche minestre e carni
bianche.

Colore giallo paglierino, profumo
fruttato, che va dalla banana alla
mela, o al miele, sapore pieno ed
armonico, persistente e piacevole.

%%%e Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER
KHOPFLER

Vino molto elegante che si presta ad
accostamenti insoliti. Accompagna i
piatti di pesce guarniti da salse
saporite, ma anche i formaggi da fine
pasto. Colore giallo intenso, profumo
aromatico ove spicca la rosa
moscata, sapore aromatico,
caratteristico ed elegante.

%i!i%e Vitigno
paglierino Gewdrztraminer

Trentino DOC

MULLER
THURGAU
RONCH

Ottimo come aperitivo si abbina al
pesce 0 agli antipasti a base di uova.
Colore giallo paglierino con riflessi
verdi, profumo ad ampio spettro
aromatico nel quale risaltano note di
pesca, rosa moscata, salvia. Gusto
armonico, piacevolmente aromatico,
non di grande corpo ma elegante.

%)“I;ﬁge Vitigno
paglierino Muller Thurgau




Trentino DOC

NOSIOLA

Vino trentino che si accosta
piacevolmente agli antipasti o al
pesce anche d’acqua dolce.

Colore giallo paglierino tenue con
riflessi verdognoli, profumo
leggermente aromatico di fiori e frutti
bianchi, con una leggera nota di
nocciola che si conferma anche al
palato. All'assaggio risulta fresco e
morbido.

hE Vitigno
paglierino Nosiola

Trentino DOC

SCHIAVA

Uno tra i pochi rosati naturali, la
Schiava va bevuta giovane con i primi
piatti e tutte le carni leggere

Colore rosato-corallo, profumo
delicato e gentile, di rosa e di
mandorla, sapore secco, sapido e
persistente. Di buon corpo e
persistenza.

=£©

Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Adatto a tutte le portate di carne
rossa e formaggi stagionati, e
classico vino da cacciagione nobile.
Si presta bene all'invecchiamento.
Rubino intenso tendente al granato,
profumo elegantemente speziato e
con note di vaniglia e pepe. Sapore
asciutto, austero, etereo, buon corpo
e persistenza con tannini eleganti.

Vitigni

Schiava nelle
tre sottovarieta:
Grigia, Grossa
e Gentile.

Colore Vitigni
Rosso Cabernet
Sauvignon

rubino

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Classico vino da pesce, lega bene
anche con i lessi, i salumi e le carni
bianche.

Colore giallo paglierino, profumo
ampio che va dal fruttato (pera e
banana) al floreale caratteristico
(acacia), sapore secco, pieno e
fresco e un po’ minerale. Struttura
media e buona tenuta ad un
moderato invecchiamento.

Colore Vitigno
Giallo . d .
paglierino Pinot Grigio

Trentino DOC

MERLOT

Vino per carni rosse e formaggi,
migliora dopo qualche anno di
invecchiamento. Rubino con riflessi
granata, profumo fruttato con note
speziate, di frutta rossa e pepe verde.
Sapore asciutto, pieno, armonico,
talvolta speziato, dai tannini morbidi
ed eleganti.

Colore it
OIOIC Vitigno

rubino Merlot

Trentino DOC

MARZEMINO

Vino facile da bere, si accosta a una
larga gamma di cibi, purché non
conditi con salse piccanti; migliora
con un breve affinamento in bottiglia.
Rubino con riflessi violacei, rivela al
profumo delicate note fruttate e
floreali che si fondono in un bouquet
caratteristico. Il sapore e gentile come
il nome del vitigno specie se
proveniente da terreni basaltici, suo
habitat privilegiato; di media struttura,
non tannico, armonioso.

Colore iti
zolore Vitigno

rubino Marzemino




Trentino DOC

TEROLDEGO

La perfetta simbiosi tra vitigno e
terreno si esprime in un prodotto di
elevata qualita, ma anche di facile
beva, da abbinare con gli arrosti di
carni rosse € i cibi robusti. Colore
rosso rubino, profumo gradevolmente
da violetta che si sposta poi sulla
mandorla tostata e la liquirizia, sapore
pieno, strutturato, persistente.

o Vitigno
0SS0
rubino Teroldego

Trentino DOC

PINOT NERO
MOKNER

Vino da ricercata degustazione, si
accosta bene alle carni bianche pit
raffinate ed ai sapori non
eccessivamente aggressivi. Colore
rosso rubino tenue, profumo:
stimolante di frutta rossa, in
particolare amarena e marasca, con
note di vaniglia. Sapore fruttato di
marasca e amarena, delicato ed
elegante.

Colore iti
olore Vitigno

rubino Pinot nero

Trentino DOC

TEROLDEGO
BRAIDE

Braide & il toponimo della piccola
localita che ospita le vigne di questo
storico e particolare Teroldego. Vino
superiore da arrosto e carni rosse in
genere. Colore rosso rubino carico,
profumo vinoso con sentori di frutti di
sottobosco, nocciole tostate e
liquirizia, sapore pieno e ben
strutturato, di frutta con una leggera
nota di spezie.

e Vitigno
0SS0
rubino Teroldego




TRENTINO
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CORONA

Dal 1904 in Trentino, generazioni di famiglie hanno scelto di
operare nel rispetto dell’ambiente con tecniche di
lavorazione sostenibili coltivando i propri vigneti con sistemi
di produzione integrata, garantendo prodotti sempre piu
naturali. Un attento team di enologi e agronomi lavora
quotidianamente al fianco dei viticoltori seguendo con
passione l'intero ciclo di vita del prodotto, mettendo al
servizio della tradizione le piu avanzate tecniche e
attrezzature di produzione.
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Trentino DOC

GEWURZ
TRAMINER

Vino dal colore giallo paglierino
intenso con riflessi dorati. Si distingue
per il profumo intenso balsamico con
sensazioni di fiori selvatici di rosa
canina, al palato € morbido ed
equilibrato con una leggera sapidita.
Si abbina perfettamente a primi piatti,
formaggi, asparagi e crostacei.

Colore
Giallo
paglierino
infenso

Vitigno
Gewdrztraminer

Trentino DOC

PINOT GRIGIO

Vino aromatico di colore giallo
paglierino, offre aromi fruttati con note
floreali di camomilla e una delicata
acidita. Ottimo come aperitivo, ideale
con antipasti, carni bianche e pesce.

%?gl)\roe Vitigno
paglierino Pinot Grigio
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Trentino DOC

CHARDONNAY

Questo vino offre un bouquet
particolarmente fruttato ed elegante,
con sentori di mela, albicocca,
melone bianco e agrumi. Al palato si
presenta armonico con moderata
acidita. Eccellente aperitivo, si
accompagna con antipasti, minestre,
verdure e pesce.

%%%e Vitigno
paglierino Chardonnay

Trentino DOC

MULLER
THURGAU

Vino dal colore giallo paglierino con
riflessi verdolini, fruttato e fresco
presenta note speziate di salvia e
timo che si fondono con sentori di
pesca bianca. Ottimo come aperitivo,
e ideale con pesce crudo o cotto,
formaggi freschi, primi piatti alle
verdure e carni bianche alle erbe
aromatiche.

%Lﬂge Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Trentino DOC

MOSCATO
GIALLO

Vino di colore giallo paglierino
intenso, offre un bouquet travolgente,
con aromi tropicali e note di frutta
maturata al sole. Al palato si presenta
dolce ed intenso. Si apprezza al
meglio con i dolci della tradizione
trentina, come zelten e strudel, con
frutta e pasticceria secca.

UVE: Moscato Giallo

Colore
Giallo
paglierino
intenso

Vitigno
Moscato Giallo
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Trentino DOC

CABERNET
SAUVIGNON

Vino di colore rosso rubino, offre un
profumo complesso con note
speziate arricchite da aromi
caratteristici di eucalipto e frutta
dolce. Al palato si presenta secco,
corposo e ben strutturato. Si
accompagna perfettamente con carni
rosse, arrosti, selvaggina e formaggi
stagionati.

%obre Vitigno

0SSO

rubino Cabe,met
Sauvignon

Trentino DOC

TEROLDEGO
ROTALIANO
RISERVA

Vino dal bougquet complesso che
ricorda il profumo di frutta matura,
con note speziate derivanti dalla
maturazione in legno. Di grande
carattere, si accompagna bene con
carni rosse e formaggi stagionati.
Ottimo con i saporiti risotti della
tradizione trentina.

Colore iti
olore Vitigno

rubino Teroldego

Trentino DOC

TEROLDEGO
ROTALIANO

Vino dal colore rosso rubino con
riflessi violacei, presenta un bouquet
ricco di nuance che ricordano i frutti
di bosco, strutturato e piacevolmente
tanninico al palato. Ideale
complemento per ricchi piatti, arrosti,
grigliate e formaggi stagionati.
Perfetto con la cucina tradizionale
trentina.

e Vitigno
0SS0
rubino Teroldego




ALTO ADIGE SUDTIROL

ANELL

Palme rigogliose e antiche conifere condividono qui lo
stesso pezzo di terreno. Al tempo stesso |'Ora, il vento
mediterraneo che soffia con forza costante da Sud, incontra
i venti secchi provenienti da Nord.

Furono i Reti, un'antica popolazione stanziata in quest'area,
a scoprire oltre 2000 anni fa le potenzialita del territorio.

| terreni, ricchi di porfido e dislocati sui pendii soleggiati,
assorbono rapidamente il calore durante il giorno, mentre di
notte godono di basse temperature. Si creano cosi le
condizioni atmosferiche ideali per la coltivazione dei vitigni.

Gewdurztraminer

DAMIAN

Un Gewdrztraminer diverso, delicato,
non opulento, non troppo dolce:
semplicemente gradevole.

Bouquet complesso, aromi fruttati di
albicocca matura e scorza d’arancia,
lievi sentori di frutta secca e
marzapane, note di rosa e cannella
nel finale. Sapore corposo, elegante e
succulento.

Colore .

Giallo Vitigno

o Gewdrztraminer
Lagrein

GREIF

Un vero tirolese: piacevole fresco,
struttura ricca e tannini decisi.

Aromi intensi di bacche scure,
amarena, more, leggera speziatura di
pepe, liquirizia e cioccolato fondente
Sapore di tannini fitti e decisi,
piacevole freschezza e struttura
succulenta.

Colore
Rosso
porpora
intenso

Vitigno
Lagrein

Sauvignon Blanc

COSMAS

Il tradizionale vino bianco, con aromi
di uva spina e fiori di sambuco.
Complesso ed elegante, con sentori
di uva spina, fori di sambuco e
leggeri aromi di ortica e nespola.
Sapore secco e robusto, con note
minerali e succosi, offre una
gradevole e fresca acidita ed un finale
piacevole e invitante

C(?kﬁre Vitigno

iallo Sauvignon
aglierino

< Blanc

Pinot Bianco

EICH

Un vino dagli aromi ben definiti, ricco
e minerale.

Bougquet complesso, presenta sentori
di albicocca matura e mela Golden,
accennati aromi esotici di mango
verde e leggere note di miele in
sottofondo. Struttura secca e robusta,
minerale, con note sapide e una
piacevole acidita; vino ricco ed
invitante dal finale lungo e
persistente.

Col iti

(gaﬂroe V!t|gno .
paglierino Pinot Bianco
Pinot Nero

MARITH

Un Pinot Nero elegante e conviviale,
perfetto per molte occasioni.
Eleganti e fruttati aromi di frutti di
bosco, lampone e fragola,
accompagnati da una leggera nota
speziata. Sapore fresco ed invitante,
presenta tannini morbidi, una
piacevole acidita e un finale
succulento.

Colore iti
zolore Vitigno

rubino Pinot Nero




Staffes

MERLOT
RISERVA

Un Merlot nella sua espressione
migliore.

Aromi fruttati di prugna e frutti di
bosco, note speziate di cioccolato,
caffe, menta essiccata e una leggera
affumicatura.

Sapore corposo e vellutato al palato,
tannini morbidi, armonico e ricco con
un finale interessante.

Colore iti
zolore Vitigno

rubino Merlot

Staffes

CABERNET
RISERVA

Un Cabernet Sauvignon dai tipici
aromi fruttati, arricchiti da notevoli
speziature, un corpo elegante e
tannini asciutti.

Intensi aromi fruttati di mirtilli, more e
cassis accompagnati da una lieve
tostatura. Struttura complessa,
piacevolmente ricca, con tannini
morbidi e una grande persistenza.

Vitigno
Cabernet
Sauvignon

Colore
Rosso
rubino

Staffes

LAGREIN
RISERVA

Un tirolese verace che indossa |l
tradizionale cappotto di loden: molto
fruttato, con tannini vellutati e un
finale fresco.

Vino corposo, con una struttura
cremosa, tannini vellutati e una
piacevole acidita. Complesso,
persistente e con un retrogusto
vivace.

Colore iti
zolore Vitigno

rubino Lagrein

KOR



ALTO ADIGE SUDTIROL

=AM

Espressione autentica di un territorio dal carattere unico,
vini che nascono dalle uve coltivate da 290 produttori, con
I'orgoglio di chi sa che ciascuna bottiglia racchiude
compendio di una filosofia di vita e di lavoro: rigore,
dedizione, fiducia e creativita.

Gewdurztraminer | Alto Adige DOC

NUSSBAUMER

Questa grande riserva dopo
I'imbottigliamento, € lasciata in
bottiglia per un minimo di 3 mesi per
un’ulteriore maturazione, portando il
periodo di affinamento complessivo
ad un minimo di 14 mesi.

Colore
Giallo
carico

Vitigno
Gewdurztraminer

Alto Adige DOC

LAGREIN

Si presenta in un colore rosso rubino
e rosso granata intenso, con un
gradevole profumo di viole e more.

Il gusto e pieno, avvolgente di buona
struttura. Il Lagrein si abbina con
cacciagione, carni rosse e formaggi
stagionati.

Colore iti
B Vltlgng
rubino Lagrein

Gewdurztraminer | Alto Adige DOC

SELIDA

Colore giallo paglierino dai riflessi
dorati. Spiccate note floreali, erbe
essiccate insieme a note esotiche di
frutta quali mango e maracuja.
Ottimo con antipasti a base di pesce,
cibi affumicati, formaggi stagionati a
pasta molle, carni bianche, pesce
spada o frutti di mare.

Colore Vitigno
Giallo g . .
paglierino Gewdrztraminer

Alto Adige DOC

PINOT NERO

Di color rubino con lievi sfumature
granate, ha il profumo fresco e
accattivante dei piccoli frutti di bosco.
Al gusto € molto armonico, con una
bella struttura tannica fruttata, ricca
di gusto e fine al palato.

E sicuramente un ottimo vino da
pasto, particolarmente adatto ad
arrosti, cacciagione e formaggi
piccanti.

Colore it
B V!t|gno
rubino Pinot Nero

Alto Adige DOC

LAGREIN
ROSE

Vino dal colore rosato fino a rubino
chiaro con profumo delicato e
gradevole. Il sapore € fresco e
stimolante. Si abbina bene ad
antipasti sostanziosi, pesce
affumicato e carni bianche.

Vitigno
Lagrein

Colore
Rosato




ALTO ADIGE SUDTIROL

—INDORF

Nel 1923, in un maso storico del XVI secolo, 23 viticoltori
posero la prima pietra di quella che sarebbe poi diventata
I'attuale cantina Girlan. Dietro le antiche mura e negli
intricati corridoi della cantina si celano oggi i segreti di una
tecnologia enologica all’avanguardia e le condizioni ideal
per l'invecchiamento dei vini.

Attualmente, circa 200 famiglie di viticoltori, distribuite su
un’area coltivata a vigneto di circa 215 ettari, nelle migliori
zone produttive dell'Oltradige e della Bassa Atesina,
lavorano con grande dedizione e motivazione.

Le uve raccolte esclusivamente a mano, sono accettate
secondo un preciso calendario di raccolta e lavorate con
delicatezza in base alla loro qualita, varieta e provenienza.

Alto Adige DOC

MULLER
THURGAU

Dal colore giallo paglierino, ha un
profumo delicato con note erbacee e
di noce moscata. Il sapore & fresco e
aromatico. Consigliato con antipasti a
base di frutti di mare, pesce alla
griglia e carne bianca.

%)i(!i%e Vitigno
paglierino Muller Thurgau

Alto Adige DOC

PINOT NERO

Ha un colore rosso rubino scuro e un
bouquet delicato con sentore di
bacche mature. Il sapore ¢ fine,
vellutato e gradevole.

Con pietanze a base di carne,
selvaggina ungulata e da penna,
agnello da latte, coniglio, arrosti,
formaggi stagionati.

Colore iti
Eaes V!t|gno
rubino Pinot Nero

Alto Adige DOC

GEWURZ
TRAMINER

Ha un colore giallo paglierino e un
aroma fine e intenso, supportato da
un corpo forte ma armonioso al
tempo stesso.

Ottimo con antipasti di pesce, paté,
fegato d'oca, € adatto anche come
aperitivo o0 vino da dessert.

Colore Vitigno
Giallo g . .
paglierino Gewdrztraminer

Alto Adige DOC

PINOT
BIANCO

Colore giallo paglierino brillante con
riflessi verdognoli, profumo fruttato
con profumi di mele gialle, pere,
pesche e leggermente di ananas,
sapore fresco, con un bel finale al
palato. Ottimo come aperitivo, si
abbina ad asparagi, piatti di pesce,
piatti con mitili come Spaghetti allo
Scoglio e piatti vegetariani.

%%%e Vitigno
paglierino Pinot Bianco

Alto Adige DOC

LAGREIN

Ha un colore rosso rubino chiaro, un
aroma fine e gradevole che richiama il
profumo della viola. Il gusto & pieno,
vellutato e leggermente asprigno.

Con grigliate di carne, arrosti,
selvaggina e formaggi piccanti.

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Lagrein




ITALIA

Il Veneto & una delle principali regioni produttrici di vino in
ltalia, ed il suo consumo, assieme ai prodotti tipici e ai piatti
della gastronomia tradizionale, & ancora molto radicato nel
territorio. | vitigni, che rendono vini sia bianchi che rossi,
sono coltivati sia nella zona pianeggiante, ricca di corsi
d’acqua, sia sulla fascia collinare, che si distingue per
terreno fertile e clima mite. In alcune zone di produzione
come Soave, Gambellara e la Lessini Durello i vitigni
beneficiano particolarmente del terreno vulcanico.

| vini veneti pit apprezzati in Italia e all'estero vengono
prodotti in provincia di Verona, dove troviamo, tra gli altri, il
celebre Amarone della Valpolicella.

- SANTA SOFIA
Soave DOC

3 SOAVE
CLASSICO

Dai vigneti in collina di origine

basaltica con terreni compatti situati

nei comuni di Soave e Monteforte.

Ha naso fresco con ricordi fruttati di

pesca bianca e scorza di arancia,

el note vegetali, aromi floreali con i tipici

i = sentori minerali e di pietra umida che
. caratterizzano i Soave piu personali.

sl Vitigno
paglierino Garganega

SANTA SOFIA
Amarone della Valpolicella DOC

GIOE

Il nome “Giog” indica la parte
superiore del Monte Gradella, da cui
nascono uve con caratteristiche
eccezionali grazie alle caratteristiche
del terreno e alla continua
esposizione solare.

Vitigni
Colore ;
BoSso Corvina e
rubino Corvinone,

Rondinella

L L
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SANTA SOFIA
Custoza DOC

CUSTOZA

Da vigneti di collina con terreni
morenici situati nella zona di Custoza,
Castelnuovo del Garda e Valeggio sul
Mincio a sud-est del Lago di Garda.
Offre un bouquet assai fine, armonico
e ricco. Al palato si apprezzano una
bella struttura, una pimpante
freschezza, una calibrata intensita.

Vitigni
Colore Trebbiano,
Giallo Garganega,
paglerino Trebbianello e
altri vitigni

SANTA SOFIA
Lugana DOC

LUGANA

Da vigneti con terreni argillosi
prevalentemente di natura calcarea
post-glaciale, situati nel comune di
Peschiera del Garda.

Dona sensazioni olfattive eleganti e
raffinate. La beva - perfettamente
armonica - dona un buon tenore
alcolico ed educata tensione acida;
il finale & molto pulito, lungo, sapido,
agrumato e lievemente mandorlato.

%le,lre Vitigno

iallo Trebbiano
I :

paglierino dl Lugana

SANTA SOFIA
Amarone della Valpolicella DOC

AMARONE
CLASSICO
RISERVA

Da vigneti di collina nelle zone pit
vocate situate nei comuni di Negrar,
Marano di Valpolicella, Fumane e San
Pietro in Cariano. Ottenuto tramite
attenta selezione dei grappoli e
appassimento delle uve per circa 100
giorni.

Vitigni
Colore i
Rosso Corvina e
rubino Corvinone,
Rondinella



SANTA SOFIA
Valpolicella Classico Superiore DOC

MONTEGRADH LA

SANTA SOFIA
Amarone della Valpolicella DOC

AMARONE

CLASSICO

Valpolicella classica. Da vigneti di
colline sassose di medio impasto
situate nei comuni di Negrar,
Fumane, S. Pietro in Cariano e
Marano, a nord di Verona.

Presenta un bouquet deciso ma
delicato al tempo stesso. La beva e
tonica, succosa, vivacissima ma pur
awvolgente e matura.

Vitigno
Colore i
s Corvina e
rubino Corvinone,
Rondinella

SANTA SOFIA

Valpolicella Ripasso Superiore DOC

VALPOLICELLA
RIPASSO
SUPERIORE

Vigneti di collina con terreni di medio

impasto tendenti al calcareo, situati tra

i comuni di Marano di Valpolicella,
Fumane, San Pietro in Cariano.

Vitigni
Colore ;
B0SS0 Corvina e
rubino Corvinone,
Rondinella

SANTA SOFIA
Bardolino DOC

BARDOLINO
CLASSICO

Da vigneti di colline di origine
morenico glaciale situati nei comuni
di Lazise e Bardolino.

Ha naso inebriante e vinoso che
sprigiona ricordi di amarene e
lamponi, il sorso € gradevolmente
snello. Il tutto, per una beva succosa
e croccante, fresca e persistente.

Vitigni
Colore i
B Corvma,
rubino Rondinella,

Molinar

CLASSICO
SUPERIORE

Da vigneti di collina con terreni
marnosi di medio impasto situati nei
comuni di Fumane e Marano.
Bouquet deciso e suadente, al gusto
svela una struttura compatta, lungo il
finale, netto e sottilmente amaricante.

Vitigni
Colore i
Fosto Corvina e
rubino Corvinone,
Rondinella

SANTA SOFIA
Valpolicella Classico DOC

VALPOLICELLA
CLASSICO

Da vigneti con terreni calcarei
biancastri situati nel comune di San
Pietro in Cariano.

Bouquet di straordinaria armonia,
eleganza e giusta ampiezza. Il sorso
ostenta calibrata polpa, retto da una
trama tannica fine, molto vibrante e
dotata di un bel grip tattile.

Vitigni
Colore i
B Corv!na e
rubino Corvinone,

Rondinella

BERTANI
Amarone della Valpolicella DOC

AMARONE
VALPANTENA

Offre al naso grande ricchezza
aromatica, con note fruttate, di
ciliegie e mora, e speziate, di cannella
e pepe.

Bocca avvolgente, morbida e
cremosa, dal finale persistente e
intenso, con tannini fitti e carnosi.

Vitigni
Colore i
OSSO Corvina
rubino veronese,
Rondinella



BERTANI
Valpolicella Ripasso DOC

VAL POLICELLA
RIPASSO
VALPANTENA

Questo vino si ottiene dalla seconda
fermentazione, denominata ripasso.
Nel mese di gennaio/febbraio, il
fresco giovane Valpolicella d’annata
viene messo a rifermentare sulle
bucce, ancora leggermente dolci,

dell’Amarone.
" UKLF |
Vitigno -&—P::H |
Colore i Al
Boses Corvina Veron., |
rubino Merlot, -
Rondinella

ITALIA

RIUL

Il Friuli Venezia Giulia & una regione particolarmente vocata

alla produzione di vino di qualita, in particolare per quanto
riguarda i vini bianchi.

ITALIA

-MONTE

Il Piemonte & una Terra da Vino per eccellenza: 45.000 ettari
di vigneto, tutto sito in collina e persino nelle fasce alpine e
prealpine, dove & preponderante il lavoro diretto e manuale
delluomo e si perseguono basse rese per ettaro, proprio
per esaltare le qualita. L'origine dei vigneti Piemontesi pud

F".I!:I:l.ll'.l‘

essere ricondotta ai Greci che dai porti liguri penetrarono :
nel territorio. In epoca romana la viticultura infatti risultava 'a%
gia fiorente. Negli anni successivi vi € I'affermarsi della -
viticoltura nelle colline piemontesi e la comparsa di e
numerosi vitigni che saranno la base del patrimonio =
vitivinicolo di questa regione. =L

BERTANI
Valpolicella DOC

VALPOLICELLA
VALPANTENA

Dai vigneti di Valpolicella Classica,
Tenuta Novare e Valpantena.

Ha naso fresco di melograno e ribes,
erbe aromatiche, e bocca di grande
bevibilita, fresca e disimpegnata.

Vitigno
Colore i
Fosto Corvina
rubino \eronese,
Rondinella

CANTINA PUIATTI
Venezia Giulia IGT

RIBOLLA
GIALLA

Dai suoli alluvionali di Romans
D’'lsonzo, localita Zuccole, ha naso
tipico di mela Golden, uva spina, erbe
aromatiche. Bocca fresca, leggera, di
grande bevibilita.

%;ﬂge Viltigno .
paglierino Ribolla Gialla
MARRONE

Moscato D’Asti DOC

MOSCATO
D'ASTI
SOLARIS

E il vino della festa, l'ideale compagno
di ogni dessert. La fragranza
dell'aroma, tipica delle uve da cui
proviene, infonde a questo vino un
profumo intenso e provoca emozioni
prolungate dalla persistenza di un
sapore gioioso.

%)“I;ﬁge Vitigno
paglierino Moscato




MARRONE
Langhe DOC

L ANGHE
ARNEIS

Il naso ha un profilo semplice e
immediato, strutturato intorno a una
nota di pesca e a rimandi floreali in
cui spicca il fiore della ginestra.

Al palato ha un’intensita media, con
un sorso sapido e fresco che si

i racconta con immediatezza. Chiude
. ?ﬁ;__.. con un finale gustativo di buona

1 persistenza.

hE Vitigno
paglierino Arneis

MARRONE
Nebbiolo d'Alba DOC

NEBBIOLO
D'ALBA
SUPERIORE
AGRESTIS

dnll}:l? 3 E un Nebbiolo da scoprire, intenso,

#I!EEJ" persistente ed elegante. Al naso
esprime profumi floreali di violetta.

| '.{3'1::.;‘:." Al palato & di buona struttura, il finale

€ lungo e armonioso.

Colore iti
Eeees Vitig np
rubino Nebbiolo

MARRONE
Dolcetto d'Alba DOC

DOLCETTO
D'ALBA
SUPERIORE
CARLOT

SULEE i .
o Dolcetto armonico e piacevole.
ﬂﬁf Profumo fresco, fragrante e fruttato
che richiama la ciliegia.
e Ottimo abbinamento della cucina
i contadina quotidiana.
e
e,

Colore
Rosso
rubino

Vitigno
Dolcetto

MARRONE
Piemonte DOC

TARTUFO
BIANCO

Di colore paglierino ha profumo

delicato del Cortese impreziosito

dalle note aromatiche dello

Chardonnay. Eccellente vino da

- aperitivo che si presta molto bene

e anche ad accompagnare piatti
Fa

delicati ed estivi, oltre che formaggi a
pasta morbida.

%Qkﬁre Vitigno
iallo Cortese

| J
pagienno Chardonnay
MARRONE

Barbera d’Alba DOC

BARBERA
D'ALBA
CARLOT

“Carlot” & il nome dell'azienda storica

AR di famiglia a Madonna di Como.

; Un Barbera pieno ed armonico, dalla
}%ﬂ caratteristica freschezza. Sensazioni
| di frutta matura e note speziate, di

1 pepe bianco e freschi sentori floreali.

Colore it
B Vitigno
rubino Barbera

MARRONE
Dolcetto d'Alba DOC

DOLCETTO
D'ALBA

Si presenta di colore rosso rubino
molto intenso con riflessi violacei. Al
naso si percepiscono note di frutti
rossi, confettura e ciliegia. Il sapore
secco, di modesta acidita, con un
i piacevole retrogusto amarognolo.

E un vino da tutto pasto, ideale per
— piatti non troppo elaborati.

Colore iti
s Vitigno
rubino Dolcetto
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MARRONE
Barbaresco DOCG

BARBARESCO

Colore intenso e brillante che va dal
rosso rubino al granato, bouquet
stimolante di profumi ancora fruttati
che richiamano il lampone, i frutti
rossi, il geranio e la viola, ma anche il
pepe verde, la cannella e la noce
moscata, il fieno e il legno, la nocciola
tostata, la vaniglia e perfino l'anice.
Ideale con arrosti, selvaggina,
pollame, brasati e formaggi stagionati
0 piccanti.

o Vitigno
0SSO )
rubino Nebbiolo

LA DOJA
Moscato d'Asti DOCG

MOSCATO
D'ASTI

Ha un colore paglierino, con leggeri
riflessi verdognoli, un profumo
caratteristico, delicatamente dolce
con persistenza aromatica. Il sapore
¢ dolce, caratteristico di Moscato,
con trama molto soave.

Con pasticcini, torte dolci, torte di
frutta.

%c?la(ﬂroe Vitigno
paglierino Moscato Bianco

AR,

£
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MARRONE
Barolo DOCG

BAROLO

Vino di grande struttura, che esprime
un bouquet complesso ed
avvolgente, in grado di svilupparsi nel
tempo senza perdere le sue
affascinanti caratteristiche
organolettiche. Si abbina a carni
rosse brasate e arrostite, e a
formaggi stagionati o a pasta dura.

(el Vitigno
0550 )
rubino Nebbiolo

LA DOJA
Spumante DOCG

BRACHETTO
DACQUI

Dal colore rosso rubino di media
intensita, tendente al granato chiaro.
Ha un profumo aromatico, muschiato,
delicato e un sapore dolce, morbido
e fine. Frizzante, con spuma
persistente.

Con crostate di frutta e macedonia di
fragole.

Colore it
B Vitigno
rubino Brachetto




ITALIA

L OM

La coltivazione della vite in area lombarda risalirebbe al
neolitico, ma le prime notizie storiche circa la produzione di
vino arrivano da fonti di epoca romana. Nel corso della
storia, la produzione vinicola acquistera via via un ruolo
sempre piu rilevante nell'agricoltura locale.

Tra le regioni piu grandi in ltalia, la Lombardia & un territorio
in cui convivono caratteristiche paesaggistiche
estremamente variegate che si riflettono in un’altrettanto
ampia gamma di vini di qualita piuttosto elevata e
particolarmente apprezzati anche all’estero.

CA DEI FRATI
Lugana DOC

| FRATI

Fresco, lineare e dotato di grande
finezza ed eleganza con note delicate
di fiori bianchi e balsamiche, sentori
di albicocca e mandorla. Indicato con
antipasti freddi o tiepidi ma delicati ed
accompagna piatti di pesce sia bollito
che al vapore o alla griglia.

%)i;cl)kr?e Vitigho
paglierino Turbiana 100%
CA DEI FRATI

RONCHEDONE

Al palato, potente ed incisivo, pulito,
sapido, con una bella acidita segno
del terreno benacense. Ideale
abbinato alle carni rosse con
preparazioni di media e lunga cottura,
selvaggina di penna e pelo, formaggi
stagionati, paste ricche e zuppe con
carne.

Vitigni
Marzemino,
Sangiovese e
Cabernet 10%

Colore
Rosso
rubino
intenso

CA DEI FRATI
Lugana Doc

BROLETTING
| FRATI

Struttura piena accompagnata da
un’acidita tesa e dalla caratteristica
sapidita che puliscono il palato
lasciandolo invaso di profumi delicati.
Ideale per le zuppe invernali, legumi e
paste con sughi bianchi, carni
bianche e pollame, formaggi di media
stagionatura, pesce in cotture lunghe
e ricche e crostacei.

‘é‘?lé‘ﬁ[;e Vitigno
RS Turbiana 100%
CA DEI FRATI

Riviera del Garda Classico DOC

ROSA
DEl FRATI

Fresco e delicato ma incisivo.
Indicato con salumi non
eccessivamente grassi, verdure fritte
funghi, insalata di pomodoro e
mozzarella, paste delicate e risotti
primaverili, carni bianche leggere e
pesci con lavorazione piu decisa.

Vitigni
Cp?'me Groppel!o,
0sa
chiaretto Marzemmo’
Sangiovese e
Barbera



ITALIA

TOSCANA

La Toscana ¢ sicuramente una delle pit importanti regioni
vinicole al mondo.

La viticoltura toscana puo essere considerata una delle pit
rappresentative per il vino italiano. Le coltivazioni sono
distribuite soprattutto sui terreni collinari e montagnosi,
particolarmente vocati per motivi climatici oltre che
geologici, e solo in minor parte in pianura.

Tra i vini toscani & d’obbligo citare subito il Chianti, il
Brunello di Montalcino ed il Vino Nobile di Montepulciano,
principalmente a base di uva Sangiovese, e sul lato dei
bianchi la Vernaccia di San Gimignano ottenuto
dallomonimo vitigno.

CASTELLARE
Chianti DOCG

CHIANTI
CLASSICO
RISERVA

Al naso ha un intenso profumo di
mammola e una finezza che aumenta
con il passare del tempo.

Asciutto ed armonico al palato, ma
anche leggermente tannico, con un
sapore che con il tempo diventa via
via piu vellutato.

Vitigni

95% Sangioveto,
5% Canaiolo e
altri vitigni autoct.

Colore
Rosso
rubino

ROCCA DI FRASSINELLO
Maremma Toscana DOC

bE SUGHERE
FRASSINELLO

Un vino di grande stoffa, in cui il
Sangiovese e i vitigni internazionali,
Cabernet Sauvignon e Merlot, si
fondono per realizzare un grande vino
italo-francese. Alla sua 5° vendemmia
era gia nella TOP 100 di Wine
Spectator.

Vitigni

50% Sangiovese,
Cabernet Sauv.,,
Merlot

Colore
Rosso
rubino

CASTELLARE
Chianti DOCG

CHIANTI
CLASSICO

Solo vitigni autoctoni, per mantenere
la formula piu tipica del pit famoso
dei vini italiani, senza correre dietro
alla moda che, usando anche vini del
Sud fa diventare scuro il bellissimo
rosso rubino del Sangioveto.

Un vino che ricerca, con la tipicita, la
massima eleganza.

Vitigni
90% Sangioveto,
10% Canaiolo

Colore
Rosso
rubino

CASTELLARE
Toscana IGT

| SODI DI
S. NICCOLO

[l nome deriva da quei terreni che
dovevano essere lavorati a mano,
essendo troppo duri (appunto sodi) o
troppo ripidi per permettere I'impiego
dei buoi. In etichetta, I'iconico
uccellino, simbolo dell'impegno
quotidiano per una viticoltura
sostenibile che I'azienda porta avanti
da oltre 40 anni.

Vitigni
85% Sangioveto,
Malvasia Nera

Colore
Rosso
rubino

ROCCA DI FRASSINELLO
Maremma Toscana DOC

ORNELLO

Creato in omaggio ai butteri che
restano il simbolo della terra di
Maremma, forte ed elegante allo
stesso tempo. L'Ornello (dal nome
del legno), ¢ il lungo bastone
appuntito, con il quale viene mosso
ancora oggi il bestiame. Molto pieno
€ ricco data la percentuale
consistente di Syrah, mantiene
tuttavia I'eleganza e la freschezza
tipica dei vini di Rocca di Frassinello.

Vitigno

40% Sangiovese,
Cabernet Sauv.
Merlot, Syrah

Colore
Rosso
rubino




VAL DI SUGA
Brunello di Montalcino DOCG

BRUNELLO D
MONTALCINO

Di colore rosso rubino intenso, si apre
subito al naso ricco e complesso,

con note di ciliegia scura, chinotto e
violetta. In bocca si presenta fresco,
setoso ed elegante, con una precisa
struttura tannica. Il finale &€ molto
persistente con un piacevole
retrogusto di ciliegia e cioccolato.

o Vitigni
0SSO .
rubino Sangiovese

CASA ANTICA
Morellino di Scansano DOC

MORELLINO
DI SCANSANO

Ha un colore rosso rubino che tende
al granato con 'invecchiamento, un
profumo vinoso ed un sapore asciutto
e leggermente tannico.

Ottimo con tutti i piatti della tipica
cucina toscana, con cinghiale e altra
selvaggina.

Colore iti
Eeees Vmgng
rubino Morellino

ITALIA

_RUZZ0

La viticoltura in Abruzzo ha origini molto antiche, ma le
prime testimonianze risalgono agli Etruschi, nel VIl secolo
a.C., i quali diffusero la coltivazione della vite. Con I'epoca
romana, la viticoltura continud a svilupparsi, fino alle
invasioni barbariche, che portarono una grande distruzione
del panorama viticolo. La viticoltura tornd poi a fiorire, fino
all'avvento della fillossera all'inizio del ‘900, che causo delle
perdite immani di molti vigneti.

Il protagonista indiscusso della viticoltura dell’Abruzzo ¢ il
montepulciano, che qui trova le condizioni ideali per potersi
esprimere ai piu alti livelli.

CAPRILI
Brunello di Montalcino DOCG

BRUNELLO DI
MONTALCINO

Colore intenso, profumi ampi con
note di frutti rossi di bosco. Al palato
dona un corpo di grande equilibrio
con tannini ben amalgamati nella
struttura, che assicura eleganza e
longevita. Si abbina a carni rosse
brasate e arrostite, e a formaggi
stagionati o a pasta dura.

(el Vitigno
0SSO X
rubino Sangiovese

VILLA DIANA
Montepulciano d'Abruzzo DOC

MONTE
PULCIANO
D'ABRUZZ0

Vino di medio corpo, dal colore rosso
rubino con riflessi violacei, profumo di
frutta rossa, con sentori di marasca e
fini note speziate. Il sapore & sapido e
leggermente tannico. Con antipasti,
primi piatti saporiti, secondi di carne,
formaggi freschi e semi stagionati.

Vitigno
Montepulciano
100%

Colore
Rosso
rubino




ITALIA

Viaggiando per la regione Marche ¢ facile imbattersi in
scorci panoramici ricchi di filari. Il territorio marchigiano €
naturalmente vocato alla coltivazione della vite grazie al
clima derivato dalle morbide colline fiancheggiate dal mare
ad est e dalle montagne ad ovest.

| vini marchigiani sono molto apprezzati per le loro qualita,
un risultato ottenuto grazie allo sforzo di ammodernamento
dei produttori che hanno saputo innovare mediante
formazione specifica e nuove tecnologie.

TENUTE SAN SISTO
Marche IGT

: PECORINO

Nella provincia picena la coltivazione
della vite risale a tempi antichissimi.
E qui che il Pecorino si esprime al
meglio. Le leggende che narrano
I'origine del suo nome si perdono
nella storia. C’e chi sostiene sia
un’uva di cui andavano ghiotte le
pecore durante il periodo di
transumanza oppure che la forma del
suo grappolo (piu allungata al centro)
ricordi proprio la testa di un ovino.

1

ki Vitigno
paglierino Pecorino

ITALIA

CAMFANIA

La Campania & una regione di antichissime tradizioni
vitivinicole, che in tempi recenti ha saputo dare vita a vini di
altissimo livello sia a partire da vitigni a bacca bianca che a
bacca rossa. Geograficamente la coltivazione della vite in
Campania ¢ favorita dalla presenza di una superficie per
oltre il 50% collinare e per oltre il 30% montuosa.

In Campania vi sono piu di 25.000 ettari coltivati a vigna e
una produzione prevalente di uve a bacca nera.

TENUTE SAN SISTO
Marche IGT

PASSERINA

La Passerina ¢ il vitigno tipico
dell’ltalia Centrale, coltivato in
particolar modo nelle Marche e nella
provincia di Frosinone.

| suoi acini sono piccoli e polposi,
particolarmente amati dai passeri
che, si dice, ne abbiano ispirato il
nome.

e Vitigno
iallo .
paglierino Passerina
BORGOTUFATO

Greco di Tufo DOCG

GRECO
DI TUFO

Il colore & giallo paglierino brillante.
Ha un profumo con sentore di frutta
esotica e di lieviti. Il sapore ¢ asciutto,
armonico, persistente.

Con antipasti di pesce e crostacei,
aragosta alla cardinale e cozze al
forno.

Colore
Giallo
paglierino

Vitigno
Greco di Tufo




ITALIA

PUGL

Con i suoi 105 mila ettari di superficie vitata, la Puglia
ricopre oggi un piccolo ruolo nel vasto panorama della
viticoltura italiana: I'attenzione si sta sempre piu spostando
Verso una maggiore qualita.

La viticoltura in Puglia risale a prima del 2000 a.C.. Furono
tuttavia i commercianti fenici a introdurre nuovi vitigni e
tecniche di produzione pit sviluppate. Con i Greci, la
viticoltura pugliese continud ad espandersi, fino all'intero
periodo dell'lmpero Romano e oltre.

VIGNE SAMMARCO
Primitivo di Manduria DOP

PRIMITIVO
DI MANDURIA

Colore rosso rubino arricchito da riflessi
violacei, profumo opulento, che rimanda
alle ciliegie mature e alla prugna, con
gradevoli note di cacao e vaniglia. Vino
di struttura notevole, morbidezza data
dalla presenza di tannini dolci. Ideale
con primi piatti robusti, carni d’agnello,
cacciagione con salse elaborate,
formaggi a pasta dura.

Colore iti
Rosso Vlt,l g I,’],O
rubino Primitivo

ITALIA

CIL

La viticoltura in Sicilia risale al secondo millennio a.C., ma si
deve ai Greci il merito di aver introdotto nuovi vitigni e
migliorato le tecniche di coltivazione. La storia vinicola
siciliana & ricca di eventi importanti come le invasioni
barbariche che causarono il declino della coltivazione della
vite, che si riprese successivamente durante la
dominazione araba, non gia per produrre vino (vietato dal
Corano), bensi di uva passa.

Dal 1970 in Sicilia inizia una svolta enologica importante:

la volonta di ottenere vini altamente alcolici e corposi &
stata accantonata in favore di nuovi vini piu freschi, eleganti
e profumati, spesso ottenuti dagli antiche viti e dai vitigni
autoctoni.

VIGNE SAMMARCO
Salento IGP

NEGRAMARO

Colore rubino intenso con tenui e
sfuggenti riflessi color viola.
Composto da frutti rossi e da un
delicato erbaceo appena percettibile,
che si miscela ad un inizio di etereo.
Gusto caratterizzato da un buon
equilibrio gustativo tra morbidezza e
alcol. Ideale con minestre, crostacei
alla brace, formaggi a media
stagionatura e carni ovine.

%Olore \’Gtigno
0SSO egroamaro
rubino
100%

VILLAGGI
Nero d'Avola IGT

NERO
D'AVOLA

Ha un colore rosso rubino carico, con
riflessi violacei. Profumo intenso, con
note di bacche di sottobosco e
piacevoli note eteree. Ha un sapore
corposo, vellutato, morbido ma
fresco; dal piacevole retrogusto
fruttato. Accompagna idealmente tutti
i tipi di carni e salumi, ma anche
selvaggina e formaggi in genere.

Colore iti
B Vitigno
rubino Nero d'Avola




Leggero come il volo di un aliante, seducente come una melodia,
armonico come il contrasto delle meravigliose Dolomiti. Tutto questo
& Trentodoc, spumante metodo classico che nasce in Trentino e
diventa - irresistibile e brioso - ambasciatore ovunque di qualita e
raffinatezza.

Immancabile protagonista delle occasioni di festa e di una buona
tavola imbandita, sa trasformare ogni pasto in un momento speciale.
Le montagne con il clima alpino e il Lago di Garda con le sue miti
temperature, fra laghi, castelli ed antichi palazzi, sono i custodi del
segreto per cui da un territorio cosi variegato, il Trentino, si ricava un
metodo classico che € oggi fra i pit stappati in ltalia. Le aziende
spumantistiche trentine sono 37, con piu di 90 etichette, brut,
millesimati, riserve, e ROSE... non resta che lasciarsi tentare. ..
provare per credere!




BALTER
TRENTODOC

BALTER
BRUT

Vino di estrema eleganza e versatilita
che dopo minimo 30 mesi di riposo
sui lieviti si presenta perfetto per ogni
occasione.

Ottimo come aperitivo o a tutto pasto.

Col -
g?a%e Vitigno
carico Chardonnay

CANTINA D’ISERA
TRENTODOC

1907 BRUT

1907 Brut e la cuvee Trento doc della
Cantina d’lsera che rappresenta al
meglio I'espressione del nostro
territorio. Nasce dall'assemblaggio di
sole uve Chardonnay nei vigneti
coltivati a pergola e a spalliera dai
nostri soci viticoltori sulle colline di
Isera tra i 350 e i 600 metri sIm. Solo
dopo un affinamento in bottiglia di
almeno 30 mesi & pronta per lasciare
la Cantina.

Colore
Giallo
paglierino
pleno

Vitigno
Chardonnay

CAVIT
TRENTODOC

ALTEMASI
MILLESIMATO

Spumante con spuma persistente
con perlage molto fine. Colore giallo
paglierino con sfumature verdoline.
Profumo intenso, complesso, fine e
fruttato, minerale con leggere note di
crosta di pane. Ottimo come aperitivo
e con frittura di gamberi o scaloppine
alla livornese.

Colore

Giallo Vitigno
pagiierino Chardonnay

CANTINA D’ISERA
TRENTODOC

1907
EXTRABRUT

1907 Extra Brut &€ uno dei gioielli pit
preziosi tra le cuvee Trento doc della
Cantina d'Isera. Nasce
dall’assemblaggio di sole uve
Chardonnay nei vigneti coltivati a
pergola e a spalliera dai nostri soci
viticoltori sulle colline piu alte di Isera
tra i 500 e i 600 metri slm.

Colore -
giallo Vitigno

Paggengﬂo Chardonnay

CANTINA D’ISERA
TRENTODOC

1907 RISERVA

1907 Riserva & la cuvee Trento doc
pitl importante della Cantina d’lsera.
Nasce dall'assemblaggio di sole uve
Chardonnay nei vigneti coltivati a
pergola e a spalliera dai nostri soci
viticoltori sulle colline piu alte di Isera
tra i 500 e i 600 metri sIm.

gg}gtfg Vitigno

chiaro Chardonnay
CAVIT
TRENTODOC

ALTEMAS
ROSE

I vini di questa importante cuvée
provengono da uve Pinot Nero e
Chardonnay raccolte nei vigneti di
alta collina nei dintorni di Trento e
sull’altipiano di Brentonico situati tra i
450 e i 600 m di altitudine, esposti a
sud e sud-ovest.

CF?lore Vitigno
0osa i
fosa Pinot Nero,

Chardonnay




ENDRIZZI
TRENTODOC

FNDRIZZI BRUT

Maturazione sui lieviti in bottiglia di
oltre 24 mesi. Sapido al gusto, ma
allo stesso tempo vivace e fresco.
Un TrentoDOC giovane, che regala a
ogni bicchiere la vivacita dell'aria
fresca delle Dolomiti. Un Metodo
Classico che porta a festeggiare in
compagnia, un perfetto aperitivo per
tutte le stagioni.

Cqutﬂre Vitigni
paglli%r(i)no Chardonnay e
[PTEne Pinot Nero
ENDRIZZI
TRENTODOC

PIANCASTELLO
ROSE

Maturazione sui lieviti oltre 60 mesi.
Colore rosa tenue, vivo e brillante.
Perlage fine ed elegante, minuto e
continuo. Un bouquet unico nel suo
genere, invecchiato quanto basta per
offrire ai palati un sapore nuovo,
moderno, di classe. Per un aperitivo
con stile e soprattutto per un pasto
da non dimenticare.

CF?Iore \é';'gnclj

0sa araonnay,
enue Pinot Nero

FERRARI

TRENTODOC

FERRAR
PERLE BIANCO
RISERVA

Nato dall’attenta selezione delle
partite di Chardonnay, che gli enologi
della Casa ritengono piu vocate al
lungo affinamento, seduce per la
personalita versatile, appassiona per
I'armonia e conquista per I'eleganza.

%?g%roe Vitigni
paglierino Chardonnay

ENDRIZZI
TRENTODOC

PIANCASTELLO

Maturazione sui lieviti per oltre 36
mesi. Perlage invitante, minuto e
continuo, con una corona di bollicine
cremosa e persistente. Il gusto &
secco, pulito, elegante,
particolarmente morbido e
persistente. Il suo bouquet
piacevolmente complesso rende
prezioso ogni piatto, dall’aperitivo alla
tavola piu raffinata.

%r;)kﬁre Vitigni
pa e Chardonnay,
=Nty Pinot Nero
FERRARI
TRENTODOC

GIULIO FERRAR
RISERVA DEL
FONDATORE

Fuoriclasse che va oltre ogni
aspettativa. Chardonnay in purezza,
affascinante, appagante, suggestivo.
Una grande Riserva capace di
vincere la sfida del tempo.

%?é%e : Vitigni
coiiss Chardonnay
FERRARI
TRENTODOC

FERRAR
PERLE

Trentodoc millesimato di indiscutibile
pregio, ottenuto solo con selezionate
uve Chardonnay. Dopo un lungo
affinamento in bottiglia, questo Blanc
de Blancs € una sintesi di eleganze,
freschezza e armoniosa complessita.

Colore
Giallo
paglierino
infenso

Vitigni
Chardonnay




FERRARI
TRENTODOC

FERRAR
MAXIMUM
ROSE

Ottimo come aperitivo 0 a tutto pasto,
per un consumo ricercato ed
esclusivo.

Vitigni
Pinot Nero,
Chardonnay

intenso

FONDAZIONE E. MACH
TRENTODOC

MACH ROSE

Colore rosa tenue con leggera
tendenza al ramato. Profumo delicato
e fruttato, con fragola e piccoli frutti;
palato speziato, fresco e invitante, con
un finale minerale molto importante.
Perlage fine e persistente.

Perfetto abbinamento a tutto pasto
con pietanze a base di molluschi e
crostacei, zuppe di pesce, carni
bianche e secondi cotti in umido.
Eccellente come aperitivo.

Colore
Rosa
tenue

Vitigno
Pinot nero

MEZZA CORONA
TRENTODOC

ROTARI
CUVEE

Brut blanc de blancs dal profumo
intenso ed elegante di frutta gialla
matura con note di nocciola e un
tocco dolce di vaniglia. Ottimo come
aperitivo e ideale a tutto pasto, si
accompagna bene con primi a base
di pesce e secondi a base di pesce al
forno o alla griglia.

%?gl)\roe Vitigno
paglierino Chardonnay

FONDAZIONE E. MACH
TRENTODOC

MACH RISERVA
FONDATORE

Colore giallo paglierino, riflessi dorati;
profumo ampio e complesso, lievito e
fruttato si fondono in armonia.

La finezza del perlage conferisce
setosita e persistenza al gusto.

Le sue doti gusto-olfattive
consentono un utilizzo a tutto pasto.
Ottimo naturalmente come aperitivo.

%qlcﬂre Vitigni

iallo

con riflessi Chardonnay e
doratl Pinot Nero

MADONNA DELLE VITTORIE
TRENTODOC

TRENTO
DOC

Spumante metodo classico Blanc de
Blancs millesimato ottenuto da sole
uve Chardonnay provenienti dai
vigneti di Arco e Nago-Torbole situati
a pochi chilometri dalla cantina.
Ottimo come aperitivo e tutto pasto.

Colore

Giallo Vitigno
Paggﬁgﬂo Chardonnay

MORI COLLI ZUGNA
Terra di S. Mauro | TRENTODOC

TERRA DI
SAN MAURO

Colore giallo paglierino, perlaggio fine
e persistente, profumo fresco delicato
ed elegante e sapore secco, fresco
ed armonico. Consigliato come
aperitivo, con antipasti e piatti delicati
a base di pesce. Si accompagna
bene anche a tutto il pasto.

CG%ﬁroe Vitigno
paglierino Chardonnay




MORI COLLI ZUGNA
TRENTODOC

MORUS

Spuma cremosa con perlage fine e
continuo. Colore dorato con
sfumature verdoline. Profumo fine ed
intenso, elegante e complesso.
Gusto pieno di notevole stoffa,
equilibrato. Prolungata sapidita che
fonde note tipicamente fruttate con
una ricercata mineralita.

Ideale come aperitivo e da tutto
pasto.

%)Icﬁre Vitigni

iallo

paglierino Chardonnay
l=C e Pinot Nero

MORI COLLI ZUGNA
TRENTODOC

MORUS
RISERVA

Uno spumante che esalta tutte le
caratteristiche e la complessita del
Morus. Il pitimportante tra gli spumanti
prodotti dalla cantina e sincera
espressione dei vigneti di montagna.
Dalla grande complessita minerale e
dalla struttura imponente, uno
spumante capace di sfidare il tempo.

Colore Vitigni
pa%'%'r?no Chardonnay

e Pinot Nero

MORI COLLI ZUGNA
TRENTODOC

MORUS ROSE

Morus ¢ il nome latino del gelso, pianta
che un tempo costituiva il sostegno per
i filari delle viti, ed & anche I'antico
nome della cittadina di Mori, cosi
chiamata per il colore scuro, quasi
nero, dei suoi terreni agricoli.

Morbido e complesso, il Morus ROSE
ha spuma cremosa e perlage finissimo,
al palato sapidita e mineralita si
fondono con note fruttate in grande
armonia ed equilibrio.

gg'c%flg Vitigni
d'arancia Pinot Nero
CONCILIO
TRENTODOC

600UNO

Splendido aperitivo, si apprezza in
realta a tutto pasto, anche con i piatti
tipici trentini.

Colore dorato chiaro, profumo
complesso ed elegante, fragrante di
frutta con note di lievito.

Sapore fresco, cremoso e di buona
struttura. La spuma e fine ma briosa.
Ottima persistenza finale.

Colore iti
e Vitigno
chiaro Chardonnay







ITALIA

CONCA
D'ORO

Nel cuore della storica “Strada del Prosecco”, immersa tra
le verdi e ricche colline di Conegliano e Valdobbiadene,
Fattoria Conca d’Oro si dedica da generazioni all'arte del
vino. Coronata dai propri vigneti I'azienda segue con
passione tutte le fasi produttive, dall’attivita in vigna alla
vendemmia, dalla vinificazione all'imbottigliamento fino alla
distribuzione, conservando il rispetto della tradizione delle

nostre terre.

Prosecco Superiore DOCG

"PLATIMOON"
RIVE
COLLALBRIGO
COSTA BRUT

Con “Rive”, in Veneto, si indicano le
pendici delle colline scoscese, dove
si arrampicano i vigneti. “Terroir”

e micro clima conferiscono a queste
uve una qualita eccelsa dalle quali si
ottiene un vino “Unico”.

Colore
Giallo
paglierino

DOC Treviso
/

CUVEE
NOBILE
BRUT

D’0O Conca d’Oro, il DOC nella sua
veste piu brillante. Una piacevole
armonia di profumi ed essenze
floreali, una perfetta simbiosi fra
tradizione, territorio e modernita.
Spuma lieve e sottile, profumo maturo
che ricorda i fiori d’acacia, sapore
secco, aromatico, persistente.

Colore
Giallo
paglierino

Prosecco Superiore DOCG

MILLESIMATO
SPUMANTE
EXTRABRUT
/ERO
DOSAGE

Profumo molto elegante e deciso,
unisce la freschezza del Prosecco alla
complessita del lievito. Sapore secco
e sapido con personalita.

Colore
Giallo
paglierino

DOC Treviso

MILLESIMATO
CUVEE ORO
EXTRA DRY

D’'O Conca d'Oro, il DOC nella sua
veste piu brillante. Una piacevole
armonia di profumi ed essenze
floreali, una perfetta simbiosi fra
tradizione, territorio e modernita.
Spuma fine e persistente, profumo
finissimo, aromatico, molto fruttato,
sapore fresco e fruttato.

Colore
Giallo
paglierino

DOC Treviso - BRUT

PROSECCO
ROSE

Spuma persistente e raffinata.
Profumo maturo e fruttato, ricorda la
mela e la frutta rossa. Sapore vinoso e
strutturato, sapido e persistente con
una buona acidita. Ideale in ogni
occasione della giornata, indicato con
primi piatti e con pietanze a base di
pesce o carni bianche.

Vitigni
Glera,
Pinot Nero

Colore
Rosato




ITALIA

RUGGE

La cantina Ruggeri € stata fondata nel 1950 da Giustino
Bisol, per valorizzare, con la spumantizzazione, i vini
Prosecco Superiore e Cartizze. La famiglia Bisol vanta una
secolare tradizione nonché profonde radici nella cultura
vitivinicola del territorio di Valdobbiadene. Il toponimo “Case
Bisoi” (vale a dire “le Case dei Bisol”) si trova infatti gia
nelle mappe pit antiche, giusto al centro dell’attuale zona
del Cartizze, anticamente denominata Chartice o Gardizze,
ove nei secoli passati i Bisol coltivavano la vite, come risulta
da documenti censuari.

Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

GIUSTINO B.

Il Giustino Bisol rappresenta
I'espressione piu viva dell’esperienza,
della volonta di ricercare il meglio,
della passione per I'uva prosecco.
Dopo la vinificazione il vino riposa a
bassa temperatura fino a primavera,
quando entra in autoclave per la
presa di spuma.

Colore Vitigno
Giallo
paglierino Prosecco
in purezza

Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

QUARTESE

E secco, fresco e snello, morbido e
ben equilibrato, con buona
persistenza aromatica e finale
piacevolmente fruttato.

E classico vino da aperitivo che ben
si adatta ad antipasti di pesce,
crostacei e molluschi.

Vitigni
Colore Glera con
Giallo iccole quantita
aglierino p- .
pag di Verdiso e

Perera

Valdobbiadene Prosecco
Superiore DO

GIALL'ORO

Ha intenso e persistente profumo
fruttato, di finissima qualita, che
ricorda in modo evidente la mela
golden matura ed i fiori d’acacia.
Per la sua versatilita puo, con la
stessa disinvoltura, aprire e chiudere
un pranzo o rallegrare ogni ora della
giornata.

Vitigni
Colore Glera con
Giallo iccole quantita
aglierino p. .
pag di Verdiso e
Perera

Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG

SANTO
STEFANO

Ha delicato e insistente profumo
fruttato, molto fine, con sentori

di mela matura e fiori di limone.

E la classica “ombretta trevigiana”
adatta ad accompagnare la
pasticceria moderatamente
zuccherata.

Vitigni
oG Glera con
Giallo iccole quantita
aglierino p. .
pag di Verdiso e
Perera



Valdobbiadene

TALIA GRAN CUVEE
EXTRA DRY

Vino dal colore giallo paglierino
scarico, dal perlage vivace. | profumi
sono gradevolmente freschi con
sfumature fruttate di frutta gialla,
pesca e albicocca. Ottimo come
aperitivo oppure con primi piatti e
secondi di pesce delicato.

Cheers to life, brindisi alla vita.

Questo ¢ il cuore identitario di Serena Wines 1881.

Perché il buon vino, come la vita, € fatto di speciali
alchimie: la passione e la tenacia per generare i migliori
frutti dal lavoro quotidiano, I'orgoglio di creare la propria
storia attraverso progetti innovativi e prodotti di qualita, la
vocazione di condividere la propria visione del futuro. Lo
sanno bene i Serena, da piu di 130 anni veri imprenditori e
ambasciatori del Made in ltaly enologico nel mondo.

%qkl;lre Vitigni
1allo .
paglierino Selezione

di Uve bianche

Prosecco DOC

TREVISO
EXTRA DRY

Vino dal colore giallo paglierino
brillante con qualche riflesso B
verdognolo. Dal perlage vivace, ha r’
profumi di buona intensita con sentori .
di fiori bianchi e fruttati di mela
golden. Indicato come aperitivo e con
antipasti in genere. Ottimo con primi
piatti di verdure e pesce e secondi
piatti di pesce delicati.

Colore
Giallo
paglierino

Vitigno
Glera




Franciacorta DOCG

QSATEN

Essenza e prerogativa della
Franciacorta, si caratterizza per
I’esclusiva presenza di uve a bacca
bianca e per la pressione inferiore
(4,5 atmosfere anziché 6) rispetto agli
altri Franciacorta.

Vino da aperitivo, primi piatti di mare,
carni bianche delicate.

FRANCIACORTA ITALIA

—NUTA
QUA

La Franciacorta, territorio e omonima denominazione di
origine controllata e garantita, abbraccia I'ampio anfiteatro
morenico che si sviluppa a sud del lago d’Iseo. E un'area
dolcemente collinare, formatasi a seguito delle glaciazioni
che si sono susseguite nella fascia prealpina, lambita da un
clima mite di tipo submediterraneo.

- ! ) . . Colore Vitigni
L'utilizzo del Pinot bianco e del Pinot nero nelle diverse Giallo c 9

) " . : L paglierino hardonnay e
cuvee compositive dei Franciacorta Quadra, contribuisce intenso Pinot Bianco

ad esaltarne carattere ed originalita.

Franciacorta DOCG

QBLACK BRUT

La cuvée rappresentativa dell’azienda,
il nostro “biglietto da visita”.

Un assemblaggio delle 3 uve:
Chardonnay, Pinot nero e Pinot
bianco a rappresentare tutti i vigneti
aziendali.

Ottimo come aperitivo, con primi piatti
di mare, e carni bianche.

Vitigni
Colore Chardonnay,
Claloae Pinot Nero e

Pinot Bianco




FRANCIA

AMPAGNE

Lo Champagne ¢ tra i vini pit antichi e famosi del mondo, da sempre
sinonimo di lusso, eleganza e prestigio. E prodotto nell’lomonima
regione francese mediante il Metodo Champenoise a partire per lo piu
da uve Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier. L'accumularsi di
aneddoti e di leggende, I'identificazione delle aree di produzione piu
vocate, chiamate 'cru', il grande investimento qualitativo dei produttori e
una serie di geniali intuizioni contribuirono alla sua grande fortuna in
tutto il mondo. Come disse il poeta bretone Max Jacob, "lo
Champagne, se si ha tempo per ascoltarlo, fa lo stesso rumore, nella
sua schiuma e nelle sue bollicine, del mare sulla sabbia".




FRANCIA

DOM
PERIGNON
VINTAGE

Il bouquet € complesso e luminoso:
un mix di fiori bianchi, agrumi e frutti
con nocciolo. L'effetto complessivo &
enfatizzato dalla freschezza dell’anice
e della menta appena tritata. Gli
aromi finali offerti dal vino iniziano a
rivelare note speziate, legnose e
tostate. Ottimo a tutto pasto.

(E?I(ﬁre Vitigni

iallo .

con riflessi Pinot Nero,
Cort Chardonnay

FRANCIA

MUMM
CORDON
ROUGE

Abbondanti bollicine e un vivace color
giallo che prelude all’energia e al
vigore di questo champagne.
Persistenti aromi di frutta fresca
bianca e gialla, con sentori di litchi,
ananas e pralina. Una freschezza
energica sottolineata dalla sua
complessita.

%)igifﬁge Viltig no
intenso Pinot Nero
FRANCIA

RUINART ROSE

Di colore rosa granato con riflessi
aranciati, fresco con profumi di frutti
esotici e di piccoli frutti rossi, note di
rosa e melograno completano il suo
profilo aromatico complesso e
intenso. Ottimo con del prosciutto
crudo, crudité di mare e carni
bianche.

Vitigni
Pinot Nero,
Chardonnay

FRANCIA

MOET
IMPERIAL

Colore elegante, giallo paglierino con
riflessi dorati e venature verdi,
bouquet spumeggiante, vibrante
intensita della mela verde e degli
agrumi che si unisce all'eleganza
delle note bionde (brioche, cereali,
noci fresche). Perfetto come aperitivo
e a tutto pasto.

Vitigni
Col :
(ﬁa%e Pinot Nero,
paglierino Pinot Meunier,
Chardonnay
FRANCIA

RUINART
BRUT

Di colore giallo con riflessi dorati, note
di frutta a polpa bianca, di albicocca,
di nocciole e mandorle fresche,
leggere note speziate e floreali
donano grande complessita. Note
intense di brioches e biscotto. Ottimo
come aperitivo e a tutto pasto.

Vitigni
e Pinot Nero,
dorato Pinot Meunier,
Chardonnay

FRANCIA | Yellow Label

VEUVE
CLIQUOT
BRUT

Colore giallo dorato con bollicine
sottili. Aromi fruttati di pesca prugna
Mirabelle e pere, note di brioches e
piccola pasticceria. Ottimo come
aperitivo, con frutti di mare, tartare di
pesce, salmone e parmigiano.

Vitigni
e Pinot Nero,
dorato Pinot Meunier,

Chardonnay



FRANCIA

LOUIS
ARMAND
CHAMPAGNE
BRUT

Nel cuore della Champagne, Maison
LLouis Armand & un’azienda vinicola a
conduzione familiare dal 1996.

Il vigneto si trova tra i villaggi piu
prestigiosi della Champagne.

%_?,cﬁre Vitigni
iallo Pinot Nero

, ,
pagienno Chardonnay

FRANCIA

JACQUART
BRUT
MOSAIQUE

Apprezzata a livello internazionale da
intenditori e professionisti per i suoi
eccellenti prodotti, Jacquart produce
questo Champagne che combina
diverse varieta, cru e annate:
freschezza e finezza dello
Chardonnay, struttura del Pinot Noir e
fascino fruttato del Pinot Meunier.

Vitigni
Sl Chardonnay,
paglierino Pinot Nero,

Pinot Meunier
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